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COCRTAILS

SUNSET T4€

Nikka infusé au sésame torréfié, Mandarine Genestine,
Jus de citron vert, Sirop de sésame torréfié maison,
Angostura Bitter.

Lhie expirence toastée et chaleureuse melant des notes
Japonaises profondes @ une (ouche dagrines rafratc/ussante.

CASA BLANCA 13€

Cachaca, Adriatico Blanco,
Lait d’amande, Jus de citron vert,
Sirop de vanille.

Lbe criation douce et ensoleillée, alliant rondeur exolique

el fraichenr lactée pour une escapade gourimande et (bgere.

SPICY MANGO I4€

Gin ¢picé, Liqueur de passion,
Jus de mangue, Jus de citron vert
Sirop de piment fumé maison.

Lht mdlange audactewy et vibrant ou la chaleur des gices
emnbrasse la douceur. frulée pour une explosion tropicale en boudhe.

MATCHACO 13€

Dark rum Plantation, Amaretto
Lait d’amande au matcha, Purée de coco
Jus de citron vert, Emulsion coco.

DISTSTLITR
(reconumande par Bastien)




HANOI 13€

Gin infusé a la citronnelle, Liqueur de litchi,
Jus de pomme bio, Jus de citron jaune,
Sirop de poivre de Timut maison,

_ e
Fraises fraiches, Basilic frais, Blanc d’ceuf’ W%

DBISTSTLLTR

(reconumandé par Saraft)

LEMON COFFEE 13€

== Vodka, Liqueur de café, Limoncello infusé ala vanille,
Eau pétillante infusée aux zestes de citron,
Emulsion citron.

L réved acidulé auy accents tor7eies,
out la fraicheuwr citronnde dynamise la richesse du café
pour une allicnce surprenante el viviante.

LACTO PUNCH 14€

Rhum infusé a la feuille de pandan, Amaretto, Jus de banane, Y|
Jus de citron jaune, Lait concentré, Blanc d’ocuf,
Feve de tonka rapée.

Lhimariage onctuery et exolique,
ot Gouceur- fruitée et gourmandise se fordent aux parfims s,

CRYSTAL T14€

- GreyGoose, Limoncello infusé a la vanille
@ — ¢ Liqueur de fleurs de sureau, Jus de citron jaune,
. AN/
Aloé Vera.

gé@ DBISTSILITR

(reconumande par Bastien)




MOKA

Gin, Amaretto, Jus de citron jaune,
Sirop de feve de tonka, Blanc d’ceuf.

Line boisson fraicle et suave,
out (a deltcatesse des notes danande
cotore la subtiliteé de la tonka

BECKER

Rhum infusé a la vanille, Amaretto,
Jus de passion, Jus de citron jaune,
Sirop de pistache maison, (Euf,
Poudre de pistache, Jaune d’ceuf cuit au sel.

BISTSTLITR

(recornunande par Sarafi)

DEGUSTATION DE MINIS COCKTAILS - 24 €

Lbe composition origimnale .
Llne revisite gowrmande du Negroni
wune claryfication et un grand dassique (oisté el Jumié.

Dark rum infusé ala coco torréfiée,
Sweet Vermouth Gaulois, Campari infus¢ au cacao,
Chocolat aux zestes d’orange.

Mezcal, Liqueur de cacao, Jus de banane,
Jus de citron vert, Sirop de feve de tonka maison,
Bitter caf¢.

Tequila, Mezcal, Liqueur de pamplemousse rose,
Jus de pamplemousse pressé
Sirop pamplemousse & poivre de Timut maison
Eau pétillante infusée aux zestes de pamplemousse
Sel & épices.




COCRTAILS PREMIUM

DRY FIG

Calvados,
Liqueur de marasquin,
Liqueur de figues cognac, Verjus.

Ll équualibre sec el raffinig ou la richiesse i Jru iy
rencontre (a vivactté acidulée dans une structure déganunent spiriiciuse.

FOREST WOOD 16€

Zacapa infus¢ aux cepes,
Liqueur de poire cognac,
Amaretto, Bitter café.

Lle rmmersion en sous-00ts auy aromes profonds et terreuy,
out la douceur de (a potre sallie auy cgpes dans wun conps dhaleurey et conmplexe.

OYSTER LEAF 16€

Verjus, Jus d’olive,

Vodka infusée a la feuille d’huitre, Lillet blanc, “% 2
A\
Solution saline. !

4
Sugnature reconmmmandée par te Charleston :)g




MOCRKTAILS

RANGO

Jus de pamplemousse pressé,
Jus de citron jaune, Sirop de sucre,
Eau pétillante infusée aux zestes de pamplemousse,
Solution saline, Epices mexicaines.

Tarmos aMexico !
Trais et épicé, ce cocktai désaliérera lous (es palals.

RED BASIL 9€

Gin sans alcool, Fraises fraiches,
Basilic frais, Jus de citron jaune,
Sirop de poivre de Timut,
Ginger Ale.

Mocktai tres estival”
rafraiclissant, @ boire sans modeération.

ALOHA

Jus de passion, Alo¢ Vera,
Jus de citron vert, Sirop de citronnelle,
Menthe fraiche, Fruit de la passion.

Alofua chiers amis,
direction (s #es pour wn shoot dexotisine !




Nos lapas

Tartinade d’été 9,5€

Pistache, feta, ail, miel et menthe.

Carpaccio du soleil 1II,5€

Carpaccio de figues, jambon Serrano, pesto de pistache, parmesan.

Quesadilla II,5€

Porc effiloché, sauce barbecue, cheddar.

Focaccia veggie 10,5€

Concombre, feta, tomates séchées, pesto.

Tataki de canard II,5€

Magret de canard mariné au soja, sauce chimichurri.

Burrata 10,5€

Pesto de tomate, basilic, tomates cerises.

Ceviche passion 12,5€

Poisson cru (selon arrivage),
fruit de la passion, herbes fraiches, agrumes.




Nos Desserts

La Mousse 7€

Mousse au chocolat au siphon,
caramel beurre salé, chouchou.

Le Tiramisu 7e

Biscuit imbibé au café,
mousse mascarpone-amaretto, poudre de cacao.

La Gaufre =

Créme mascarpone vanille,
cacahucétes, bananes, caramel beurre salé.

Yaourt 6€

Yaourt grec, coulis de fruits rouges, muesli, fruits rouges.

Nos Softs  4€ Nos Bicres 7€

Coca cola 33cl Hinano
Coca zéro 33c¢l Antidote
Orangina 25¢l Biere de Lave
Ice Tea 25c¢l Biere des druides
Badoit Rouge 3>cl
Gingerbeer 20cl
Tonic 20c¢l




Nos Vins

BLANC

Blanc sec IGP Cotes de Gascogne Domaine Laballe
Le seul Chardonnay des Landes !
Des notes charmeuses de fruits blancs et de fleurs blanches, délicat et frais.

Blanc Moelleux IGP Gascogne Villa Chambre d’Amour Lionel Osmin

Unmoelleux explosif; frais, aux notes de pamplemousse et de fruits exotiques.

ROUGE

Rouge AOC Terrasses du Larzac Domaine Coston

Notes de réglisse, cassis confiture et garrigue. En bouche : charnu élégant et soyeux.

Rouge AOC Graves Domaine Auney 1’Hermitage
Un nez de fruits rouges et noirs mars et de subtiles notes épicées. Une jolie structure, mnN
avec des tanins soyeux et un boisé fondu. s

Rouge Bourgogne AOC Rully Domaine Berger-Rive @

Aromes de fruits des bois avee des notes boisces, bouche pleine de finesse et d'élégance. \-\_,-/ll

ROSE

Rosé AOC Cotes de Provence Les Vignerons de Gonfaron -'H'
Aromes délicats de péche et de mangue, bouche fraiche et ronde oo

CHAMPAGNE

BRUT

AOC bauser premicre

BLANC DE BLANC

AOCcallot pierre blanc de blanc grand cru




Nos Spiritucux

N 4d Vodka
ERIOIIR €
ABERLOUR 10ms 10 BELVEDERE ———————— 9 €

LAGAVULIN lbms—16¢€

LAPHROAIG 10ans 1pe R 4d
CHIVAS 18ms—14¢€ PLANTATION pineapple — 10 €
WOODFORD RESERVE 9%€ DIPLOMATICO —— 9€
NIKKA WHISKY 12€ ANGOSTURA 1919 —— 10€
TZMACALLAN 12 ans—18¢€ BOTRAN 1 5as 10€
MONKEY SHOULDER— 9€

Gin 4d

KRAKEN ———— 9¢€
ARCANE ——10¢€
MOUNT GAY RUM — 9¢€
BUMBU —— [0€
Tangueray ———— 8 € HSE 9e
GIN MARE——10¢€ DON PAPA————— 9¢€
(itadelle Q€ Dictabor. 12as——11€

HENDRICK'S ———— 9 €
THE BOTANIST——— 9 €
BOMBAY SAPPHIRE ——————— 9 €

q,»)istillsrit.a
(Jenestine

LaVerte de Clermont  6€ RoyalMenthe  6€

Lugueurde Terveme Fraiche Luquewr Digestive

Zeste 6€ Le Gaulois 7€
Limoncello Termout iMillesimé
e
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Alq ¥

Gk







