vy |errine de campagne tradition maison

4 Salade de rosette, ceuf dur, dés de
fromage, tomates, radis

Julienne de carottes et céleri au citron

confit, crevettes, féta, oignons pickles

ENTR

Piece de boeuf (UE), frites maison,
sauce poivre

Filet mignon de porc a la plancha,
polenta cremeuse, sauce roguefort
Filet de lieu noir, cocotte de legumes

aux épices douces
Saucisse de Morteaux IGP(160grs)
mijoté de lentilles vertes au thym et alil
(+2€)

PLATS

Tiramisu mascarpone aux fraises
Verrine bananes roties, brioche
perdue, mousse caramel beurre salé
Panna cotta chocolat, chantilly et
brisures d'oreo

DESSERTS

E+P ou P+D ou Plat Seul = 16.10€
ENTREE + PLAT + DESSERT = 17.90€



VIANDES XXL

Saucisse artisanale XXL (2508).....ccccceeeeeeeennnn.. 16.50€
Magret de canard (3908)......cccccceeeeiicciunnnnnnne. 19.90€
EntrecOte de boeuf (3008).....cccceeeveecciccnnnnnnee. 22.50€
Tartare de boeuf au couteau (180g)............... 15.50€

Andouillette artisanale a la ficelle (220g)......16.90€

‘RNITU RES .UCES

Frites maison ou Poivre, Roquefort, Moutarde,
salade verte Beurre maitre d'hotel

LES SALADIERS

(Poulet, tomates cerises, pickles, parmesan,
romaine, croutons, ceuf dur)

Crevettes, saumon fume.....17.90€

(tomates cerises, creme aneth, pickles, féta)

ENTREE ou DESSERT

\/ DU MENU DU JOUR 3.50¢€




LES COUPES GLACEES

Dame Blanche

Glace vanille, sauce chocolat, amandes grillees ,
chantilly

Fraises Melba

Glace vanille, fraises fraiches, meringues, chantilly
et coulis

Caramelo

Glace caramel, caramel beurre sale, croquant
caramel, chantilly
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