1. Gemischter Salat 4,50

gruner. Salat, Tomaten, Gurken, Mohven ; Papvikn

2. French Chicken Salat Deluxe 7,90

gemischter Salat mit Fruchten und knusprigem Hahmthen-
Trmstfilet

3. Rote Bete Carpaccio 7,90

vumtpemischter Salat auf Rote Bete dazu gran:

21epenKGST"

4. Mandelhdhnehensalat 7,00

gemischter Salat mit Hahnchenbrasthlst unt Manasin

5. Salat Thunfisch 5,00
pemischter Salat mit Thunfisch, Oliven®und voten Zwisbeln
6. Cesar Salat 6,90
Romersalat mit Hahmchenbrustfilet und Parmesan”

7. Mango Salat 7,50

geprillte Scampi »* auf pikantem Mango Salat

Wahlen Sie zwischen hausgemachtem Dyessing:

OTivenol, Orangensaft, Honig ; Senf’ oder Olivencl-Balsamico
otey Ffém%@reﬁﬁﬂg

18. Vegetaria *~1» 5,00 7,00 14,00
Spinat, Paprika, Champignons unt Zwiebeln
19. Frutti di mare Special 6,00 9,50 18,00

Hammevirabben Lack™, Meevfriichtes, " Rnoblauch

20. Pizza Berbey “~'** 2,00
Cefullte Pizza mit gekochte hausgemachtey S chuvfsauce untl
Lauch=wisbeln

21. Calzone Casalinga “~'**
pefillte Pizza mit Tomaten, Schinken**%,
Salami2>5” und Zwiebeln

22. Calzone Tonnato “*1*

7,00

7,50

f"c”‘ ille Pizza vt Tﬂﬁﬁsf.ﬁ‘ und Zwiebheln

'// 1 )L

Coctry 7, 1
23. Ptzzlibﬁ‘itéhéﬁ"ﬁ
mit Krauterbutter® / Ajoli*
mit Kase', Schinken>***] Kdse'®
Thﬁn?:féiu‘!k ise'®, Spinat

2,50

3,50

24. Spaéheiﬁ' aglio olio ® pepperoncino
OTivenbl, Papevoni>>%, Knoblauch und Paymesankase”

6,50

P 25. Spaghetti’ ﬁafniii wSpeeial® 6,50
7 ”%g@m&f&fé Tomatensauce und Parmesankase dazu
o etle Pizza T~ ist mit Kase'® hausgemathter, JTomatensauce renla
vt Orepuno belept. Alle Pizzen enthalten Gluten', Eier untl 25 Spaghetii’ ,La STELLA% 9,00
Milchprodake? 240 290 450  croamptt, Chovrytomaten in einev Provencidlsmics, Rucola,
8. Margherita “~* 3,50 4,50 13,00 " ovmosanlise
Hase's, Tomutensauce 27. Spaghettic bolognese 6,50
3 Sﬂﬁﬁi" aei1e 4,50 6,00 14,00 1. fisiechenue und Parmesankise”
& 28. Spaghetti° paysanne 9,80
4,50 7,00 15400 Iitevibrustfilet, Steinpilzein Chavdonnay-Sauce
29. Penne arabiata® 6,50
5,00 7,00 26,00 Dovine in housgemachter Tomatensauce mit Pepevoni™™®
schavfzubereitet
4,00 6,50 14,00 30. Spaghetti’ carbonara 7,00
Fi, Sehinken®***und Sahnesauce®
4,50 7,00 15,00 31. Taliatelle® al Salmone
Bandnudeln® mit Lachs®in Tomatensahnesaure
5,80 97,00 16,00 32. Penne® ai gallinaceci
Hanhnchenbrustfilet und Broccoli in einer.
. 5,50 7,80 16,00 Chardonnny-Sahnesauce®
e Dilze 33. Lasagne® al jorno
8,00 17,00 poschichtete Nudeln®, Hackfleisch it Kase™
5 Oliven’, Jdlapetios Lacken
6,50 8,50 18,00

. mp:‘”'ﬁﬁﬂnuw Li

34} unfta’iiéiﬁ Pommes

4,50
35. Pommes frites (k1. 2,00) (er) 2,50
P TV o -
‘Ssaucen
Mayonnaise®, Ketchupi,»3* 0,50
Siiisauersauce'**, Barbecue*?, Aioli¢
und Salsa *** 0,70
36. Weinbergschnechen"in Knoblauch- 7,00

Sahnesauce® gratiniert

37. Flammhkuchen® Apjel, Ziegenhdse®, 7,50
Honig und Thymiane *

38. Flammhkuchen® Tomaten, Mozzarella® 7,50
und Basilikum

39. Flammhuchen ° geraucherter Lachs® 8,00
und Lauchzwiebeln

40. Baguette®, La STELLA“ 6,00
wit Rucola, Hahmchenbrustfilet, Mandsl undl Himbeersau-
41. Sandwich ® Pavisien 6,50

Bopuette it Pestosauce, tete de moine unt petrockenete
domuten

42. Baguette * Thunfisch® Kapern 6,00
Carrysauce’, Rucola, Thunfisch? und Rapern
43. Baguette ® ,Rustica,, 5,50

it frischen Tomaten und Kase ** Ubevbaclen
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Dippen:

La Stella

it zwel B§ﬁ§

Verdura

mit Gemiise und Rase ™ > {iberbacken, dazu ein Dip
Pollo

it Hanchenbruststreifen, Gemuse mit Rase ™"
{iberbacken, dazu ein Dip

5,60
6,70
7,70

Coca COli™™, €. Light'™ Fanta™,

1,50
Sprite**0,331
Wasser 0,21 1,00
Coca- Cola'*> Coca-Cola Light'’, Faﬁw o)
Sprite*® Apjelschorle 1,01 ﬁ ¥ ;ﬁ' 2,00
Wasser 0,751 © 1,80

1,80
2,00
2,20
2,40
2,50
1,80

Latte Macchiato®™

Tee verschiedene Sovten

(ctinvarzer 1oe, grimer Tee, Roibuschtee, Ramillontoe;
rriichtetee)

Herzlich Willkommen im ,,La Stella® wir
§reuen uns Sie mit unseren Kostlichheiten
verwohnen zu dirien.

Die Frische und Quualitat unserer Speisen
sind uns ein besonderes Anliegen.
Wir verwenden nur beste Zutaten, die wir
sorgsam auswahlen und liebevoll weiter-
verarbeiten.

Ob Sie bei uns essen, oder sich liecber be-
liejern lassen, unser Team erfullt IThnen
gerne alle Wiinsche.

e fef

Liejerzeiten:

Dienstag- Sonntag von 12 Uhr bis 15 Uhr

und von 17 Uhr bis 21:30 Uhr




