
 

wtorek- piątek godz. 12:00-16:00 25,00 zł 

zupa – danie główne 39,00 zł (zapytaj Obsługę o naszą propozycję) 

 

 

 

Carpaccio z buraka 

hummus / dynia / olej z pestek dyni 

12 zł 

Śledź smażony 

konfitura z pomarańczy / cebulka / ketchup z buraka 

16 zł 

Tatar wołowy 

grzyby shimeji / szalotka / majonez anchois 

29 zł 



Krem z pieczonej dyni 

marchew / chutney z jabłek 

10 zł 

Zupa ogonowa 

kapusta kiszona / pomidor / natka 

10 zł 

Zupa sezonowa 

9 zł 

Rigatoni 

dynia / chorizo / szpinak / grana padano 

22 zł 

Tagliatelle 

krewetki / anchois / marynowany pomidor / masło cytrusowe 

35 zł 



Sałatka z szynką dojrzewającą 

bursztyn / pomarańcz / pomidor piklowany / ocet balsamiczny 

25 zł 

Sałatka z marynowanych warzyw 

grzyby shimeji / dynia / kiszony burak / winegret 

22 zł 

Sałatka sezonowa 

(o szczegóły prosimy pytać obsługę) 

20 zł 



Kurczak 

ragout z pieczarek / szpinak / gratin ziemniaczany / bursztyn 

25 zł 

Polędwiczka wieprzowa 

puree z dyni / pasternak / ketchup z buraka / demi glace 

29 zł 

Golonko pieczone 

placek z kiszonej kapusty / boczek wędzony / sos piwny 

42 zł 

Udko z kaczki 

kopytka dyniowe / kiszony burak / jabłko / wiśnia 

32 zł 

Medaliony z dzika 

puree z pieczonej cebuli / pasternak / sos grzybowy 

48 zł 

Stek wołowy 

gratin ziemniaczane / portobello / cebula piklowana / sos madera 

69 zł 

Halibut 

soczewica / szpinak / dynia / bursztyn 

42 zł 



Gulasz z dyni 

pasternak / soczewica / mleko kokosowe / kolendra 

16 zł 

Kotlety z batatów 

kasza jaglana / hummus / kiszony pomidor 

18 zł 

Kopytka dyniowe 

kiszony burak / migdały / jarmuż 

15 zł 

Portobello 

feta / szpinak / czosnek / orzech włoski 

18 zł 



Banoffee Pie 

banan / kajmak / mango / czekolada 

15 zł 

Crumble 

jabłko / wiśnia / dynia / lody zabajone 

14 zł 

Ciasto/deser sezonowy 

(o szczegóły prosimy pytać obsługę) 

10 zł 

Polędwiczka z kurczaka 

panko / frytki / surówka 

16 zł 

Racuchy 

jabłko / cynamon 

12 zł 


