Burger & Restaurant

est. 2017

CATERING

misy pre viac 0sob

Objedndvky minimadlne 5 dni vopred, osobne v BARe
alebo na tel. ¢. 0911 353 599, email: vaxgastro@gmail.com

Moznost z danych surovin vyskladat misu podla poziadaviek zakaznika.
S vyberom vam radi pombzeme a poradime, k vasej spokojnosti.



K misiam je zeleninova obloha zdarma.

Grilované jedla
vyskladaj si svoju misu:
- Grilovanée bravcove koleno na pive bez kosti 100g @) nas tip

- Grilovana bravéova panenka obalena v prosciuto crudo
vzdy po 8ks lks 75¢ nas tip

- Grilovane kuracie prsia 120g (min. 5ks) (¥
- Grilovand bravéova krkovicka 120g (min. 5ks) B
- Grilované bravcovée karé 120g (min. 5ks) F

- Plneny bravcovy bok 220g (od 7ks)
(bravéovy bok s kozou plneny nddievkou s kuracej pecienky,
hribov, peciva...) (1,3)

- Bravcové raznici 2009 ®
(cibula, paprika, slanina, bravcova krkovicka)

- gril. kuraci steak na bylinkovom masle 150g (min. 5ks)
- Gril. kuraci steak na dubdkovej omacke 150g (min.5ks) (1,7)

Grilované medovo-cesnakové bravcové rebierka 5009 nés tip

Fritované jemne pikantné kuracie kridelka 6ks (1) nas tip

Domadca grilovana klobdsa 1 par (cca 200g)

Peceny bravcéovy bocik na pive 5009 (,10)

Plnené kuracie prsia sSunkou, syrom, kapiou na prirodno
1509 @7

- Grilovany camembert 1009 &)

Kuracie rolady:

Kuracia rolada so spendatom a slaninkou 1009  nas tip
vzdy po 8ks (1,3,6,7,9,10) (cena za 1ks)

Talianska kuracia roldda 100g @
vzdy po 8ks (cena za 1ks)



Fritované jedla:

Vzdy z kazdého druhu minimadlne od Sks

- Gordon bleu kuraci / bravcovy 1809 (1,3,7)

- Plnené kuracie prsia miesanymi vajickami a kapiou
obalené v sezamovej struhanke 1809 (1,3,7,11)

- Plnené bravcéové karé slaninkou a niva syrom
v zemiakovom cesticku 1809 (1,3,7)

- Cernohorsky rezen bravéovy 1509 (1,3,7)

- Vyprdzané rezne kuracie / bravéové 1509 (1,3,7)

- Vyprdazané mini rezniky obalené v sezamovej struhanke
kuracie / bravcove 1009 (1,3,7)

- Vyprazany syr 1309 (1,3,7)

Chutovky:
Slaninkové chipsy eks ®

Grilované sampinony 2009 ®

Chedarové uhliky s jalapenos pikantné (1,7) po 5ks

Fritovane cibulovée kruzky po sks (1,3,7)

Domace chlebicky:

- Misa s klasickymi domacimi chlebickami 20 ks
(Sunka, sucha salama, syr, varené vajicko, zelenina na zdobenie)

- Misa s parizsky chlebickami 20 ks
(parizsky salat, sunka, varené vajicko, zelenina na zdobenie)



Studené misy:

- misa mald (odporuéame pre cca 6-7 osOb)

viac druhov- mix: Sunka, sucha salamy, syr, saldmy zelenina

cca 1,3kg

- misa velka (pre cca 8-10 oso6b)

viac druhov- mix: Sunka, suchad salama, saldmy, zelenina

cca 1,6kg

- rodinnad misa (pre cca 10-13 o0sdb)

viac druhov- mix: Sunka, sucha salama, saldma, varené vajic¢ka, syry,
zelenina

cca 2,1kg

- pAarty misa (pre cca od 13 oséb)

viac druhov- mix: Sunka, sucha salama, klobdsa, varené vajicka, salama,
syry, mdsové Speciality, zelenina, ovocie

cca 2,5kg

+ parizsky alebo vlassky salat po 0,4kg @

Chutovky na studenu misu:

- plnené vajicka s avokadovou pastou (3,7) (min. 10ks)

- mini Spiziky s cherry paradajkami a baby mozzarellou
5ks (7)
- mini spiziky so schwarzwaldskou sunkou a galia melénom,

na rukole (min. 10ks)



Prilohy , doplnky:

Minimadlne od 5 porcii

- Ryza 2004 ®

- Jasminovd ryza 2009 ®

- Zeleninovd jasminova ryza 2009

- Hranolky 1809

- Pecené zemiaky 200g (¥

- Varené zemiaky v Supke s petrzlenovou vhatou 200g ®

- Domdci majonézovy saldt 2509 3,7,100 P
(minimdlne 10 porcii)

Drevorubacsky chlieb 4009 jeden cely chlieb (1,6)

Slovansky bochnik 4009 jeden cely chlieb (1)

Grilovana bagetka - jedna celd bageta (1)

Chlieb 900g - jeden cely (1)

Omacky

Minimalne od 6 porcii.

Hubova omacka 120ml (1,7,10)

Syrova omacka 120ml (1,7,10)

Nivova omacka 120ml (1,7,10)

Demi glace 120ml 9,100 P



Hotove t'eplé misy: Odporiucame od cca 15 0séb

— mix nasich grilovanych jedadl v roznom pomere — bravéova
krkovicka, kuracie prsia, medovo cesnakové rebierka 2x500g,
kuracie kridelka 12ks, grilované koleno 1ks, klobdsa 1par, raznici
4ks, grilované sampindény 200g, slaninkové chipsy 12ks

+ Rysla zeleninova obloha + hranolky a pecené zemiaky

— vyber vyprdazanych jedal z nasej ponuky- mini rezniky

v sezamovej struhanke 8ks, kuracie a bravéove rezne, cibulové
kruzky 10ks, vyprazany syr 3x, cheddarové uhliky 5ks, gordon
bleu 3ks

+ zeleninova obloha + ryza a hranolky

— mix kuracich a bravéovych plnenych reznov vo viacerych
druhoch (jeden rezen na jednu osobu)

+ zeleninova obloha + ryza a pecené zemiaky

od 200s6b

- mix jedal z nasej ponuky- grilovana bravéova krkovicka a
kuracie prsia, medovo cesnakové rebierka 2x500g, kuracie
kridelka 12ks, klobdsa 1 par, grilované Sampindny 400g, mini
rezniky v sezamovej struhanke 8ks, rezne, cibulové kruzky 10ks,
grilovany camembert 2ks, kuracia roldda so Spendtom

a slaninkou 8ks, grilovand panenka obalend v prosciuto crudo
8ks, plnené kuracie prsia miesanymi vajickami a kapiou 3ks,
slaninkové chipsy 12ks

+ zeleninova obloha + prilohy



Zapozicanie inventaru:

- Chafing - ohrevné gastro nadoby vhodné na hlavné jed!lo,
prilohy,... dodaju vasej oslave ten spravny smrnc a jedlo ostane
dlho teplé a chutné.

+ ohrevnad pasta 1lks (potrebné 2ks)

- Ohrevny kotlik na polievku 10l

- Vodny kupel elektricky + gastro nadoby podla dohody 1-3ks
Vhodné na omacky, polievky, prilohy, hlavné jedla

- Pohadre pripitkové po 6ks

- Terina — misa polievkovad + naberacka 1Ks

- Ostatny Inventdr — naberacky, zufane, klieste,...



Pri objednavke nad 180€ zlava 10%

Zaloha sa plati vopred pri objednani, cca 30% z celkovej sumy

Moznost pripravit po individudlnej dohode misu aj pre celiatikov.

Po dohode moznost dovozu domov - Prasice a blizke okolie zdarma.
Misy pripravujeme len na objednavku, na presny den a hodinu.
Za vami zvolenu kombindciu surovin nerucime a nezodpovedame.

Suroviny su vazené v surovom stave. Zmena surovin vyhradena.
Ceny su uvdadzané v €. Ceny platné od: 15.3.2025
Adresa: Nemeckovska cesta 271, 956 22 Prasice

Ndjdete nas na:
www.barburgerrestaurant.eatbu.com
BAR BURGER A RESTAURANT

Bezlepkovy
vyrobok

Jedl|a su pripravované v zmysle zasad spravnej vyrobnej praxe a eurépskych noriem HACCP.

ALERGENY: Vysvetlivky- oznacovanie zloZenia potravin - podla potravinového kédexu: 1.obilniny obsahujtce lepok a vyrobky z nich, 2.kdrovce*, 3.vajcia*,
4.ryby*,5.arasidy*, 6.s6ja*, 7.mlieko a mlie¢ne vyrobky*, 8.orechy*, 9.zeler*, 10.horcica*, 11.sézam*, 12. oxid siri¢ity*, 13.vI¢i bob*, 14.makkyse*
(* a vyrobky z nich)



