RISTORANTE PIZZERIA

Wir haben ]CEAV’S L eben gern Ciastel
Schon, dass Sie da sind!



Herzlich Willkommen |

Wir wiinschen Thnen ein schones Heute. Bei uns!
Das Lo Stivale Team ist fiir Sie da.
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Unsere Karte soll Thnen Spa3 machen -
Sie ist eine Liebeserkldrung an Thren
guten Geschmack!

Herzlichst Thre Gastgeber



Ein altes italienisches

Spric:I/\WOr’r sagt:

“A tavola non si invecchia mai”

SWahrend man Tafelfv‘euclen

genieﬁ’r, altert man nicht”

Jn diesem Sinne wiinschen

wir Jhnen:

Buon Appetito!

Aperitif

Glas Prosecco

Kir Royal

Sherry medium oder dry
Campari? Soda

Campari® Orange

Martini bianco, rosso, d oro

Aperitivo della Casa
mit Aperol?, Tonic und Schuss Zitrone

Aperol? Spritz

6,00
6,50
5,90
6,00
6,50
5,90
6,50

7,50



érfreu\en Sie sich mit eiver kleinen Gaumenfreucle als \/ov*speise. Wip empfelz\len

Jhnen unsere Antipasti della Casa oder...

Kalte \/orspeise!/\

Warme \/ov*speisey\

Insalata di Mare 0 F15. FI8 15,50
Meeresfriichtesalat

Antipasto della Casa F0!. F03. F05. FI4.F19 17,00
Uberraschung nach Art des Hauses

Carpaccio FO1-F03. F19 16,50
mit Champignonscheiben, Olivenol
und Grana Padano

Vitello Tonnato 4 F0 17,00
zarte Scheiben vom Kalb, nappiert mit
einer feinen Thunfisch-Kapern-Sofie

Aus unserem Suppen’ropf

Zuppa di Pollo ! 7,90
Hiihnersuppe
Minestrone '2 7,90

italienische Gemiisesuppe

Crema di Pomodoro 7,90
Tomatencremesuppe
Zuppa di Cipolle FO'-F1? 7,90

Zwiebelsuppe mit Toast und Kése

Pizzapane ! 6,50
Pizzabrot mit Olivenol, Oregano

und Knoblauch

Bruschette Italiana FOU F11.F19, 8,50

Pizzabrot mit Olivendl, Knoblauch,
Tomaten, Mozzarella und Basilikum

Pasta Primi Piatti F! ab 11,50
ein Nudelgericht Ihrer Wahl als
Primi Piatti (kleine Portion)

Scampi Genovese 0% FI9-FI5 13,90
Krabben mit Kriuterbutter und
Weillwein gratiniert

Scampi Imperiale F0% F04. F12.F19 15,90
Krabben mit frischen Champignons,

zarten Lachsfiletstiickchen, Sahne,

Tomatensofle und einem Schuss Cognac

Funghi Impanata F01, FO3, F09, F12, F13, F14, F17, F19 13 90
acht panierte Champignonkdpfe in

heiBem Ol gebacken, dazu

Knoblauch-Dip




Zu den knackig, frisclz\en Salattellern kdnnen Sie zwischen einem Gartenkrauter-

30ghur’r—Dressing, einer Vinaigre’r’re (éssig—él—Mav‘inade) oder unserem

'Hausc]ressing wahlen. Die Salate , All" Jtaliana” werden mit Aceto-Balsamico und

Olivenadl angericlr\’re’r und verfeinem‘.

Jnsalata

Jnsalata all” Jtaliana

Insalata Giardiniera
griiner Salat, Gurken, Tomaten
und Zwiebeln

Insalata Contadina 04 F0?
griiner Salat, Gurken, Tomaten,
Zwiebeln und Thunfisch

Insalata Principessa - F15.F19. @
griiner Salat, Gurken Tomaten,
Artischocken, frische Champignons,
Oliven und Kise

Insalata alla Ciogiara % F"
griiner Salat, Gurken, Tomaten,
Schafskase, gek. Schinken,
Zwiebeln und Eier

Insalata Massaia F0!- F03. F19

griiner Salat, Gurken, Tomaten, Paprika,

Mais, Artischocken, Eier und Kése

Insalata Italia FO1 F04 F09, F19

griiner Salat, Gurken, Tomaten, Kise, Eier,
gek. Schinken, Thunfisch und Zwiebeln

Insalata Riviera F0l- F04, F09, F19

griiner Salat, Gurken, Tomaten, Mohren,

Mais, Kise, Thunfisch und Zwiebeln

Insalata Provinciale FO!- F02. F03. F19
griiner Salat, Gurken, Tomaten, Kise,

Zwiebeln, gek. Schinken, Eier und Krabben

Insalata allo Stivale FO F02,F04,F09, F19

griiner Salat, Gurken, Tomaten, Mohren,
Kise, Artischocken, Zwiebeln, Thunfisch,

Krabben und Broccoli

8,00

13,00

14,00

14,00

14,00

15,50

15,50

15,50

16,50

Insalata di Rucola -1 13,00
mit Rucola, griinem Salat, Cherrytomaten,
Croutons, Mozzarellina, Avocado und

frischen Krautern

Insalata di Rucola e Tacchino ! 17,50
mit Rucola, griinem Salat, Cherrytomaten,
Avocado, Croutons, Petersilie und

gebratenen Putenbruststreifen

Insalata di Rucola e Salmone 0! F02.F04.F19 17 50
mit Rucola, griinem Salat, Cherrytomaten,
Croutons, Krabben, Mozzarellina und

zarten Scheiben von Raucherlachs

Insalata di Rucola e Filetto 1 F03.F19 17,50
mit Rucola, griinem Salat, Croutons,
Cherrytomaten, Avocado,

gegrillten Roastbeef und Grana Padano

Insalata Verde 0! FO3. F19 9,00

mit verschiedenen Blattsalaten,
Croutons und Grana Padano

Insalata Caprese ° 14,00
mit Tomatenscheiben, Biiffel-Mozzarella
und frischem Basilikum

Joghurt Dressing F01.F03. F19
Haus Dressing 0! F03. F13
Vinaigrette 13- F15

Alle Salate 9ib’r es auch als Vov*speise.




Pizza Classica

Pizzaklassikenr

Pizza Margherita ! F12.F19
mit Tomatensof3e und Kése

Pizza Napoli FO1, F04, F12, F19
mit Tomatensof3e, Kése, Sardellen
und Kapern

Pizza Funghi - F12.F19
mit TomatensofBie, Kidse und
frischen Champignons

Pizza Salami FO1, F12,F13, F19,®
mit Tomatensofle, Kidse und Salami

Pizza Prosciutto FO!-F12. F19.@
mit Tomatensof3e, Kise
und gek. Schinken

Pizza Spinaci FO1, F12, F19
mit Tomatensofle, Kédse, Knoblauch und
Blattspinat

Pizza Pepone FO1, F12, F13, F19,®
mit TomatensoBe, Kise
und Pepperoniwurst

Pizza Bolognese FOl, F12, F19
mit Fleischso3e, Kése und Hackfleisch

Pizza Hawai FO!. F12.F13.©
mit TomatensofBle, Kidse, Ananas und
gek. Schinken

Pizza Tonno Cipolla 0. F04.F09. F19
mit TomatensofBle, Kédse, Thunfisch
und Zwiebeln

Pizza Trio FOl. F12.F13,F19.0®

mit TomatensoBe, Kése, gek. Schinken,
Salami und frischen Champignons

Pizza Capricciosa - F12.F19.®
mit TomatensoBe, Kése, gek. Schinken,
Artischocken und frischen Champignons

9,50

12,50

12,50

12,50

12,50

12,50

13,00

12,50

13,00

15,00

14,50

14,50

Pizza Quattro Stagione "' F12.F13.F19.0
mit Tomatensof3e, Kise, Salami,
frischen Paprikaschoten, frischen
Champignons und Artischocken

PiZZa Calzone gégl F09, F12, F13, F15, F19
gefiillte Pizza mit Tomatensofle, Kése,
Eiern, gek. Schinken, frischen Paprika-
schoten, Salami, Oliven, frischen
Champignons, Thunfisch und
Artischocken

Pizza Sofia . F12.F1°.@

mit Tomatensof3e, Kése, frischen
Champignons, gek. Schinken und
frischen Paprikaschoten

Pizza Diavolo T F12 F15.F19.0®
mit Tomatensof3e, Kése, Salami,
Zwiebeln, frischen Paprikaschoten,
Oliven und Peperoni

- scharf -

g : FO1, F02, F03, F04, F09, F12, F13, F15, F19
Pizza Speciale gg@

mit Tomatensof3e, Kése, frischen
Champignons, frischen Paprikaschoten,

Salami, Thunfisch, Oliven, gek. Schinken,

Krabben und Spiegelei

Pizza Verde ™71 ®

mit TomatensoBe, Kése, gek. Schinken,
Knoblauch, frischen Paprikaschoten,
Broccolirdoschen und Blattspinat

Pizza Frutti di Mare 01, F02, F04,F19

mit Tomatensof3e, Kidse und Meeresfriichten

(auf Wunsch mit frischem Knoblauch)

Pizza Scampi 0! F02 F19
mit TomatensoBe, Kise und Krabben
(auf Wunsch mit frischem Knoblauch)

Natirlich kédnnen Sie Thre Pizza auch selbst zusammenstellen.
Zusatzliche Belége berechnen wir ab 1,00 €.

14,50

15,50

14,50

14,50

15,50

15,50

15,50

15,50



Pizza alla Tedesco F0'- 703 F19 16,50 Extras

mit Sauce Hollandaise, Brokkoli und

Putenbruststreifen Ruccola 2,00  Gorgonzola ™ 2,50
1 a F19

...lassen Sie sich doch einfach 2 . 2

iiberraschen! Krabben 2 3,00 Putenstreifen 4,90

Nach umwalzenden politischen Bewegungen wurde in Jtalien die C—:imcml/w
von Lomaten aus Si)\daﬁ*ika und die Herstellung von Mozzarella durch neu eingebiirgerte
Bf)\ﬁcel mc")gliclx\. Mit diesen neuen Zutaten wurde die Pizza,

so wie wir sie bis heute kennen, 9ebov‘en.'

Das Gericht fcmcl solchen ;Z\V\klcmg auch am kbnigliclf\ey\ 'Hof, dass die V\eapoli’raniscl/\e KEmigiV\

/\/\av‘glr\ev‘iJra dem Pizzabdcker aus Freude tiber den Genuss persEmlicl/\ schrieb.

Die bekannte Pizza ]\/\arglf\eri’ra ist seither nach Jhr benannt.
Pizza ,,Regina Marglf\erh‘a” ist bis heute ein Klassiker, der in keiner Karte felx\lf.

Pizza Regina Margherita ! F1? 12,50 Pizza Zola e Pere f-F1¥ 15,00
mit Tomatenscheiben, Mozzarella mit mildem Gorgonzola und
und frischem Basilikum Birnenhilften
Pizza alla Calabrese - F12 FI13.F19.0 15,00 Pizza Mare e Monti ! F02. F04. F19 16,50
mit Tomatensugo, Mozzarella, mit Tomatensugo, Mozzarella,
Salami-Calabrese und Zwiebeln Broccoli, gerduchertem Lachs und
kleinen Gamberetti
Pizza tre Signori ! F-F19 16,50
mit Tomatensugo, Mozzarella, Pizza Salmone ™' F04.F19 16,50
Bresaola, Rucola und Grana Padano mit gerduchertem Lachs, Sahne,
Mozzarella und Zucchini
Pizza al Crudo F-F 15,00
mit Tomatensugo, Mozzarella, Pizza Vegetale F1-F1° 14,00
Parmaschinken und Grana Padano mit Tomatensugo, Mozzarella und
bunter Gemiisemischung
Pizza Genovese - F11L.F19 15,50
mit Pestosof3e, Kartoffelscheiben, Calzone alla Fantozzi FOl F12. F13,F19 15,50
Mozzarella und frischem Basilikum gefiillte Pizza mit Mozzarella, Schinken,
frischen Paprikaschoten und Salami
Pizza Quattro Formaggi ! f1° 15,00 dazu Salatbeilage
mit Kése, Mozzarella,
Gorgonzola und Taleggio




Vavriazione di Pasta

Nudelvariationen

Einfach lecker und macht Spaf! Die italienische Pastakiiche steht fiir Genuss,
Freude und Vielfalt fir alle Sinne. Ein Zauber aus leckeren Geriichen,

FC\V‘[O@V\ lAV\CI FOV‘W\EV\ U\V\CJ beglﬁ\ckendem GQU\W\QV\‘FV‘EU\CIEV\.

Wahlen Sie Jhre Pasta unter den bekannten Klassikern,

beliebten Variationen oder v‘egionaleh Speziali’r&fen.’

Spaghetti Napoli 7! F12 13,00
mit frischer, hausgemachter Tomatensof3e

Spaghetti Bolognese - F12 14,00
mit frischer, hausgemachter Fleischsof3e

Spaghetti Aglio e Olio ™! 14,00
mit Knoblauch, Peperoncini und Petersilie

in Olivenol geschwenkt

- scharf -

Spaghetti Matrigiana ™! 14,50
mit herzhaftem Speck und Zwiebeln
in frischer Tomatensof3e

Spaghetti alla Carbonara - F03. F19 14,50
mit Speck, Zwiebeln, Ei und Grana Padano

Spaghetti al Pomodore e Mozzarella "' F1 14,50
in frischer Tomatensof3e mit Mozzarella
und Basilikum

Spaghetti Dracula FO', Fo4 F12,F15, F19.@ 14,50
mit Sardellen, Kapern, Oliven und

Paprikaschoten in frischer Tomatensof3e

- scharf -

Spaghetti Doria 1. F02. F19 15,90
mit Krabben, Knoblauch und Kriutern
in feiner Sahnesof3e

Rigatoni Bolognese F'-F12 14,00
in frischer, hausgemachter Fleischsof3e

Rigatoni della Casa - F12.F19. @ 15,00
mit Erbsen, Schinkenstreifen und einem
Schuss Sahne in leckerer Fleischsof3e

Rigatoni al Formaggio F'-F1? 15,50
in cremiger Kédsesof3e

Tagliatelle al Salmone 1. F04. F19 16,90
mit zartem Lachsfilet in Sahnesof3e

Tortellini alla Panna ' 1@ 14,50
mit Schinkenstreifen in Sahnesof3e

Tortellini della Casa FO!-F12.F19.@ 15,00
mit Erbsen, Schinkenstreifen und einem Schuss
Sahne in leckerer Fleischsol3e

Tortellini al Gorgonzola ! F19 15,50
in sahniger Gorgonzolacreme

Tortellini ai Funghi ' F1°.® 15,50
mit Champignons und Schinken in SahnesofBe

Penne alla Calabrese 0! F12. FI3, FI9, 16,90
in pikanter FleischsoBe mit kleinen

Pfifferlingen und original Salami

aus Calabrien



Vavriazione di Pasta

Nudelvariationen

Genieﬁen Sie den éinfa”sreicl/\’rum und die Vielfal’r der italienischen Kiche.

Hier haben wir fi»'w* Sie eine ganz besondere Auswahl aus dem U\V\ersclf\épﬂiclf\en

Variantenreichtum der italienischen ,,V\udeligen Gevichte” ge’rroﬁen.

Die typisch regionalen Gerichte werden Sie zum Liebhaber

der italienischen Kiiche machen!!!

Spaghetti al Pesto 01 F05 FIL.F19

mit gerdsteten Pinienkernen, frischem
Basilikum, Knoblauch, Olivendl

und Parmiggiano

Tagliatelle Paglia e Fieno F-F12F19
griine und gelbe Bandnudeln mit
Streifen vom Roastbeef, frischen
Champignons und einem Schuss Sahne
in leckerer Fleischsof3e

Spaghetti alla Muala 0! 12 FI9

mit griinen Pfefferkdmmern, frischen
Champignons und Mozzarella in pikanter,
frischer FleischsoB3e

Linguine del Fattore 0! F02 F04. F09. F19
Bandnudeln mit zartem Lachsfilet,
Krabben und Thunfisch

in feiner Tomatensahnesof3e

Farfalle con Rucola e Filetto ! F12
mit Cherrytomaten, Peperoncini und
Knoblauch in Olivendl geschwenkt,
mit Streifen vom Roastbeef und zarten
Rucolablittchen

16,50

17,90

16,90

17,90

17,90

Spaghetti Vongole ! F15. FI8

mit Venusmuscheln, Zwiebeln, Knoblauch,
Peperoncini, Petersilie und Weillwein

in Olivenol geschwenkt

Penne all” Arrabiata FF12.F19.®

mit herzhaftem Speck, Zwiebeln, Tomaten
und scharfen Peperoncini, bestreut mit
Grana Padano

Rigatoni con Zucchine - F12.F19

mit Zucchinischeiben, Cherrytomaten,
Mozzarella und frischem Basilikum in
Olivendl geschwenkt

Tortellini Broccoli F"- !
mit Broccolirdschen in feiner Sahnesof3e

Linguine Pomodore - F05. F12.F19
mit Cherrytomaten, Basilikum, Zwiebeln
und Pinienkernen

Spaghetti di Mare 0! F02.F04
mit gemischten Meeresftiichten,
Cherrytomaten und Knoblauch,
in Olivenol geschwenkt

18,50

16,90

16,90

15,00

16,50

17,50



Vavriazione di Pasta

Nudelvariationen

Der Kellner kommt, dass Essen ist da, Nudeln und Soﬁe ein kostliches Paan
Geriiche und Lachen, das Herz es erwacht, am Ende ist Liebe und Gliick gemacht.

Ein italienisches Essen ist Freude fir Herz, Gemeinschaft verbindet, der Jtaliener der lehrt's.
Mit Wein und Musik kommt Freude ins Blut bis abends spat; wir gehen gliicklich zur Ruh.

Pasta al Forno

Wahlweise mit
Spaghetti - Tagliatelle - Rigatoni 14,50
oder Tortellini FO!-F12. F19

Combinazione Ol F12,F19 15,00
b
Lasagne FO1, F03, F12, F19,@® 14,50
Cannelloni oI F12.F19 14,50
Tricolore FO!- FO3. F12. F19 15,00

mit Lasagne, Cannelloni und Tortellini

...alle oben genannten Gerichte werden mit
Fleischsofe, Sahne und Kdse tiberbacken.

Cannelloni Ricotta ¢ Spinaci ¥ F1° 15,90
gefiillt mit Spinat und Frischkése

Penne 1. F19-@ 16,90
mit Broccolirdschen und Schinken mit
Mozzarella Giberbacken

Spaghetti Spinaci - F1°-@ 16,90
mit herzhaftem Speck, Blattspinat, Ricotta
und Sahne, mit Mozzarella tiberbacken

Pasta Fantasia FO! F12. F19 16,90
verschiedene Nudelsorten mit frischen
Paprikaschoten, Auberginen, Zucchini

und mit Mozzarella tiberbacken

Vol lkorn—Spaglx\eHi

Vollkorn-Spaghetti al Pino ! F02FI2F19 16 9(
mit frischen Champignons, Krabben
und Zucchini in leichter Sahne-Tomatensof3e

Vollkorn-Spaghetti alle Verdure ! 17,50
mit Cherrytomaten, Zwiebeln,

Paprikaschoten, Oliven und Schafskise,

in leichter Weinsof3e

Vollkorn-Spaghetti Aglio e Olio ! 14,50
mit Knoblauch, Peperoncini und

Petersilie in Olivendl geschwenkt

- scharf -




pesce

. aus dem Netz und von der ;'Z\mgel

Calamari alla Romana FO!- F03. F04.F09. FIZ FI3 17 /5()
panierte Tintenfischringe mit F14 F17.F19
Remouladen-Dip und griinem Salat

Salmone alla Crema 4 F1° 25,50
zartes Lachsfilet auf Dill-Sahnesof3e,
dazu Butterkartoffeln und griiner Salat

Filetto di Sogliola alla Crema F+F15F1°@ 19 5(
zarte Schollenfilets auf feiner Krautersahne

mit Cherrytomaten und Oliven, dazu kleine
Kartoffeln und griiner Salat

Calamari alla Livornese 412 17,50
Tintenfischringe mit Kapern, Basilikum

und Knoblauch in hausgemachter

TomatensoBe, dazu griiner Salat

Gamberoni alla Griglia ! F2 29,90
gegrillte Riesenkrabben mit frischem
Knoblauch, dazu Pizzabrot und griiner Salat

Bambini

fﬁw unsere kleinen Qiaste

Kinder Spaghetti Bolognese ! 12 8,00

Kinder Schweineschnitze] FO! F03. F09. FI2.F13 19 ()

mit Broccoli und Pommes Frites F14 F17.F19

Kinder Pizza . F12 ab 7,50
mit einem Belag nach Wunsch

Kinder Tortellini FO'-F19® 8,00
mit Schinken in Sahnesofle

Kinder Lasagne ! 3. FI9 9,00



Weil die Geschmacker bekanntlich und ,Gott sei Dank” verschiedenen sind,
mochten wir Jhnen fi)w‘ die Haup’rgericlm‘e die Auswahl der Beilagen selbst tberlassen.

Bitte kompleﬁiev‘en Sie Jhre Mahlzeit mit Beilagen aus unserer vielf&"rigen Beilagenav\swal/\l.

Carne di Maiale

vom Schwein

Carne di Manzo
vom Rind

Schweineschnitzel FOl Fo3. F09, F12, F13, F14, F17, F19
,, Wiener Art* 11,00

SChWGineSChnitZCl F01, F03, F09, F12, F13, F14, F17, F19
,Budapester Art* mit frischen
Paprikaschoten und Zwiebeln 14,00

Schweineschnitzel] FO1: F03, F09, F12, FI3, F14, F17, F19
wlager Art* 14,00

g FO1, F03, F09, F12, F13, F14, F17, F19
Rahmschnitzel 14,00
mit frischen Champignons

Filetto di Maiale alla Crema di Funghi ¥ 18,50
zartes Schweinefilet mit frischen
Champignons in Sahnesof3e

Carne di Tacchino

von der Pute

Tacchino Salvia e Burro "’ 15,00
gebratene Putenbrust an Salbeibutter

Tacchino alla Crema di Funghi " 17,00
gebratene Putenbrust mit frischen
Champignons an Sahnesof3e

Bistecca Natura 25,00
gegrilltes Rumpsteak mit Krauterbutter

Bistecca Cipolla 25,00
gegrilltes Rumpsteak mit Zwiebeln

Bistecca Boscaiola f*° 28,00
gegrilltes Rumpsteak mit frischen
Champignons in SahnesofBe

Bistecca Pizzaiola "2 F15@ 28,00
gegrilltes Rumpsteak mit Oliven und
Kapern in pikanter Tomatensof3e

Bistecca al Gorgonzola ™ 28,00
gegrilltes Rumpsteak an
Gorgonzolacreme

Bistecca al Pepe Verde ¥ 28,00
gegrilltes Rumpsteak an griiner
Pfeffersof3e

Filetto alla Griglia " 29,00
gegrilltes Rinderfilet mit Krauterbutter

Filetto con Caponata 2 29,90
zartes Rinderfilet mit geschmorten
Tomaten, Zucchini und Paprikaschoten

Filetto al Pepe Verde ™’ 29,90
gegrilltes Rinderfilet an griiner

Pfeffersofle

Filetto ai Funghi ™ 29,90

gegrilltes Rinderfilet mit kleinen
Pfifferlingen in Sahnesof3e




Carne di Vitello
vom Kalb

Saltimbocca alla Romana '° 23,50
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken

und Salbeibléttern, auf leichter

Weillweinsofie

Piccata
g FO1, F03, F09, F12, F13, F14, F17, F19
alla Milanese 26,00

Kalbsmedaillons paniert mit Ei, Semmel-
broseln und Parmesan, angerichtet mit
Spaghetti und hausgemachter Tomatensof3e

Manchmal muss man
Danke sagen,

nicht erst morgen ...

heute!

Portion Pommes Frites 4,00
Portion Steakhouse Pommes 4,50
Portion Kroketten 4,00
Portion Butterkartoffeln 4,00
Portion Kartoffel Wedges 4,50
Portion Kartoffel Twisters 4,50

Folienkartoffel mit Créme fraiche 1F 5,50

Portion Tagesgemiise 4,50
Portion Broccoli 4,50
Portion Kriuterbutter F'° 4,50
Beilagensalat 4,00
Dolce

Nachtisch allererste Sahne

Zabaione 0315 9,50
warm aufgeschlagene Siillspeise

Mousse au Chocolat " 8,00

Birne Helene ™ 8,00
Vanilleeis mit Birnenhélften und
warmer Schokosof3e

Warmer Beerencocktail F1° 9,00
an Vanilleeis
Panna Cotta F"° 6,50

mit Caramelsofie

Hausgemachtes Tiramisu 0! F03. F09. Fl1 8,50

Tiramisu ist eine venezianische Siifspeise, welcher eine

liebeszaubernde Kraﬁ V\acl/\gesag’r wird.

Die Si)\ﬁue rundet das Mahl und alle oﬁ[emen Beclikv*fnisse ab und die l/\Ole\WeV“ngV\ Zutaten
und éle aus Kakao und Kaﬁee wecken Kérper und Geist wieder au\f.

Die Kurtisanen wussten, wie soll das in einer Stadt wie Veneclig anders sein, dass Tiramisu

noch mehr au\fWeck’r und so wird dieser Speise ein Liebeszauber V\aclx\gesag’r.



Biere vom Tass Digisﬁf

Bitburger 0,301 3,40 Amaro di Averna 2cl 3,50
Gaffel Kolsch 0,301 3,40 Ramazotti 2cl 3,50
Blfburger Alkoholfre} DRI sl Fernet Menta Prodotto d'Italia  2cl 3,50
Kostritzer Schwarzbier 0,301 3,40 Fernet Branca el 3.50
Benediktiner Weissbier 0,501 5,50 Malteser ¢l 3,50
Benediktiner Weissbier 0,301 3,50
Grappa 2cl 3,50
Flaschenbiere Grappa Vecchia di Prosecco
Andrea Di Ponte 2cl 4,90
Gaftel Fassbrause 0,331 3,40 Williams Christ Birne 2cl 3,50
Gaffel Malzbier 0,331 3,40 .
Benediktiner alkoholfrei 0331 3,50 REMY Martin V.5.0.P.9 2el 490
Benediktiner alkoholfrei 0,501 5,50 Sambuca di AniceStellato 2cl 3,50
Limoni di Sicilia 2cl 3,50
(2]
71\”<o|/\o|fv‘eie Getrénke Amaretto 2cl 30
ASBACH Uralt 2cl 3,50
afri-Cola®® 0,201 3,00 Vecchia Romagna 2cl 4,50
afri-Cola o. Zucker 9000060 (>0 3,00
00
Eisﬁz girtzrlf)ltgl;’ 8:;8 i ;:88 Oﬁ(eney‘ Jtalienischer Rotwein
Bluna Mix®90 0,201 3,00 021 0,51
Tonic Water® 0,201 3,20 Chianti, trocken"® 6,80 16,00
Bitter Lemmon® 0,201 3,20 Lambrusco, mild '3 6,80 16,00
Apfelsaft-Schorle 0,251 3,00 Barbera, trocken 6,80 16,00
Saft nach Wahl 0,201 3,20 Valpolicella, trocken "> 6,80 16,00
Apfel-, Orangen-, Johannesbeer-, Montepulciano 13 6,80 16,00
Traubensaft rot Rose, halbtrocken F'5 6,80 16,00
Hauswein, rotf'3 6,80 16,00
Wassenr

0,251 0,751 Oﬁeney‘ Ttalienischer Weisswein

St. Pellegrlno . 7,50 0,21 0,51
Gerolstemer Medium 2,90 7,20 Frascati, trocken 5 6,80 16,00
Gerolsteiner Naturell 2,90 7,20 I ambrusco BiancoER 6.80 16,00
Gerolsteiner Sprudel 290 7,20 Soave, trocken F15 6.80 16,00
Pinot Grigio, halbtrocken "> 6,80 16,00

illy Ca]fé Hauswein, weil3 F1° 6,80 16,00
Tasse Café¢® 3,00
Espresso® 3,00 Alle Preise verstehen sich incl. Bedienung und Mwst.
Doppelter Espressoo 4,50 © koffeinhaltig © Brennwert 100 mi=1,1KJ (0,26 Kcal)
Espresso MaCChiatOo F19 3,20 @ mit Farbstoff O mit Siissstoff Caclamat Aspartam

. . OF19 © mit kiinstlichen Siissstoffen @ gefirbt mit Beta-Carotin
Cappucc%no Italiano 3’90 (enthélt Phenylanalin) und @ chininhaltig
Cappuccmo Amarettoo F19 4,70 Sacchanin Cyclamat Acesulfan @ mit Antioxidationsmittel
Latte Macchiato“ F19 4.20 und Asparetam (Phenylanalin) @ geschwirzt

. O it Konservierungsstoff ® mit Phospaht
Kéannchen Tee 495 0 Benzoesiure



Allergeninformationen:
9

FO1 Glutenhaltiges Getreide und F12 Sellerie und Sellerieerzeugnisse
glutenhaltige Getriedeerzeugnisse F13 Senf und Senferzeugnisse
F02 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse F14 Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
FO03 Eier und Eiererzeugnisse F15 Schwefeldioxid und Sulfite
Fo4 Fisch und Fischerzeugnisse F17 Lupine und Lupinenerzeugnisse
FO5 Erdniisse und Erdnusserzeugnisse F18 Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
F09 Soja und Sojaerzeugnisse F19 Milch und Milcherzeugnisse (einschl. Laktose)

F11 Schalenfriichte und Nebenerzeugnisse

Trotz groBBtmoglicher Sorgfalt bei der handwerklichen Herstellung unserer Produkte kdnnen Spuren von allergenen
Zutaten in all unseren Produkten nicht ausgeschlossen werden.






