
 

 

 
 
 

 
 

Neu bei uns … 
 

Caesar Salat  
Mit saftiger Hähnchenbrust vom Grill ,  

Romana Salat ,  Parmesansplitter  
Croûtons & Ceasaren Dressing 22,8 

 
Crunchy Chickenburger  

Klassisch mit Salat ,Tomaten & rote Zwiebel  
Wirtshaus Burger Creme & Süsskartoffel Fritten 19,8  

 
 

Empfehlung aus der Küche 
 

Schweine Krustenbraten mit Bayerischkraut 
dazu 2 selbstgemachte Semmelknödel 21,8 

 
Königsberger Klopse „selbstgemacht“ vom Kalb 

mit Kapernsoße , Salzkartoffeln & mariniertem rote Beete Salat 
19,8 

 
Ofenfrische Schweine Haxe 

mit frische geriebenem Meerrettich 
dazu Sauerkraut & Bratkartoffeln 21,8 

 
zarter Rinder Gulasch „Budapester Art“ 

mit selbstgemachten Butterspätzle dazu kleiner gem. Salat 23,9 
 

 
 

 



 

 

 
 
 

 

 
Bock uff´ safitiges Fleisch vom „LAVASTEIN GRILL“... ??? 

 
Guacamole Burger ca. 200gr selbstgemachtes US-Beef Patty 

mit Salat, Tomaten, Süß-Sauergurken & Cheddar Käse, Guacamole-Creme,Baconstreifen, 
pikante Chipotle Sauce, dazu Pommes & Coleslow 19,8 

Guacamole Burger with approx. 200gr US-beef Patty,, Cheddar-Cheese, Bacon, spicy Chipotle Sauce & 
Guacamole Cream, Coleslaw A1,A3,A7,A9,A10,1,2 

 
Argentinisches Rumpsteak ca. 300 gr. „vom Lavasteingrill“ 

mit Kräuterbutter ,würzigem Chimichurri-Dip dazu Rosmarin Kartoffeln 33,5 
Argentinean Rumpsteak approx. 300gr. served with Herbed-Butter,Rosmarin Potatoes A7,A10,2 

 
Entrecote „Rib Eye Steak“ „vom Lavasteingrill“ ca. 300gr 

mit Kräuterbutter & Chimichurri-Dip dazu Rosmarin Kartoffeln 34,9 A7,A10,2 
Rib-Eye Steak approx. 300gr.  served with Herbed- Butter,Chimichurri-Dip, Rosmarin Potatoes  

 
Ofenkartoffeln... Baked Potato ... 

 
Ofenkartoffel mit Kräuterquark an großem Salat 15,9  
Baked Potato with Herbed-Quark served on a large Salat A7,A10,2 

 
 wahlweise mit ... optional with ... 

-mit mediterranem Grillgemüse + 8,9  

-with mediterranean grilled Vegetables A7,A10,2 
 

-mit paniertem Schnitzel +6,9  
-with a breded Schnitzel A1,A3,A7,A10,2 

 
-mit saftigen Hähnchenbruststreifenund frischen Champignons+ 8,9  

-with Chickenbreast-Strips and fresh Mushrooms A7,A10,2  
 

Flammkuchen nach Art des Hauses „die großen ovalen“... 
House Style Flammkuchen “The large oval”... 

 
Flammkuchen „Elsässer Art“ mit Schmand, Speck & Zwiebeln 12,9 

Flammkuchen “Elsass style”with Sour Cream, Bacon & Onions   A1,A7 
 

„Allgäuer“ Flammkuchen mit Schmand, Speck & Zwiebeln, 
Allgäuer Bergkäse und frischen braunen Champignons 15,9 A1,A7,1  

Flammkuchen “Allgäuer style” with Sour Cream, Bacon bits & Onions, Mountain Cheese , Mushrooms 
 



 

 

Vegetarischer Flammkuchen 
mit Schmand, Blattspinat, Schafskäse Tomaten Stückchen 14,5 A1,A7 

Vegetarian Flammkuchen with Sour Cream,Spinach, leaf Lettuce,Sheep Cheese and Tomato Pieces 
 

Flammkuchen mit mediterranem Grillgemüse und Schafskäse 17,5 A1,A7,1 
Vegetarian Flammkuchen with Sour Cream , mediterranean grilled Vegetables and Sheep Cheese 

 
 
 
 
 
 
 

Für den kleinen Hunger... For the small Appetite... 
 

Doppelter Bauernhandkäs´ 
mit Musik, Bauernbrot & Butter 7,9 A1,A7,1 

Double Farmers’ Hand Cheese with “Musik”, Farmers’ Bread & Butter 
 

Fitness Stinker 
Doppelter Bauernhandkäse an Marktsalat dazu Bauernbrot 14,9 A1,A7,1 

Fitness Stinker Double Farmers’ Hand Cheese 
on a crunchy Market Salad served with Farmers’ Bread 

 

Gref Völsings Rindswurst 
mit selbstgemachtem Kartoffelsalat mit Speck 8,9 A10,1,2 

Gref Völsings Beef Sausage with homemade Potatosalad with Bacon 
 

 

Fleischlos... Without Meat… 

 
2 Tiroler Spinatknödel 

mit Tomatensugo, Parmesankäse & kl. Salat 17,9 A1,A3 
Spinach dumplings with Tomatosugo, Parmesancheese & Salad 

 
Selbstgemachte Frankfurter grüne Soße 

mit 4 halben Eiern & Risolee Kartoffeln 14,9 A3,A7,A9,A10 
Homemade Frankfurt Green Sauce with 4 half Eggs & Risolee Potatoes 

 
Selbstgemachte Käsespätzle „ im Gusspfännchen“ 

mit zerlassenem Allgäuer Bergkäse, Röstzwiebeln & kl. Salat 19,8 
Homemade Cheese Spätzle with melted Allgäuer Mountain Cheese 

and roasted Onions and Salad A1,A7,1 
 

Quinoa-Pfanne mit mediterranem Grillgemüse an großem Salat 21,8 A10,2 
Quiona Pan with mediterranean grilled Vegetables on a large Salad 

 



 

 

Gratinierter Ziegenkäse 
auf Toastbrot & Cranberry – Walnuss an großem Salat 21,8  

Gratinated Goat Cheese 
on Toast with Cranberries & Walnuts on a large Salad A1,A7,A8,A5,1,2 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Aus dem Salatgarten unseres Bauern... 
From the Salad Garden of our Farmer ... 

 
Kleiner gemischter Salat 

mit Blatt und Rohkostsalaten 6,9  
Small mixed Salad with leaf lettuce and Salad Vegetables A10,2 

 
 
 

Großer gemischter Blatt und Rohkostsalat 12,9  
Large mixed Salad with leaf lettuce and Salad Vegetables A10,2 

 
- gegrillten Hähnchenbruststreifen +7  

- with grilled Chickenbreast-Strips A10,2 
 

- gegrillten Hähnchenbruststreifen 
und frischer Honig Melone +8 A10,2 

- with grilled Chickenbreast-Strips and fresh Honey Melon 
 

- Argentinischen Rindfleischstreifen +12 A10,2 

- with Argentinian Beef Strips 
 

- panierten Schnitzelstreifen +6 A1,A3,A10,2 

- with pan fried Schnitzelstrips 
 

- Hähnchenbruststreifen in Chili-Marinade +8 A10,2 
- with Chickenbreast-Strips in a Chili Marinade 

 

- paniertem Schafskäse +8 A1,A7,A10,1,2 

- with fried Sheep Cheese 
 

- Garnelenspieß 
und auf der Haut gebratenem Zanderfilet +10 A1,A2,A4,A10,2 



 

 

Market fresh Salad and Salad vegetables, 
with a Shrimp Skewer and “Skin on”, Pan fried Perch filet. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

Wirtshaus Klassiker ... Wirtshaus Classics ... 
 

zarter Rindergulasch „Budapester Art - leicht Pikant“ 
mit selbstgemachten Spätzle dazu kl. gemischter Salat 23,9 A1,A3,A7,1,2 

Beef Goulash, “Budapest Style” – lightly spicy 
with homemade Spätzle and a Salad 

 

Originales Zürcher Kalbs-Geschnetzeltes 
mit frischen Champignons dazu Kartoffel Rösti 28,9 A7,2 

Zurich Beef “Geschnetzeltes” Cuts of Tender Calf, with fresh Mushrooms, fried Potato Patties 
 

Selbstgemachtes Hacksteak „vom Grill“ ca.300gr , wahlweise als 
- „a la Meyer“ mit gebratene Zwiebeln & Spiegelei, Bratkartoffeln 18,9 A1,A3 

- with fried Onions, Egg & fried Potatoe 
- mit Pariser Pfeffersoße und Bratkartoffeln 17,9A1,A3 

- with Pepper sauce & fried Potatoes 
 

Hähnchengeschnetzeltes 
mit mediterranem Grill-Gemüse in Weißweinsauce & Sahne dazu Reis 23,8 A7 

Chicken Cuts of Tender Chicken, 
with mediterranean Vegetables in a white Wine Sauce, served with Rice 

 
„Schwäbisches Gusspfännchen“ zarte Schweine-Medaillons 

mit Champignon Sauce dazu selbstgemachte Butterspätzle 21,8 A1,A3,A7 
“Swabian style” Pork Medallions in a Cast Iron Pan 

Tender Pork Medallions in a Mushroom Sauce. served with homemade Butter Spätzle 
 

Zarte Schweine-Medaillons 
mit Pariser Pfeffersauce dazu Bratkartoffeln mit Speck 20,8 A7 

Tender Pork MedallionsIn a Parisian Pepper Sauce. served with crunchy fried Potatoes and Bacon 
 



 

 

 
 
 
 
 

 
     

Schnitzelmarsch aus der Pfanne ... 
2 frisch panierte Schnitzel „frische Eier & hochweritges Paniermehl“ 

ausgebraten in klarem Sonnenblumenöl 
 

Schnitzel „Wiener Art“ 
mit Zitrone und Bratkartoffeln mit Speck  

18,9 A1,A3 
Schnitzel, “Vienna Style” with Lemon, crunchy fried Potatoes and Bacon 

 
Wahlweise gerne auch als … optional with … 

 
- Champignon-Rahm Schnitzel 

mit frischen Champions in Rahm“ dazu knusprige Pommes +3,9 A1,A3,A7 
Schnitzel in a Mushroom Cream Sauce served with Steakhouse Fries 

 
- Frankfurter Schnitzel mit Zitrone 

„selbstgemachter grünen Soße“ dazu Bratkartoffeln mit Speck +3,9 A1,A3,A7 

Schnitzel “Frankfurt Style” 
with Lemon, homemade Green Sauce, fried Potatoes and Bacon 

 
- Zwiebelschnitzel „mit geschmorten Zwiebeln“ 

dazu Bratkartoffeln mit Speck +2,9 A1,A3 
Schnitzel with Onions with sautéed Onions served with fried Potatoes 

 
- Bauernschnitzel mit geschmorten Zwiebeln, krossem Bacon & Spiegelei 

dazu Bratkartoffeln mit Speck +5,4 A1,A3 

Schnitzel “Farmer style” with sautéed Onions served, crunchy Bacon & and a fried Egg. served with fried 
Potatoes and Bacon 

 
- Cordon Bleu „gefüllt mit Käse und saftigem Kochschinken“ 

dazu knusprige Pommes +3,9 A1,A3,A7 

Cordon Bleu filled with Cheese and Tender Ham. served with Steakhouse Fries 
 

- Originales „Wiener Kalbsschnitzel“ 
Mit Cranberry Dipp dazu knusprige Pommes +11 A1,A3,A5,A8 

Original “Vienna Schnitzel from Calf 
with homemade Cranberry Sauce. served with Steakhouse Fries 

 
- BBQ Schnitzel mit krossem Speck, überbacken mit Cheddarkäse, 

milden Jalapeno´s dazu knusprige Pommes +4,9 A1,A3,A7,1 



 

 

BBQ Schnitzel with crispy Bacon and mild Jalapeños, backed over with Cheddar Cheese. 
served with Steakhouse Fries 

 
Alle Schnitzel auch als Hähnchen Schnitzel Aufpreis 2,9 

Beilagen Änderung auf Salat 2,9 / Beilagen Änderung auf selbstgemachte Spätzle 2,9  
Ketchup der Mayo 0,30 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Aus dem Meer... From the Sea... 
 

Kräuter Pfannkuchen 
gefüllt mit Räucherlachs, Meerrettich-Creme an großem Salat 21,8  

Herbs Pan Cake filled with smoked Salmon and Horseradish cream, 
served on a large Salad A1,A3,A4,A7,A10,2 

 
Zanderfilet „auf der Haut gebraten“ 

mit Weißweinsauce, mediterranem Grillgemüse & Rosmarin Kartoffeln 24,8  
Perch filet, “Skin on” Pan fried in a white Wine Sauce. served with mediterranean grilled Vegetables and 

Rosemary Potatoes A1,A4,A7 
 

 

 

Kinder Portionen 
 

Schweine Schnitzel „paniert“ 
mit Zitrone, Pommes  dazu Ketchup oder Mayo 7,9 

 
Selbstgemachte Butterspätzle 

mit Rahm– Soße 6,9 
 
 
 

 
Etwas Süßes ... Something Sweet .. 

 
Kaiserschmarren 

mit Vanille Sauce und Apfelmus 15,9 A1,A7,A5,A8,2 

Kaiserschmarrn with Vanilla Sauce and Apple Sauce 
 



 

 

Warmer Apfelstrudel 
mit Vanille Eis und Sahne 8,9 A1,A7,A5,A8,2 

Warm Apple Strudel 
Vanilla Ice Cream and whipped Cream 

 
 
 
 
 
 
 

Extras 
 

Alle Schnitzle auch als Hähnchen Schnitzel / Aufpreis 2,9 
Beilagen Änderung auf Salat / Aufpreis 2,9 Beilagen Änderung auf Spätzle 2,9 

 
Portion Bratkartoffeln mit Speck 5,9 

Portion Pommes 5,9 
Portion Champignonrahmsoße 4,9 A1,A7, 

Portion Pfefferrahmsoße 4,9 
Portion Grüne Soße 3,9 A3,A7 

1 Spiegelei 1,5 
Ketchup 0,3 A9 
Mayo 0,3 A3,10 

 

 

Allergene / Zusatzstoffe 
A1-Glutenhaltig / A2-Krebstiere / A3-Eier / A4-Fisch / A5-Erdnüsse / A6-Sojabohnen 

A7-Milch / A8-Schalenfrüchte / A9-Sellerie / 10-Senf / 11-Sesamsamen / 12-Schwefeldioxid und 
Sulphite / A13-Lupine / A14-Weichtiere 

 
 
 

Liebe Gäste, aufgrund von hohen Transaktionskosten / Gebühren der Kartenzahlung, 
akzeptieren wir Kartenzahlungen ab einem Mindestbetrag von 35 Euro  

 
Wir bitten um Verständnis - euer Wirtshaus Team 

 
 

 
 
 
 

Das Wirtshaus Team wünscht Ihnen 
einen Guten Appetit 

The Wirtshaus team hopes that you enjoy your Meal. 



 

 

 
Um ein Feedback würden Wir uns freuen 

Gerne auf 
Google / Facebook / TripAdvisor 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

Neu bei uns … 
 

Caesar Salat  
Mit saftiger Hähnchenbrust vom Grill ,  

Romana Salat ,  Parmesansplitter ,  
Croûtons & Ceasaren Dressing 22,8 

 
Crunchy Chickenburger  

Klassisch mit Salat ,Tomaten & rote Zwiebel  
Wirtshaus Burger Creme & Süsskartoffel Fritten 

19,8  
 


