
Les Entrées - 20,00€
Cannelloni fraicheur de crabe et gambas sauvages, perles d’agrumes. 

Calamars juste rôtis, artichauts et asperges en barigoule crème d’une piperade.
Rosace de noix de Saint-Jacques mi-cuite, légumes croquants vinaigrette yuzu. 

Foie gras de canard du «Sud Ouest», fruits du moment rôtis, réduction d’un Banyuls.

Les Plats - 28,00€
La bouillabaisse « poissons du moment désarêtés «, jus au safran des Aspres, crème de rouille.

Blanc de St Pierre grillé, asperges et primeurs de printemps, beurre de coquillages.
Filet de canette rôti, croûtons de champignons au foie gras réduction d’un Banyuls.

Les Desserts - 12,00€
L’assiette de fromages au lait cru.

Le chocolat du moment. 
Vacherin revisité aux agrumes, mandarine, yuzu, fruits frais.

Sablé Fraises du pays, crème légère vanille, rhubarbe. 
Le dessert du moment

Le Relais de la MassaneLe Relais de la Massane
Le Midi

Entrée & Plat ou Plat & Dessert 28,00 €

Entrée & Plat & Dessert 36,00 €

Le Soir
Entrée & Plat & Dessert 38,00 €

L ’Entrée 

Le Plat 

L’assiette de fromages au lait cru
(Supplément 8,00€)

Le Dessert

52,00 €
Au choix dans la carteMenu découverte

Prix nets service compris- Toutes nos viandes sont d’origine française. 

Le Menu de la Semaine
Hors samedi soir et jours fériés


