FERIA 2026

LA BODEGA DES FLAMANTS ROSES
VOUS PROPOSE CE DIMANCHE MIDI1 :

Carpaccio de Tomates Anciennes,
Burrata crémeuse et vierge de légumes

Brochette de Volaille aux épices Colombo & Cajun,
Céréales Gourmandes aux légumes (servies froides)

ou
> Cdte 3XL de Cochon de Montagne en basse T°c ..,
- (Supplément 8€/pers) 0.
; ou
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-~ Pave de Truite des Fjords, veloute d’'une bisque, /-
Céréales Gourmandes aux légumes (servies froides)

*

Tartine au Brasero de Pain maison & Burrata aux truffes
ou
Duo de Péches et Nectarines pochées a la Verveine,
« Spoom » léger au Yaourt
36€

EN COMPLEMENT, A LA PORTION:
Charcuteries « Ibérico - Aveyronnaises » 12€
Moules de Bouchot au Lard et Pimenton fumé 8€
Tartine au Brasero de Burrata aux truffes d’été 8€

MENU DES PITCHOUNS :
Filet de Volaille en croute de Corn Flakes, Frites
« Brownie Cup au M&Ms » ou Glace maison
15€
Karine, Gwén, Lulu, Julien, Guillaume, Dada, Emmanvuelle, Lolie, Nolan Et Olivier,

Sont heureux de vous accueillir
Pour partager ce moment de détente et de Gourmandise



