


Zuppe

Zuppa di pesce deluxe
GroBe Fischsuppe Deluxe mit gemischtem, edlem Fisch, Gemise, Hummerpaste, Butter, Lachs,
Muscheln und Garnelen (A, B, D, G, L, O, R)

€16,90

Antipasto Di Pesce

Antipasto Misto di Mare
Eine kostliche Auswahl an frischen Meeresfriichten wie Garnelen, Tintenfisch und Muscheln, serviert mit
aromatischen Krautern und Olivendl. Ein perfekter Einstieg flr Liebhaber der Meereskiiche. (A, G, E)

€25,90

Insalata di Mare
Ein kostlicher Meeresfriichtesalat mit Muscheln, Venusmuscheln, Oktopus und Garnelen, verfeinert mit einem
leichten Zitronen-Olivenodl-Dressing und serviert auf frischem Gartensalat. Ein wahrer Genuss! (B,D,R)

€16,90

Insalata Polipo e Patate Tiepido
Ein delikater Salat mit saftigem Oktopus und Kartoffeln, angereichert mit knackigem Gemiuse
und einem leichten Dressing. (F)

€15,90

Tartare di Tonno
Frisches Thunfisch-Tatar, mariniert mit Olivendl und Zitrone, serviert auf einer cremigen Avocado-Basis. Ein
leichter, geschmackvoller Genuss! (F)

€16,90

Cozze
Frische Muscheln, wahlweise in einer aromatischen WeiBweinsauce oder einer herzhaften Tomatensauce
zubereitet. (R,0)

€18,90

Antipasto Classico

Antipasto della Casa
Hausgemachte italienische Vorspeisen mit gegrilltem Gemise, luftgetrocknetem Schinken, marinierten Oliven
und frischem Mozzarella. Perfekt zum Teilen! (A, G)

€20,90

Carpaccio di manzo
Dlinn geschnittenes Rinderfilet, mariniert mit Zitronensaft und Olivendl, garniert mit Rucola und Parmesan. (G)

€16,90




Insalata

Insalata Salmone
Gemischter Salat mit Lachsstreifen und rotem Zwiebel (D)

€17,90

Insalata Tonno
Gemischter Salat mit Thunfisch, Zwiebeln und Oliven (D)

€16,80

Insalata Gamberetti
Gemischter Salat mit Garnelen, rotem Zwiebel und Avocado (R, D)

€18,80

Insalata Pastore
Gemischter Salat mit Schafskase, Zwiebeln, Oliven u. Walnlssen (G, M)

€16,90

Insalata Rucola
Rucolasalat mit Kirschtomaten und Parmesan (G)

€6,80

Insalata Pomodoro
Tomatensalat mit Zwiebeln und Basilikum

€780

Insalata Caprese di bufala
Buffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum (G)

€12,80

Insalata Mista
Gemischter Salat

Klein €5,50 GroB € 7,80

Alle Salate werden mit feinstem Olivenol und Balsamicoessig mariniert
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Specialita alla griglia

Pesce

Variazione di Pesce (d,r,b) Gamberoni alla Griglia (a,o,r)
GenieBen Sie gegrillten Lachs, wiirzige Garnelen, Gegrillte Riesengarnelen, perfekt mariniert und zart
knusprige Calamari und ein zartes Fischfilet....serviert mit gegrillt, serviert mit saisonalem Grillgemuse und
Kartoffeln und Grillgemiise - ein Genuss fir alle knusprigen Kartoffeln.
Fischliebhaber! 29,90€
64,90€

Calamari Fritti (d,o)
Knusprig frittierte Tintenfische, zart und aromatisch,

Bistecca di Tonno (d) serviert mit einer Zitronenscheibe. Ein Klassiker der
Saftiges Thunfischsteak, perfekt gegrillt und serviert mit italienischen Kiiche!
aromatischem Grillgemise und zarten Kartoffeln. Ein 18,90€
Highlight fir Fischliebhaber!
29,90€ Fritto Misto (b,d,r,a)

Eine kostliche Mischung aus frisch frittierten
Meeresfriichten, serviert mit Zitronenscheiben. Ein
Filetto di Salmone alla Griglia (d) unvergleichliches Geschmackserlebnis aus dem Meer!
Saftig gegrilltes Lachsfilet, mariniert in Zitronen-Olivendl, 25,90€
serviert mit gegrilltem Gemdise und zarten Kartoffeln. Ein
leichtes und aromatisches Gericht.

26,90€

Calamari alla Griglia (d,o)
Gegrillte Calamari dazu Kartoffeln und gemischtes
Grillgemise. Ein leichtes, mediterranes Gericht!

28,90€

Per gli amanti della carne
(fiir Fleischliebhaber)

Tagliata di Manzo (g) Tagliata di Manzo con Crema di Tartufo (g)
Zartes Rindersteak, perfekt gegrillt und in diinne Scheiben Zartes Rindersteak, perfekt gegrillt und in diinne Scheiben
geschnitten, serviert auf einem Bett aus frischem Rucola, geschnitten, serviert auf einem Bett aus frischem Rucola.
garniert mit Parmesan und einem Hauch Balsamico. Veredelt mit einer delikaten Triffelcreme fiir ein
33,90€ besonderes Geschmackserlebnis.

34,90€




Pasta Con Pesce

Spaghetti allo Scoglio (w,g,s)

Frische Spaghetti, zubereitet mit einer Auswahl an
Meeresfriichten wie Muscheln, Garnelen und Tintenfisch,
verfeinert mit saftigen Cherrytomaten und einem Hauch

von WeiBwein in einer aromatischen Tomatensauce.

Abgerundet mit Knoblauch und frischer Petersilie.

18,90€

Linguine Gamberi e Cozze (w,g,s)
Linguini mit Garnelen und Muscheln, verfeinert mit siBen
Cherrytomaten in einer aromatischen Tomatensof3e und
frischen Krautern, Knoblauch

18,90€

Paccheri con Pesce Spada e Melanzana
(f.9.s)
Kostliche Paccheri mit wirzigem Schwertfisch und
gebratener Aubergine, verfeinert mit cremiger Ricotta,
Knoblauch

17,90€

Linguine Spinaci e Salmone (f,g,s)
Zarte Linguine mit frischem Spinat, saftigem Lachs und
aromatischen Cherrytomaten, umhdillt von einer cremigen
RahmsoBe, Knoblauch

17,90€

Linguine Polipo poco Picante (f.g,s)
Zarte Linguine mit frischen Tentakeln von Oktopus, scharf
gewlirzt mit einer pikanten TomatensoBe und
aromatischen Krautern, Knoblauch

18,90€

Pasta Classica

Penne Pomodoro e Basilico (g,s)
Aromatische Penne in einer fruchtigen Tomatensofle,
verfeinert mit frischem Basilikum, Knoblauch und einem
Hauch von Olivenol.

13,90€

Penne all’'amatriciana (g,s)

Penne in einer herzhaften TomatensofBe, die mit
knusprigem Speck, Zwiebeln und einer Prise Chili fir eine
angenehme Scharfe verfeinert wird. Abgerundet mit frisch

geriebenem Pecorino und frischem Basilikum fiir

zusatzlichen Geschmack.

14,50€
Spaghetti Aglio e Olio alla Calabrese (g,s)

Spaghetti in einer wiirzigen Olivendl-KnoblauchsoBe,
verfeinert mit scharfen Chilischoten und frischem
Petersilie. Ein klassisches kalabresisches Gericht mit viel
Geschmack.

13,90€

Pasta della Casa (g,s)
Hausgemachte Pasta mit zarten Rindstreifen, frischen
Tomaten und Steinpilzen in einer aromatischen
TomatensoBe, verfeinert mit Rotwein und Feta-Kéase.

17,90€

Linguini con Tartufo e Prosciutto di Parma
(9.s)

Linguini in einer triiffeligen Sahnesauce, verfeinert mit

Prosciutto di Parma und frisch gehobeltem Parmesan.

17,90€

Linguini con Verdura di Stagione (g,s)
Linguini mit saisonalem Gemdse, in einer leichten
WeiBwein-TomatensoBe, verfeinert mit frischen Krautern.

13,90€
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Pinsa Caprese \ﬂ
Tomatensauce, Mozzarella, Cherry-Tomaten,
frisches Basilikum und Pesto, Rucola, Cherry-Tomaten (A, G)

€13,90

Pinsa Scampi
Tomatensauce, Mozzarella, gebratene Scampi,
getrocknete Tomaten, Cherry-Tomaten, frischer

Rucola und frische Zitronenscheiben (A, G, R)

€18,90

Pinsa Calamari
Tomatensauce, Mozzarella, gebratene Calamari,
getrocknete Tomaten, Cherry-Tomaten, frischer

Rucola und Zitronenscheiben (A, G, R)

€18,90

Pinsa Meta
% Pinsa Calamari, % Pinsa Scampi (A, G, R)

€18,90

Pinsa Prosciutto Crudo
Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken,
Cherry-Tomaten, Rucola, Parmesan (A, G)

€18,90

Pinsa Diavola
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami,
Knoblauch, scharfe Pfefferoni (A, G)

€14,90

Pinsa Bufala
Tomatensauce, Mozzarella Kirschtomaten, Biffelmozzarella,
San Daniele Schinken, Rucola, Parmesan
(A, D, G)

€19,50




Pinsa Tricolore Spinaci \ﬁ
Tomatensauce, Mozzarella, frischer Spinat,
Schafskéase, Knoblauch (A, G)

€13,90

Pinsa Ortolana vegetariana \6
Tomatensauce, Mozzarella, frisches Gemiuse (A, G)

€13,90

Focaccia di aglio
Pinsa mit Knoblauch (A)

€6,90

Pinsa Carpaccio di Manzo
Tomatensauce, Mozzarella, Carpaccio, Cherry-Tomaten,
Rucola, Parmesan, Oregano (A,G)

€16,90

Pinsa Frutti di Mare
TomatensofBe, Mozzarella, Meeresfriichte, Muscheln,
Knoblauch (A,G,R)

€16,90

Pinsa Tonno
Tomatensauce, Mozzarella, frischen Thunfisch, Kapern,
Cherry-Tomaten (A,D,G)

€19,50

Pinsa Bellavista
TomatensoBe, Mozzarella, Miesmuscheln, Gamberetti,
Calamari, Cherry-Tomaten, Petersilie, Knoblauch (A,G,R)

€ 21,90
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Margherita(g,l)
TomatensofBe, Mozzarella, frisches Basilikum.

9,90 €

Salami (g,l)
TomatensoBe, Mozzarella, Salami, Oregano

11,90€

Capricciosa (g,1)
TomatensofRe, Mozzarella, Schinken, Artischocken, Oliven
und Champignons, Oregano

13,90 €

Diavola(g,l)
TomatensofBe, Mozzarella, scharfe Salami, Peperoni,
Knoblauch und Oregano.

13,90 €

Italia (g.l1,s)
TomatensoBe, Mozzarella, frischer Spinat, Schafskéase,
Knoblauch und Oregano.

12,90 €

Verdura (g.1)
TomatensofBe, Mozzarella, saisonale Gemuse, Rucola,
Basilikum, Oregano

12,90 €

Frutti di Mare (g,1.f)
TomatensofBe, Mozzarella, Meeresfriichte (Garnelen,
Muscheln, Tintenfisch), Knoblauch, Oregano.

14,50 €

Quattro Stagioni (g,l)
TomatensofBe, Mozzarella, Schinken, Salami, Champignons,
Artischoken, Oregano

13,90 €

Cardinale (g,l)
TomatensoBe, Mozzarella, Schinken, Mais, Oregano

11,90€




Quattro Formaggi (g,l)
TomatensoBe, Mozzarella, vier verschiedene Kasesorten

13,50 €

Mare e monti(g,1,b)
TomatensoBe, Mozzarella, Shrimps und Champignons

14,50 €

Siciliana (g,l)
TomatensofBe, Auberginen, Mozzarella, Oliven, Basilikum

13,50 €

Sarda (g,l,s.f)
TomatensolB3e, Mozzarella, Sardellen, Oliven, Schafskéase,
Mais und Rucola

14,50 €

Napoli(g,l.f.s)
TomatensoBe, Mozzarella, Sardellen, Salami und Mais

13,90 €

Rustica(g.,l,c)
TomatensoBe, Mozzarella, Speck, Champignons, Ei,
Schafskase

15,50 €

Bella (g.1,b)
TomatensofBe, Mozzarella, Auberginen, Scampi,
Cherrytomaten, Steinpilze und Rucola

17,50 €

Della Casa (g.l)
TomatensoBe, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola,
Cherrytomaten, Knoblauch, Parmesan

15,90 €

Tonno (g,1.f)
TomatensofBe, Mozzarella, Tunfisch, Kapern, Zwiebel,
Oregano

14,50 €
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Dolci

Barista Cafté
Segafredo

Tiramisu
Hausgemachtes Tiramisu, fein garniert (A, C, G, O)
€750 GenielB3en Sie unseren frisch zubereiteten Barista Kaffee,
hergestellt aus besten Bohnen. Von klassischem Espresso
Kuchenvitrine bis zu cremigem Cappg;:ﬂ:;l— jeder Schluck ist ein
Taglich frische Auswahl an Kuchen und Torten (A, G) )
ESPresso . ..o v e € 3,50
Bella Vista Affogato al Caffé ESPresso MHStretto. ... vvvue e e €3,50
GenieBen Sie unser cremiges Gelato, perfekt kombiniert Espresso macchiato (G) . ............coovueuun... €350
mit einem exzellenten Espresso. Wahlen Sie aus drei Americano (Verlangerter) . ......... ... ... .. ..... € 4,00
verlockenden Geschmacksrichtungen: FlatWhite . ... i € 4,90
1 *Vanille* Capp.uccmo () € 4,50
*Pistazie* DOPPIO - v et € 4,20
*Schokolade* Doppio Macchiato (G). .. ... ... € 4,50
Latte macchiato (G). . ........ .. ... ... ... .. ..... € 4,90
€4,90 Latte macchiato Caramello (G) .................. € 5,50
Latte macchiato Vaniglia(G) .................... €5,50
Ein himmlisches Dessert, Latte macchiato Noccio (G) . ...........coovin. .. € 5,50
das lhre Sinne verwéhnt! Latte BaileyS. . .. oo e e ettt €5,90
CafféCorretto. . .....oo i €5,20
B =T € 4,50
Milchalternativen (Aufpreis) .. ................... € 0,50
Hafermilch / Laktosefrei
Info
Frischer Fisch Pinsa

Unsere Meeresfriichte und Fische werden mehrmals
wochentlich frisch aus der Adria geliefert.

Glutenfrei
Gerne kénnen Sie unsere Pasta oder Pinsa glutenfrei
bestellen.

Hausgemachte Pasta
Bei uns gibt es ausschlieBlich hausgemachte Pasta.

Der Pinsa-Teig wird aus einer Mischung von Weizen-, Soja-
und Reismehl hergestellt, was ihn besonders bekdmmlich
macht. Durch die Verwendung dieser Mehlsorten und eine
lange Garzeit wird der Teig fettdrmer und proteinreicher als
herkdmmlicher Pizzateig. Pinsa zeichnet sich durch
niedrigere Kalorien-, Zucker-, Fett- und Kohlenhydratwerte
aus, was sie zu einer leichteren und geslinderen Alternative
zur Pizza macht.

Allergene
A Glutenhaltiges D Fisch H Schalenfrichte O Sulfite
Getreide E Erdnuss L Sellerie P Lupinen
B Krebstiere F Soja M Senf R Weichtiere
CEi G Milch oder Laktose N Sesam




Bella Vista
Hausgemachte
Limonaden

Erfrischend mit frischen Friichten - der ideale
Durstloscher fiir unvergessliche Momente!

Still / Prickelnd 0,51/0,751..490€ /6,90 €

Limone e Menta
(Zitronen, Minze, Eiswurfel)

Fragole e Basilico
(Erdbeer, Basilikum, Erdbeere, Eiswiirfel )

Anguria e Menta
(Wassermelone, Eiswirfel, Frichte, Minze )

Mango Esotico
(Mango, Eiswiirfel, Friichte)

Levanda con Rosmarino
(Levandel, Eiswirfel, Frichte, Rosmarin)

Bevande

Aperitivi

Aperol Spritzer 0.251€ 720

Lillet Rosé Spritzer 0.251€ 720

Campari Spritzer 0.251€ 720

Limoncello Spritzer 0.251€ 720

Acqua

Acqua Panna 0.251€ 4,20
0.751€ 6,90

San Pellegrino 0.251€ 4,20
0.751€ 6,90

Soda Zitrone (frisch gepresst) 0.31€ 3,50
0.51€ 4,50

Soda Holunder-Zitrone 0.3 1€ 3,50
0.51€ 4,50

Getrianke alkoholfrei

Limo
Coca Cola / Cola light 0.331€ 4,50
Fanta 0.331€ 4,50
Almdudler 0,331€ 4,50
Almdudler Zuckerfrei 0,331€ 4,50
Spezi 051€ 4,90
Eistee Zitrone / Pfirsich 0.331€ 4,50
Sifte
Apfelsaft, Mangosaft, Johannisbeersaft 0.31€ 3,90
gespritzt mit Soda oder Leitungswasser 051€ 4,90
Birra 0.21 0.41
Moretti vom Fass (A) € 3,50 € 4,90
Radler / Saurer Radler (A) € 3,50 € 4,90

0.331 051
WeiB3bier hell (A) €5,20
WeiB3bier hell (alkoholfrei) (A) €5,20
Zipfer (alkoholfrei) (A) € 4,90
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Amari & Grappe
Limoncello 2cl€ 3,90
Ramazotti 2cl€ 3,90
Amaretto 2cl€ 3,90
Sarpa di poli 2cl€ 4,90
Sarpa di poli barriqua 2cl€ 4,90
Grappa di Amarone 2cl€6,90
Vino 01251 0.251 051
Vino rosso
Rosso della casa € 4,20 €780
Vino bianco
Bianco della casa € 4,20 €780
WeiBer Spritzer € 4,60
Sommer Spritzer €5,20
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~ Folgen Sie uns auf Facebook &Instagram und bleiben sie immer auf_,"
- dem Laufenden lber.unsere neuesten Kreationen, saisonale -,
~ Spezialitdten und-exklusive Angebote. Wir freuen uns, euchin = -

~ unserem Ristorante willkommen zu heiBen! Buon appetito!: ©
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