Carte
des
Vins



NOS VINS AU VERRE (12¢1)

ROUGE

AOC, Chateau Layauga-Duboscq, Médoc 2019
IGP Hérault-Mont de la Grage, Bella Casta 2023
VDF Syrahvissante, Louis Cheze 2024

BLANC

AOC Bourgogne Chardonnay, Millebuis Céte Chalonnaise

AOC Montlouis-sur-Loire , Rocher des Violettes, Touche Mitaine 2022
IGP, Panorama, Haute Vallée de I’Aude 2025

IGP Cotes de Gascogne, Domaine de Joy, L'Elixir, Moelleux

ROSE
IGP Pays d’Oc, Bleu de Mer, Bernard Magrez 2025

INDEX:

AOP : Appellation d'origine protégée
AOC : Appellation d’origine contrélée
VDF: Vin de France

IGP: Indication géographique protégée

7€
6€50
6€

7€
6€
5€50



BULLES

Champagne AOC (75¢l)

Clé 2 Sols, Version Pinots, Noir Meunier
Amis de Beauregard, Blanc de Noirs
A.Bergere Origine Brut

Deutz Brut Classic

Ruinart Brut

Ruinart Blanc de Blanc

Pol Roger Rosé Vintage 2018

Autres Bulles (75¢l)

AOC Montlouis sur Loire, Chenin, Triple Zéro, Jacky Blot

ROSES (75¢l)

AOP Cotes de Provence, Romain Desbastides 2025

AOC Cotes de Provence, Domaine Sainte Marie Tradition 2025

60€
68€
69€

77€
109€

149€
160€

49€

28€
35€



BLANCS
La Bourgogne Blanc (75¢l)

AOC Millebuis, Cote Chalonnaise Chardonnay 2024
AOP Macon-Village, Domaine des Gandines, 2025
AOP Viré-Clessé, Terroir de Clessé, Domaine des Gandines 2023

AOC Meursault, Les Champs-Lins, Vincent Girardin 2022

Vallée de la Loire(75¢l)

AOC Menetou-Salon, Domaine Remoortere, Morogues, 2022

AOC Montlouis-sur-Loire , Rocher des violettes, Touche Mitaine 2022
AOC Sancerre, La Poussie, 2024

AOC Pouilly-Fumé, Domaine de Ladoucette, 2022

AOC Pouilly-Fumé, Les Petites Aubues, Domaine Tabordet, 2024

Languedoc blane (75¢l)

Languedoc AOP, Chateau La Sauvageonne, Gérard Bertrand, 2020
IGP, Cigalus, Gérard Bertrand 2020

33€
42€
50€
100€

36€

47€
65€

39€

49€
56€



Vallée du Rhane Blane (75¢l)

IGP Collines Rhodaniennes, Viognier, Louis Cheze 2023
Vin de pays, Collines Rhodaniennes, Le bruit des vagues, Julien pilon 2024

AOC Chateauneuf du Pape, La Nerthe 2019

Sud-Quest Blane (75¢l)

IGP,Cotes de Gascogne, Domaine de Joy, L'Elixir, Moelleux 2024,

VDF, Les Agudes, Fabien Jouves 2024

32€

34€
90€

23€
36€



ROUGES

La Bourgogne Rouge (75¢l)

AOC Pinot Noir, les Vieilles Vignes, Michel Sarrazin 2025

AOC Hautes-Cotes de Beaune, Domaine Billard Pére & Fils 2024

AOC Bourgogne Pinot noir, Frédéric Magnien Coeur de Violette 2022
AOC Mercurey, La Perriere, Michel Sarrazin 2024

AOC Givry, Les Dracy, Michel Sarrazin & Fils 2024

AOP Givry Premier Cru, Clos Salomon, Michel Sarrazin & Fils 2023
AOC Santenay, Vieilles Vignes, Vincent Girardin 2021

AOC Marsannay, Choeur de Terroirs, Domaine Philippe Naddef 2023
AOC Beaune Greves, 1er Cru, Louis Jadot 2018

AOC Nuits-Saint-Georges, Vieilles Vignes, Domaine Rion 2022

AOC Chambolle-Musigny, Domaine Michel Noé€llat 2022

AOC Vosne-Romanée, Domaine Mongeard-Mugneret 2020

AQP Givry 1er Cru, les Vieilles Vignes 2024 Magnum

AQOP Givry 1er Cru Clos Salomon 2022 Magnum

40€
46€
56€
57€
63€
73€
8o€
83€
112€
119€
135€
153€
110€
160€



Vallée du Rhone (75¢l)

Vignoble Septentrional

AOP Saint Joseph, Ro-Rée 2024

AOP Saint Joseph, Cuvée Prestige Caroline 2024

AOC Crozes Hermitage, Buveur d’argile, Julien Pilon 2024
AOC Cornas, Famille Pierre Gaillard 2023

AOP Cote-Rotie, Bellissima, Louis Cheze 2024

AOC Cote-Rotie, La Porcherie, Julien Pilon 2024

AOC Cote-Rotie, La Brune et Blonde de Guigal 2021

Vignoble Méridional

AOQOP Cétes du Rhone Villages, la Bastide Saint Dominique 2024

AOC Rasteau, Famille Perrin, 1'Andéol 2023

AOC Cotes du Rhone, Réserve de Lutece, E.Guigal 2022

AOP Gigondas, Réserve Saint Dominique 2024

AOC Vacqueyras, Domaine des Ondines 2023

AOC Gigondas , Pierre Amadieu, Domaine Romane Machotte 2023
AQOP Chateauneuf du Pape, Bastide Saint Dominique 2024

AOP Chateauneuf du Pape, Bastide Saint Dominique 2024 Magnum
AQOP Chateauneuf du Pape, Domaine de la Janasse, 2021 Magnum

AOQP Chateauneuf du Pape, Vieux Télégraphe,Vignoble Brunier 2011

45€
55€
58€
95€
89€
107€

121€

30€
34€
35€
39€
42€
53€
59€
100€
172€
258€



Le Bordelais Rouge (75¢l)

Médoe AOC et Haut Médoe AOC (75¢l)

Chateau Layauga-Duboscq 2019

La Demoiselle de Sociando Mallet 2020

Saint Julien AOC (75¢l)

Pavillon du Glana 2021

Duluc de Branaire Ducru 2018
Sarget de Gruaud Larose 2020
Amiral de Beychevelle 2019
Clos du Marquis 2020

Chateau Talbot, 2019

Saint-Estéphe AOC (75¢l)

Mac Carthy
Le C de Calon Ségur 2020
Chateau Haut-Marbuzet 2021

Chateau Chambert-Marbuzet 2015 Magnum

Margaux AOC (75¢l)

32€
60€

48€
66€
69€
87€
126€
140€

60€
89€
244€



Blason d’Issan, 2nd du chateau d’Issan 2020

La Sirene de Giscours 2015

Graves AOC (75¢l)

Clos Floridene 2017

Saint-Emilion Grand Cru AOC (75¢l)

Chateau Bel-Air 2020

D de Dassault 2019

L’autre Mangot, Famille Todeschini, 2020
Le Petit Cheval 2nd de Cheval Blanc 2021

Pessac Léognan AOC (75¢l)

Le comte de Malartic 2017
Esprit de Chevalier 2021
Chateau Carbonnieux 2020
Chateau Malartic 2014
Domaine de Chevalier 2017

Chateau les Carmes Haut-Brion 2015

La Loire Rouge (75¢l)

65€
90€

46€

57€
65€
360€

56€

79€
106€

120€
295€



AOC Chinon, Chateau de Vaugaudry 2023

AOP Sancerre, les Chataigniers 2022

Le Languedoc Rouge (75¢l)

AOP Terrasse du Larzac, Le Petitou, Mas d’Amile 2023

VDF, Cuvée Sans Titre N°18, Domaine Sarrat de Goundy 2023

AOC Faugeres, Domaine Saint Martin d’Agel, La Chapelle 2022

IGP Languedoc Coétes Catalanes, Le Clos Del Rey, La Noia, 2022
AOC Languedoc, Calcaires Nord, Benoit Gil 2022

VDF, Les Parcelles, Vignoble Thomas & Chansault 2021

IGP Pays d’Hérault - Monts de la Grage, Trait de Lune N°6 2023

IGP Pays d’Oc, Chemin de Moscou 2022

AOP La Clape, Chateau I'Hospitalet, Gérard Bertrand, 2021

AOP La Clape, Chateau ’'Hospitalet, Gérard Bertrand, 2021 Magnum

L’Heure de I'Apéritif

20€
46€

34€

35€
36€

36€
40€
49€
51€
59€
79€
159€



Ricard (2cl) 4€
Martini Blanc, Rouge (5cl) 5€
Campari (6cl) 5€
Ameéricano Maison (12cl) 8€
Picon Biere (25¢cl/50cl) ou Picon Vin Blanc (12,5cl/50cl) 6,30€/10€
Kir Vin Blanc (Cassis, Mire, Péche) (12cl) 4,50€
Kir Royal (Cassis, Miire, Péche) (12cl) 12€
Coupe de Champagne H.Richard 12€
Les Cocktails
Moscow Mule Vodka, Pulco, Ginger Beer, Angostura)(15cl) o€
London Mule Bombay Sapphire, Pulco, Ginger Beer, Angostura)(15cl) o€
Cuba Libre: Rhum Ambré, citron vert, Coca Cola(15cl) o€
Le Spritz : Aperol, Prosecco, Eau Gazeuse  (15cl) o€
Le Lemon Spritz: Limoncello, Prosecco, Eau Gazeuse (15cl) o€
Le St Germain Spritz: St Germain, Prosecco, Eau Gazeuse (15cl) 10€
GinTo “Classique”: Gin Bombay Sapphire, Tonic Francais, Citron(15cl) 10€
Le Passionné :Coulis de fruits rouges, Prosecco, Pulco (15cl) o€
Le RIPAILLE: Téquila, creme de Cassis, Pulco, Sucre de canne (15 cl) 10€
En 12¢cl:
Le Béguin: Rhum brun, rhum blanc, liqueur d’abricot, triple sec, citron 10€
Le Velours: Vodka francaise, creme de miire et de cassis, cordial de verveine  10€
A la Fraiche: Gin, Liqueur de sureau, Jus de citron, concombre et menthe 10€

Les Bieres en Pression



25cl
Loburg 5° 4€
PVL Triple 8,5° 4€50
Poule Mouillée IPA 6,5° 4€90
Monaco ou Panaché 4€20

Les Biéres en Bouteille (33¢l)

Tripel Karmeliet 8,4°
La Ch’ti Blonde 6,8°
Chimay Bleue 9°

Nos eaux de vie (4¢l)

Calvados Coquerel, 2 ans, Fine Pale , 43°

Calvados Coquerel, 4ans, Finition en fiits de Bourbon 41°
Eau de vie de poire, Williams de Rozelieures 45°

Eau de vie de Mirabelle, Williams de Rozelieures 45°

Vieille Prune, Souillac 42°

Nos gins (4¢l)

Hautefeuille, Explorateur, France, 42°
Baigur Saigon, Vietnam, 43°

Le Gin de Christian Drouin, 42°

Nos Liqueurs (4¢l)

5€

6€10
6€50
5€20

8€50
9€20
7€30

6€50
5€70
6€

o€
12€
12€
12€
o€

o€
12€
12€



Liqueur d’abricots, Roulot, 25° 12€

Poire-Cognac 35° 8€
Menthe Pastille, Giffard, 24° 7€
Pama, Liqueur de grenades 17° 8€

Les Classiques (4¢l)

Get 27/ Get 31, Limoncello, Baileys, Amaretto 8€

Tequila Patrén "Reposado” 10€
Chartreuse Verte ou Jaune 12€
Le Génépi des Peres Chartreux 10€

Bas-Armagnac (4¢l)

Bas- Armagnac Darroze 8 ans 8€

Bas- Armagnac Darroze 12 ans 10€
Bas- Armagnac Darroze 20 ans 13€
Bas- Armagnac Darroze 30 ans 16€

Les Cognacs (4¢l)

AOC Cognac Fine Champagne Hine VSOP o€

Les Whiskies (4¢l)



Stauning Host, Danemark, 40,5°

Tokinoka Black, Japon, 50°

Isle of Raasay, Ecosse, 46,4°

Special Vatting, Michel Couvreur, Peaty Malt Whisky

Les Rhums (4¢l)

Rhum arrangé Maison

Ron Millonario KUYTCHI, 40°,Pérou

La Favorite, Coeur de Canne, Martinique, 50°
La Favorite, Coeur de Canne, 4 ans, 42°

La Favorite, Millésime 2016, 50,1°

Les Solts

o€

12€
12€
25€

o€
o€
o€
12€
25€



Coca/Coca Zéro/Limonade/FuzeTea 3€90

Jus de fruits: Orange, Pomme, Ananas, Tomate 3€90
Eau Plate/Eau Gazeuse (100cl) 5€50
/2 Eau Plate/ Y2 Eau Gazeuse (50cl) 4€50
Le “Virgin” Arrosoir (Jus d’orange et d’ananas, trait de grenadine)(15cl) 8€
Le “Virgin” Tournesol (Tonic, Jus d'orange et de pomme)(15cl) 8€
Boissons Chaudes

Café/Déca 2€20
Creme/Déca Créme 2€30
Double Café/Déca 3€80
Double Créme/ Déca 4€10
Cappuccino /Déca 4€50
Thé/Infusion 4€90

Irish Coffee, Jamaican Coffee, Italian Coffee, Baileys Coffee o€



