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COMPARTIR ES HACER KALIU

SNACKS 1

-BRAVAS AL KALIU CON ALIOLI'Y SRIRACHA

-GAZPACHO DE AGUACATE CON DADOS DE
SALMON

-TARTAR DE FUET
-ESFERA RELLENA DE GUACAMOLE

=CREP"REFEENCO"DESSEREAEECORBIE
TERNERA Y SALSA TARTARA

-FIDEUA DE PESCADORES CON ALIOLI

-MOUSSE DE CHOCOLATE Y AVELLANAS

PRECIO: 34€

Bebida: 3 consumiciones por pax. (Agua,refrescos,cerveza,vermouth,vino) Bodega: BLANCO D.O.RUEDA (Verdejo), TINTO Caracol. Iva incluido



COMPARTIR ES HACER KALIU

SNACKS 2

-BRAVAS AL KALIU CON ALIOLI Y'SRIRACHA
-SALMOREJO DE FRESON
-STEAK TARTAR DE VACA VIEJA

-ESFERA CRUJIENTE RELLENA DE
BRANDADA DE BACALAO, MIEL Y CAVIAR

-CANELON DE POLLO Y FOIE CON
BECHAMEL DE GAMBAS

-ARROZ MELOSO MARINERO

-CHOCOLATE CREMOSO CON FRUTOS
ROJOS

PRECHD S 58

Bebida: 3 consumiciones por pax. (Agua,refrescos,cerveza,vermouth,vino) Bodega: BLANCO D.O.RUEDA (Verdejo), TINTO Caracol. Iva Incluido



COMPARTIR ES HACER KALIU

SNACKS 5

-BRAVAS AL KALIU CON ALIOLI'Y SRIRACHA

-SALMOREJO CORDOBES CON JAMON
IBERICO

-TARTAR DE ATUN PICANTE CON MAYONESA
DE MISO

-CONO DE TARTAR DE SALMON CON SU
CAVIAR

-CANELON DE MARISCO CON BECHAMEL DE
RATAFIA

-ARROZ SECO DE LA BARCELONETA

-CHOCOLATE CREMOSO BLANCO Y NEGRO
CON AVELLANAS GARRAPINADAS

PRECIO: 40€

Bebida: 3 consumiciones por pax. (Agua,refrescos,cerveza,vermouth,vino) Bodega: BLANCO D.O.RUEDA (Verdejo), TINTO Caracol. Iva incluido



COMPARTIR ES HACER KALIU

MENU 1

APERTTIVO

TARTAR DE FUET CON EMULSION DE CIiTRICOS

ENTRANTE

ENSALADA DE BROTES FRESC@S

BROTES FRESCOS ALINADOS CON UNA VINAGRETA DE NUECES DE MACADAMIA,
JAMON DE PATO Y MELOCOTON BRASEADO

EREENEERA | A ESCOGER

2 R LA e

POLLO DE PAYES COCINADO A BAJA TEMPERATURA, CON SALSA DE VINO RANCIO
Y SHIITAKES AL WOK

O

S
COLITA DE RAPE COCINADO EN UNA SALSA DE ROMESCO Y CIGALAS

MOMENTO DULCE

P ANNA=GE) TdiA

CREMOSA PANNA-COTTA DE FRUTA DE LA PASION CON PRALINE DE PISTACHO

PRECIGH54%

El menu incluye pan, agua y una botella de vino tinto o blanco cada 4 pax, cava, cafés e infusiones. Bodega: BLANCO D.O.RUEDA (Verdejo), TINTO Caracol
IVA incluido.



COMPARTIR ES HACER KALIU

MENU 2

APIER T VO

CROQUETAS DE POLLO A LA CATALANA

ENFRENE

GAZPACHO DE FRESON

SOPA FRIA DE FRESON Y TOMATES DE TEMPORADA CON UN BOUQUET DE
LANGOSTINOS ALINADOS CON CARINO

FEEENCERIA ] A ESCOGER

d 3 G DA

ASADA A LA BRASA CON UNA CAMA DE PATATAS FINAS Y JAMON IBERICO, LA
ACABAMOS CON UN REFRITO DE AJOS

O

ENTIREGEO T
ENTRECOT BRASEADO CON PATATA PONT NEUF Y BOLETUS ENCEBOLLADOS

MO M ENEC DR

RIS

FRESAS CONFITADAS EN VAINILLA, CRUMBLE DE CACAO Y HELADO DE CARAMELO

PRECTIG:¥566

El menu incluye pan, agua y una botella de vino tinto o blanco cada 4 pax, cava, cafés e infusiones. Bodega: BLANCO D.O.RUEDA (Verdejo), TINTO Caracol
IVA incluido.



COMPARTIR ES HACER KALIU

MENU 3

APERITIVO

GAZPACHO DE CEREZA CON BURRATA

ENTRANTE

TARTAR DE SALMON

SALMON CURADO, CON AGUACATE BRASEADO Y CAVIAR DE LIMA

PRINCIPAL
MELOSO DE CERDO

GUISADO EN CHOCOLATE, DESHUESADO CON UNA SALSITA DE RATAFIA'Y
PARMENTIER DE MOSTAZA ANTIGUA
O

MERLUZA

ASADA CON CREMA DE GAMBAS Y BERBERECHOS

MOMENTO DULCE

GH@GGEO I ATE

GANACHE DE CHOCOLATE CREMOSO EN TEXTURAS CON HELADO DE BAYLEIS

EREGTES8E

El menu incluye pan, agua y una botella de vino tinto o blanco cada 4 pax, cava, cafés e infusiones. Bodega: BLANCO D.O.RUEDA (Verdejo), TINTO Caracol
IVA incluido.



COMPARTIR ES HACER KALIU

MENU 4

ARERTE] €

BRANDADA DE BACALAO CON MIEL DE CANA Y PINONES

ENTRANTE

TARTAR DE TOMATE

TARTAR DE TOMATE CON VIEIRAS, JAMON IBERICO Y GAZPACHO DE AGUACATE A
LA BRASA

PRINCIPAL A ESCOGER

TERNERA

TERRINA DE TERNERA CON CREMOSO DE ESPARRAGOS BLANCOS Y ENSALADA
TIBIA DE ESPARRAGOS VERDES

O

ROID AR C)

COCINADO EN BRASA CON CAVIAR DE PEZ VOLADOR, VERDURITAS Y
BERBERECHES

MOM ENT:-CrEElst s
CHOCOLATE

CREMOSO DE CHOCOLATE RUBIO, ALMENDRA TOSTADA, CAFE Y MANDARINA

|24 B )

El menu incluye pan, agua y una botella de vino tinto o blanco cada 4 pax, cava, cafés e infusiones. Bodega: BLANCO D.O.RUEDA (Verdejo), TINTO Caracol
IVA incluido.



COMPARTIR ES HACER KALIU

MENU 5

APERITIVO

BOMBA DE PARMESANO CON MERMELADA DE
TOMATE

ENTRANTE

ENSALADA DE BOGAVANTE

ENSALADA DE BOGAVANTE, AGUACATES BRASEADOS Y ESCAROLA ALINADOS CON
UNA VINAGRETA CREMOSA DE MANDARINA

PISENGEGIRA L A ESCOGER

SEFEINVEEERC)
SOLOMILLO DE TERNERA ECO CON FOIE Y CREMA DE TROMPETAS DE LA MUERTE

O

| P R )

MORRO DE BACALAO COCINADO A BAJA TEMPERATURA, SALSA DE PARMESANO Y
TOMATITOS CONFITADOS EN HIERVAS

MO MEXT D L Gl

CHQEOT AN

TEXTURAS DE CHOCOLATE, FLORES Y FRUTOS DE INVIERNO

RIREGE: 626

El menu incluye pan, agua y una botella de vino tinto o blanco cada 4 pax, cava, cafés e infusiones. Bodega: BLANCO D.O.RUEDA (Verdejo), TINTO Caracol
IVA incluido.



COMPARTIR ES HACER KALIU

CONDICIONES

TIENES QUE SABER
CONDICIONES GENERALES PARA EVENTOS Y CATERING - KALIURESTAURANT

Para garantizar el éxito de su evento y una organizacién eficiente, se establecen las siguientes
condiciones contractuales:

1. Reserva y Modalidad de Pago

Formalizacién: Para confirmar la fecha y formalizar la reserva, se requiere un pago inicial en concepto
de sefial del 50% del presupuesto total.

Pago del Evento: El importe restante (el otro 50%) deberd liquidarse 24 horas antes del inicio del
evento.

Cargos Adicionales: Cualquier consumo o servicio extra contratado durante la celebracién se abonara
el mismo dia del evento.

2. Minimo de Asistencia

Los menus y precios presentados estdn sujetos a un quérum minimo de 60 comensales.

3. Servicios Incluidos y Exclusiones

Incluye: El precio del menu contempla el personal de sala (camareros), la gastronomia y bodega
pactada, asi como el montaje completo (manteleria, vaijilla, cristaleria) y la gestion organizativa.

No Incluye: No forman parte del precio del menu los servicios de barra libre, resopdén (recena),
decoracidn floral, ni servicios de terceros (DJ, animadores, etc.).

Ubicacién: El precio del menu corresponde exclusivamente al servicio de restauracion en
Kaliurestaurant. No se incluye el coste del alquiler de los espacios del Club de Golf, que deberd ser
gestionado o abonado de forma independiente segun corresponda.

4. Duracion y Horarios

El evento tiene una duracién méxima de 4 horas.

Horas extra: Cualquier exceso sobre el tiempo pactado conllevard un suplemento de 40 € por hora por
cada camarero de servicio.

Cualquier modificaciéon en el cronograma que cause retrasos injustificados se considerard fuera de
contrato y podrd generar costes adicionales.

5. Personal Externo (Staff)

En caso de que el cliente contrate proveedores externos que requieran servicio de comida (fotégrafos,
wedding planners, musicos, etc.), se aplicard una tarifa de 35 € por persona en concepto de "Mend
Staff".

6. Eventos al Aire Libre y Climatologia

En montajes exteriores, si las condiciones meteorolégicas son inestables, la direccion del restaurante
se reserva el derecho de decidir el traslado del evento a un espacio cubierto para garantizar la
calidad del servicio. Si este cambio implica un doble montaje o sobrecostes logisticos, estos serdn
repercutidos al cliente.

7. Impuestos

Todos los precios de los menus estdn sujetos al 10% de IVA vigente.



