
Cafe Frida 
Polední menu 

Pondělí 11. 5. 2026 

• Sopa de frijoles negro con chorrizo - fazolový krém s chorrizem, sýrem a 
nachos 45 Kč 

• 1. Quesadilla de puerco y tamarindo - velká pšeničná tortilla plněná pečeným 
vepřovým masem na tamarindu, grilovanou zeleninou a sýrem, podává se s 

nachos a salsou mexicana 189 Kč 
• 2. Vege larnaca burger – grilovaný sýr typu halloumi se salsou z pečené 

papriky, cibulí, rajčaty a bylinkovou majonesou, podává se s nachos a 
zakysanou smetanou 195 Kč 

Úterý 12. 5. 2026 

• Gulášová polévka s hovězím masem 45 Kč 
• 1. Burrito pollo achiote y guacamole – burrito s trhaným kuřecím masem 
pečeným v achiote marinádě, avokádovou salsou guacamole a sýrem, podává 

se s nachos a salsou mexicana 189 Kč 
• 2. Caesar salát s avokádem, cizrnou a vlašskými ořechy s tradičním 

dresingem 179 Kč 

Středa 13. 5. 2026 

• Špenátový krém se smetanou a parmezánem 45 Kč 
• 1. Bbq bacon burger – hovězí burger s domácí švestkovou bbq omáčkou a 

slaninou, podává se s nachos a salsou mexicana 195 Kč 
• 2. Salát z pečených batátů, quinoy, nakládané cibulky, balkánského sýru a 

pražených pekanových ořechů v medu 179 Kč 

Čtvrtek 14. 5. 2026 

• Žampionový krém s česnekovým krutonem 45 Kč 
• 1. Quesadilla carne de adobado – velká pšeničná tortilla plněná trhaným 

vepřovým masem pečeným v omáčce adobado s grilovanou zeleninou a 
sýrem podává se s nachos a salsou mexicana 189 Kč 

• 2. Encocado – tradiční ekvádorský recept – tofu se zeleninou v omáčce z 
achiote a kokosového mléka podává se s rýží basmati 179 Kč 

Pátek 15. 5. 2026 

• Pórkový krém s česnekovým krutonem a praženými vlašskými ořechy 45 Kč 
• 1. Burrito de pavo y chorrizo – tortilla plněná krůtím masem, chorrizem, sýrem 

a fazolemi, podává se s nachos a salsou mexicana 189 Kč 
• 2. Brokolicové karbanátky s pečenými bramborami a salsou andalus, 

podáváné se salátem 179 Kč 

Sklenice vody nebo sody 14,- 
Yuzu Margarita 79,- tequila, yuzu, limeta, led 

 
 


