
DESSERTS

ENTREES

Croque Monsieur le Parigot    15
SNACKING

GARNITURE SUPPLEMENTAIRE

PLATS

Fish & Chips Traditionnel           20

Burger des Antiquaires     20
Steak haché (Angus) ,céler i ,StNectaire fermier , lard
paysan,pousses d 'épinards,oignons confits  .Frites
fraiches ,ketchup et mayo maison

Tarte de saison maison    8

Cuis ine à base de produi t s f ra i s t rans formés sur place

Cuisse de canard confite            23

pâte brisée maison fruits  de saison frais

NOS PRIX SONT TTC-SERVICE INCLUS

Cuisse de canard confite IGP Sud-Ouest,échalottes-pommes de
terre sautées-salade verte

Oeufs BIO Mayo maison    6
Oeufs bio,mayo maison moutarde à l ’ancienne,pick les et  croutons

Pain de mie doré - jambon blanc-champignons de Paris-comté-
béchamel  ,salade de mesclun

Crême brulée maison  7
à la  vani l le  Bourbon

Assiette de Fromages       9
Comté 18 mois     -     St  Nectaire Fermier   -    camembert  -    salade verte- noix

Bis t ro t des Ros ie r s

Saucisse sèche artisanale     7Salade verte-parmesan-croutons      7
Mesclun-vinaigrette,parmesan,croutons.

C U I S I N E   T R A D I T I O N N E L L E

A PARTAGER

Saucisse seche perche à l ’ancienne -cornichons -beurre-pain

Frites fraiches maison  9 Salade verte   4

Café ou Thé gourmand  10

Belle pièce du boucher     26
Faux f i let  persi l lé  d’ANGUS ,beurre persi l lé

FROMAGES

Pasta Veggie                              
Penne,tomates et  aubergines roties ai l  et  persi l-parmesan-hui le
d’ol ives et  basi l ic

Fi let  de poisson blanc panure cr ispy maison,sauce tartare maison

Ile flottante  maison   8 

cerfeui l ,cébettes

Frites fraiches maison

accompagne le repas uniquement

selon  le  marché,voir  à  l  'ardoise

Plat du Jour 

Frites fraiches maison  

Rillettes de canard maison    8    
Ri l lettes de canard,pain  gr i l lé ,cornichons

Fromage blanc-coulis de fruits rouges  5
fromage blanc-coul is  de fruits  rouges-granola cr ispy et  pepites
de chocolat noir

Assiette Végétale             
Aubergines et  tomates roties ai l  persi l-poivrons confits-
Riz-zaatar-amandes -grenade-coriandre-tahin i  

PLANCHE Charcuteries et fromages  18

LA LISTE DES ALLERGENES EST A VOTRE DISPOSITION

VEGAN+NO GLUTEN 20

VEGGIE   18

jambon speck IGP-Ri l lettes de canard maison-saucisse sèche artisanale-St Nectaire fermier-Comté-beurre-cornichons-corbei l le  de pain

creme anglaise-oeuf à la  neige et caramel  maison

Salade Caesar              19
SALADES

salade romaine-supremes de poulet-parmesan-croutons
sauce caesar maison

 Tomates anciennes-burrata     18              
Tomates anciennes-burrata-vinaigrette-ol ives taggiashe-
croutons-cébettes-basi l ic-

Schnitzel de poulet     22
escalope de poulet  panure maison cr ispy-aubergines roties-
poivrons confits-r iz-sauce mayol i /  zaatar

 Croque Monsieur Veggie 15
Pain de mie doré -fromage de chevre-aubergines rôties-poivrons
confits-rais ins  secs -hui le  d 'o l ives-piment d’espelette- salade de
mesclun

Salade Nicoise            22
salade romaine-ventrèche de thon-oeuf dur-tomates-fenoui l-
haricots verts-ol ives taggiashe--citron confit-pick les d’oignons
sauce v inaigrette- c iboulette

Salade VEGAN        18
salade romaine-tomates-fenoui l-haricots verts-r iz-amandes-
grenade-coriandre et menthe-tahin i

Glaces et Sorbets      7
L 'atel ier  des Ecrins  (recettes de G.Cabiron MOF) POT 140 ml
CHOCOLAT DE TANZANIE   _     VANILLE DE MADAGASCAR
MANGUES                                 _   

SUNDAY CARAMEL    9    
glace vani l le(2 boules)-caramel-popcorn-cacahuetes-chanti l ly
COUPE FRAMBOISE -PRALINE PISTACHES      10
glace framboise(2 boules)-pral ine pistaches-framboises-chanti l ly

Carpaccio d’ananas frais-framboises   9
au s irop léger à la  vani l le

FRAISES                              

AFFOGATO   6
glacevani l le(1  boule)-caramel-expresso
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