
B RO O D BA R
27,95 € 

CHOOSE ONE OPTION PER SECTION / ELIGE UNA OPCIÓN POR SECCIÓN / KEUZE UIT ELKE
CATEGORIE

🇳🇱  (MENU GOURMET)

1. VOORGERECHTEN

· Foccacia met romige burrata kaas, vers
fruit & groene pesto 🌾 🥛 🥚 🥜

· Sashimi van ossenhaas met frisse
komkommer-zeewier salade & truffel 
🥚 🥛 🌾 🫘 🫙 🌱

· Tartaar van rode tonijn met avocado,
soja & framboos 🐟 🌱 🫘 🫙 🌾

· Romige garnalen broodbar style 
🦐 🥛 🌾

2. HOOFDGERECHTEN

· Zacht gegrilde Rib eye met groentes,
krieltjes en saus naar keuze 🌾 🥛 🫙

· Verse zalmfilet met groentes, krieltjes
en bearnaise saus 🐟 🌾 🥛 🥚

· Romige pasta met gambas, kaas &
knoflook 🥚 🥛 🦐 🌾

· Vegetarische fajitas met een mix van
groenten & brie 🥛 🌾 🥚 🫙

3. DESSERT

· Huisgemaakte cheesecake met
roodfruit & frambozensaus 🌾 🥛 🥚

· Chocolade coulant met chocolade ijs &
slagroom 🥛 🌾 🥚

· Dama blanca 
(3 bolletjes ijs met chocoladesaus) 🥛 🥚 🌾

· Koffie

🇬🇧  (MENU GOURMET)

1. STARTERS

· Foccacia with creamy burrata cheese,
fresh fruit & homemade pesto 
🌾 🥛 🥚 🥜

· Sashimi of beef tenderloin with fresh
cucumber-seaweed salad and truffle 
🥛 🥚 🌾 🫘 🫙 🌱

· Tuna tartar with avocado, soja &
raspberry 🐟 🫘 🌱 🌾 🫙

· Creamy shrimp broodbar style 
🦐 🥛 🌾

2. MAIN COURSE

· Gently grilled Rib eye with vegetables,
roasted baby potatoes and sauce 
🌾 🥛 🫙

· Creamy pasta with gambas, cheese &
garlic 🥚 🥛 🌾 🦐

· Fresh salmon with vegetables,
bearnaise sauce and roasted baby
potatoes 🐟 🥛 🌾 🥚

· Vegetarian fajitas with a mix of
vegetables & brie 🥛 🌾 🥚 🫙

3. DESSERT

· Chocolate coulant with chocolate ice
cream & whipped cream 🌾 🥛 🥚

· Homemade cheesecake with red fruit &
raspberry sauce 🥛 🥚 🌾

· White lady 
(3 scoops of ice cream) 🥛 🥚 🌾

· Coffee

🇪🇸  (MENÚ GOURMET)

1. ENTRANTES

· Foccacia con queso burrata cremoso,
fruta fresca, salsa trufa & pesto casero 
🌾 🥛 🥚 🥜

· Sashimi de solomillo de ternera con
base de pepino, algas & trufa 
🥛 🥚 🌾 🫘 🫙 🌱

· Tartar de atún rojo con aguacate, soja
& frambuesa 🌾 🐟 🫘 🫙 🌱

· Gambas cremosas estilo broodbar 
🦐 🥛 🌾

2. PLATO PRINCIPAL

· Rib eye a la parrilla con verduras, baby
patatas al horno y salsa 🌾 🥛 🫙

· Pasta cremosa con gambas, queso
parmesano & ajo 🥚 🥛 🌾 🦐

· Salmón fresco con verduras, salsa
bearnesa y baby patatas al horno 
🐟 🥛 🌾 🥚

· Fajitas vegetarianas con una mezcla de
verduras & queso brie 🥛 🌾 🥚 🫙

3. POSTRE

· Coulant de chocolate con helado de
chocolate & nata 🌾 🥛 🥚

· Tarta de queso casera con frutos rojos
& salsa de frambuesa 🥛 🥚 🌾

· Dama blanca 
(3 bolas de helado con nata) 🥛 🥚 🌾

· Café
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