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Mardi au Samedi 12h - 13h45
Fermé Dimanche et
Sur Place ou a Emporter / Livrais






Cédric et Frédérik, vous accueillent avec une carte réalisée
par leurs soins a base de produits frais de hautes qualités et
cuisinés maison.

20 ans apreés, tous deux passionnés de gastronomie, Cédric et
Frédérik (ayant été son premier chef patissier) se retrouvent
pour exprimer leurs créativités ensemble.

En paralléle, Cédric, double finaliste des Championnats de France
de Sushi et formé par la maison Jean-Paul Savioz (Champion du
Monde de la patisserie) est consultant en Sushi et
patisserie artistique.

Son parcours atypique I'a amenée a travailler auprés de chefs de
renommés mondial et dans des restaurants

doublement étoilés michelin



POUR COMMENCER

A partager... ou pas

CRISPY TENDERS ( Minimum 2 piéces ) 2.50 PIECES
AIGUILLETTES DE POULET PANEES MAISON ACCOMPAGNEES DE NOTRE
SAUCE SECRETE SMOKED PEPPERS

CHIL! CHEESE (Par5 ou 10 piéces ) ) 5.90 / 1.50
PETITES BOUCHEES CROUSTILLANTES AU CHEDDAR ET JALAPENOS,
SAUCE MAISON EPICEE

GRAND BOL DE COLESLAW REVISITE 6.90

CHOUX BLANC/CAROTTE/CEBETTE/CACAHOUETE/SAUCES MAISON
DU CHEF AU SESAME

ASSIETTE DE FRITES MAISCN 5.90
ACCOMPAGNE DE MAYONNAISE MAISON A L'ANCIENNE




NOS COCKTAILS ALCOOLISES

APEROL 6 CL, PROSECCO EXTRA DRY, EAU GAZEUSE, ORANGE
LIMONCELLO 6 CL, PROSECCO EXTRA DRY, EAU GAZEUSE, CITRON "

RHUM BLANC 4 CL, MALIBU 2 CL, FRUIT DE LA PASSION FRAIS, BANANE,
VANILLE, JUS DE MANGUE ©

ABSOLUT VODKA 4 CL, LIQUEUR DE CAFE 2 CL, SIROP DE VANILLE, EXPRESSO
RHUM BACARDI CARTA ORO 6 CL, COCA COLA, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE

VODKA 4 CL, PASSOA 2 CL, FRUIT DE LA PASSION, VANILLE, JUS D’ANANAS,
JUS DE MANGUE

ABSOLUT VODKA 6 CL, GINGER BEER, CITRON VERT

GIN MONT BLANC INTENSE 6 CL, SCWHEPPES, BAIES DE GENIEVRE, CITRON

NOS COCKTAILS SANS ALCOOL

FRUIT DE LA PASSION FRAIS, BANANE, VANILLE, JUS DE MANGUE @

JUS D'ORANGE, JUS D'ANANAS, SIROP DE GRENADINE, CITRON VERT

Y
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BIERES BOUTEILLES 33 CL
Bud 5 % 5,50
Desperados 5,9 % 6

Triple Karmeliet 8,4 % 7
Bieres du Mont Blanc :

La Cristal IPA4,7 % 6,50
La Blanche 4,7 % 6.50
La Rousse 6,5 % 6.50
La Verte 5,9 % 6.50
La Violette 4,7 % 6.50

Canettes 33 cl : 2.80
Coca Cola

Coca Zéro

Coca Cherry

Oasis Tropical

Fuze Tea

Fanta

Sprite

Perrier

Jus de fruit Granini 3.70
Sirop a l'eau : 2.80

VODKA
Absolut

RHUM
Bacardi Carta Oro
Havana Blanc 3 ans

WHISKY
Jack Daniel’s

APERITIFS
Ricard

DIGESTIFS  |©3)
Get 27

Limoncello

Génépi
Chartreuse

Rhum bumbu

Rhum arrangés maison

Evian 50 cl
Evian1L

San Pellegrino 50 cl
San Pellegrino 1 L

3.50

6
6
6
7
8
7

3.50
5.50
3.50
5.50



NOS SALADES GOURMANDES

&

CHOUX BLANC/CAROTTE/SALADE/CEBETTE/CACAHOUETE/AIGUILLETTES
DE POULET PANEES MAISON/SAUCE MAISON DU CHEF AU SESAME

SALADE/CHEVRES PANES MAISON/OIGNONS CONFITS MAISON/MIEL/NOIX/
POITRINE FUMEE/OIGNONS ROUGES/SAUCE SALADE MAISON

SALADE/REBLOCHONS AU LAIT CRU PANES MAISON/POITRINE FUMEE/OIGNONS
ROUGES/TOMATES CERISES/SAUCE SALADE MAISON

CHOUX BLANC/CAROTTE/SALADE/CEBETTE/CACAHOUETE/GALETTES DE
POMMES DE TERRE/SAUCE MAISON DU CHEF AU SESAME

NOS SALADES SONT DISPONIBLES A EMPORTER AU PRIX UNIQUE DE 13.90

-10 ans
CAPRISUN OU SIROP A L'EAU

& CHEESEBURGER AU KETCHUP/FRITES MAISON
ov
‘» CRISPY TENDERS PAR 2/FRITES MAISON
ov
«» STEAK FRAIS MAISON/FRITES MAISON

1 BARRE GLACEE TWIX OU SNICKERS



NCS BURGERS

Accompagnés de frites maison ou de coleslaw maison revisité (Sup 1E)

PAIN BIO BRIOCHE, SALADE, TOMATE, STEAK FRAIS MAISON 150 G, OIGNONS CONFITS
MAISON, CHEDDAR MATURE, PICKLES DE CORNICHON, KETCHUP ET MOUTARDE AMERICAINE

PAIN BIO AU SESAME, SALADE, TOMATE, STEAK FRAIS MAISON 150 G, OIGNONS CONFITS
MAISON, BUCHE DE CHEVRE, MIEL, OIGNONS ROUGES, SAUCE MAYONNAISE MAISON ET
MOUTARDE AU MIEL &

PAIN BIO AU SESAME, SALADE, TOMATE, STEAK FRAIS MAISON 150 G,
OIGNONS CONFITS MAISON, RACLETTE AU LAIT CRU IGP, OIGNONS CRISPY MAISON,
DOUBLE POITRINE FUMEE, SAUCE SECRETE SMOKED PEPPER MAISON

PAIN BIO AU SESAME, SALADE, TOMATE, STEAK FRAIS MAISON 150 G, OIGNONS CONFITS
MAISON, FOURME D’AMBERT AOP, OIGNONS ROUGES, SAUCE MAYONNAISE MAISON
A L'ANCIENNE ET MOUTARDE AMERICAINE

)

PAIN BIO AU SESAME, SALADE, TOMATE, GALETTE DE POMMES DE TERRE, BUCHE DE
CHEVRE TOASTEE, OIGNONS CONFITS MAISON, OEUF AU PLAT, OIGNONS ROUGES,
SAUCE MAYONNAISE MAISON A L’ANCIENNE ET KETCHUP

PAIN BIO AU SESAME, SALADE, STEAK FRAIS MAISON 150 G, OIGNONS CONFITS MAISON,
GALETTE DE POMME DE TERRE, REBLOCHON AU LAIT CRU AOP, POITRINE FUMEE,

SAUCE MAYONNAISE MAISON A L'ANCIENNE ET KETCHUP
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PAIN BIO BRIOCHE, SALADE, TOMATE, STEAK FRAIS MAISON 150 G, OIGNONS
CONFITS MAISON, CHEDDAR MATURE, DOUBLE POITRINE FUMEE, PICKLES DE CORNICHONS,
(EUF AU PLAT, KETCHUP ET MOUTARDE AMERICAINE

PAIN BIO BRIOCHE, SALADE, TOMATE, FILET DE POULET CROUSTILLANT MAISON
EN DEUX CUISSONS, CIGNONS MAISON CONFITS, DOUBLE GOUDA, OIGNONS CRISPY MAISON,
SAUCE SECRETE SMOKED PEPPER MAISON

I
PAIN BIO BRIOCHE, SALADE, TOMATE, FILET DE POULET CROUSTILLANT MAISON
EN DEUX CUISSONS, OIGNONS MAISON CONFITS, DOUBLE CHEDDAR MATURE, PICKLES DE
CORNICHONS, SAUCE SPICY MAISON

PAIN BIO AU SESAME, SALADE, TOMATE, STEAK FRAIS MAISON 150 G,
OIGNONS CONFITS MAISON, TRIPLE GOUDA, QUADRUPLE POITRINE FUMEE, RACLETTE AU LAIT
CRU AOP, SAUCE BURGER ET MOUTARDE AMERICAINE

@R
DOUBLE PAIN BIO AU SESAME, SALADE, TOMATE, DOUBLE STEAK FRAIS MAISON 150 G,
DOUBLE CIGNONS CONFITS MAISON, DOUBLE REBLOCHON ACP, CIGNONS CRISPY MAISON,
SAUCE SECRETE SMOKED PEPPER MAISON

+ LE RETCUR
DOUBLE PAIN BIO AU SESAME, SALADE, TOMATE, DOUBLE GALETTE DE POMMES DE TERRE,
DOUBLE STEAK FRAIS MAISON 150 G, DOUBLE OIGNONS CONFITS MAISON, QUADRUPLE GOUDA,
DOUBLE EMMENTAL, DOUBLE RACLETTE AU LAIT CRU IGP, QUADRUPLE POITRINE FUME,
DOUBLE (EUF AU PLAT, SAUCE BURGER ET MOUTARDE AMERICAINE ET...PUIS C’EST TOUT...

SUPPLEMENT

Steak frais maison : 4.90
Oeuf au plat : 2.00
Fromage ou Galette de pommes de terre : 2.50
Bol de coleslaw ou bol de frites supplémentaire : 3.90
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A EMPORTER
TIRAMISU MAISON AU CAFE AMERICAIN (4.90)
TIRAMISU MAISON AU KINDER BUENO (4.90)
AUTOUR DU CITRON " (6.90)
CAFE OU THE GOURMAND ( SUP 1E ) /

Tiramisu / Autour du citron / brownie au noix de pécan / glace artisanal

A la chantilly maison allégée

GOURMANDS... TRES GOURMANDS...

A EMPORTER
PARFUMS AU CHOIX : VANILLE/COOKIES (6.90)
FRAISE @
NUTELLA ¢,
k_)E .
CAFE MAISON FRAICA

THE/INFUSION DAMMAN FRERES g



NOS VINS SELECTIONNES

VINS BLANCS VERRE 12,5 CL 75 CL
COTES DE GASCOGNE IGP 5.50 25
UBY N° 4

VIOGNIER IGP 5 23
DOMAINE HONDRAT

CHIGNIN AOP 24
DOMAINE MISCARON “PIERRE ET PATRICK QUENARD”

CHIGNIN BERGERON AOP 36
DOMAINE MISCARON “PIERRE ET PATRICK QUENARD”

VINS ROSES VERRE 12,5 CL 75 CL
PAYS DU GARS IGP 5 23
“LA NUIT TOUT LES CHATS SONT GRIS”

MEDITERRANEES IGP 25
“GOURMANDISE” ST TROPEZ

COTES DE PROVENCE AOP 30
“NOTE BLEUE”

VINS ROUGES VERRE 12,5 CL 75 CL

LA VALLEE DU RHONE

COTES DU RHONE AOP 5 22

VAQUERAS AOP 34

SAINT-JOSEPH AOP 39
“SEPTENTRIO” CAVE SAINT-DESIRAT




VERRE 12,5 CL 15 CL
LA SAVOIE

GAMAY A0P 22
DOMAINE DE MISCARON “PIERRE ET PATRICK QUENARD"

MONDEUSE ACP 34
DOMAINE DE MISCARON “PIERRE ET PATRICK QUENARD"

LE LANGUEDOC

“MR BURGER” AOP 6 32

VELLAS PERE & FILS

PIC SAINT LOUP AOP 38

“LES ANIMAUX” VALLAS PERE & FILS

LA BOURGOGNE

MERCUREY AOP 43

“BUISSONNIERS™ VIGNERONS DE BUSY

POMMARD AOP 86
“VAUMURIENS” VINCENT PERRIN

LES CHAMPAGNES *,

VEUVE PELLETIER 55

VEUVE CLICQUOT 80

TOUS NOS TARIFS SONT TTC ET COMPRENNENT LE SERVICE




