
La Carte
du

Mardi au Samedi   12h - 13h45 18h30 - 21h30
Fermé Dimanche et Lundi 

Sur Place ou à Emporter / Livraison via UberEats





Cédric et Frédérik, vous accueillent avec une carte réalisée 
par leurs soins à base de produits frais de hautes qualités et 

cuisinés maison.

20 ans après, tous deux passionnés de gastronomie, Cédric et 
Frédérik (ayant été son premier chef patissier) se retrouvent 

pour exprimer leurs créativités ensemble.

En parallèle, Cédric, double finaliste des Championnats de France
de Sushi et formé par la maison Jean-Paul Savioz (Champion du 

Monde de la pâtisserie) est consultant en Sushi et
pâtisserie artistique. 

Son parcours atypique l’a amenée à travailler auprès de chefs de
renommés mondial et dans des restaurants 

doublement étoilés michelin ⭐️⭐️ 

Un peu de nous … 



CRISPY TENDERS                                          2.50 pièces
Aiguillettes de poulet panées maison accompagnées de notre 
sauce secrète smoked peppers 

A partager… ou pas
Pour Commencer

( Minimum 2 pièces ) 

Chili Cheese                       🌶️                     5.90 / 11.50
Petites bouchées croustillantes au cheddar et jalapeños, 
sauce maison épicée 

( Par 5 ou 10 pièces )

Grand bol de coleslaw revisité                           6.90 
Choux blanc/carotte/cebette/cacahouète/sauces maison 
du chef au sesame 

Assiette de frites Maison                                   5.90 
Accompagné de mayonnaise maison à l’ancienne 



Bora :                                                                            6.90
Fruit de la passion frais, banane, vanille, jus de mangue 🥭 

SPRITZ :                                                                              8
Apérol 6 cl, Prosecco extra dry, eau gazeuse, orange 

Gin To :                                                                              10
Gin Mont Blanc Intense 6 cl, scwheppes, baies de genièvre, citron 

Maracuja :                                                                        10
Vodka 4 cl, Passoa 2 cl, fruit de la passion, vanille, jus d’ananas,
jus de mangue  

Cuba libre :                                                                        9
Rhum Bacardi carta oro 6 cl, coca cola, citron vert, sucre de canne 

MOSCOW MULE :                                                                    9
ABSOLUT VODKA 6 CL, GINGER BEER, CITRON VERT 

Nos Cocktails Alcoolisés

Nos Cocktails sans Alcool

Florida :                                                                         6.90
Jus d’orange, jus d’ananas, sirop de grenadine, citron vert 🍋‍🟩 

miami’zzzz :                                                                        11
Rhum Blanc 4 cl, malibu 2 cl, Fruit de la passion frais, banane,
vanille, jus de mangue 🥥

Limoncello Spritz :                                                             9
Limoncello 6 cl, Prosecco extra dry, eau gazeuse, Citron 🍋 

EXPRESSO MARTINI :                                                             10
ABSOLUT VODKA 4 CL, LIQUEUR DE CAFÉ 2 CL, SIROP DE VANILLE, EXPRESSO 



Digestifs 
Get 27                                   6
Limoncello                            6
Génépi                                  6
Chartreuse                           7
Rhum bumbu                       8
Rhum arrangés maison  7

ALCOOLS & DIGESTIFS 4 cl  

BIÈRES BOUTEILLES 33 cl 
Bud 5 %                          5,50
Desperados 5,9 %             6
Triple Karmeliet 8,4 %       7

Bières du Mont Blanc : 

La Cristal IPA 4,7 %      6,50
La Blanche 4,7 %          6.50
La Rousse 6,5 %           6.50
La Verte 5,9 %               6.50
La Violette 4,7 %           6.50

VODKA
Absolut                                 6

    

Rhum
Bacardi Carta Oro              6
Havana Blanc 3 ans           6

whisky
Jack Daniel’s                       7

Apéritifs 
Ricard                              3.50

Nos softs 
Canettes 33 cl :           2.80 
Coca Cola 
Coca Zéro 
Coca Cherry 
Oasis Tropical
Fuze Tea
Fanta 
Sprite 
Perrier
Jus de fruit Granini   3.70
Sirop à l’eau :             2.80

Les eaux 
Evian 50 cl                      3.50
Evian 1 L                         5.50
San Pellegrino 50 cl      3.50
San Pellegrino 1 L         5.50



Nos salades gourmandes 

La luxur’                                                               16.90 
Choux blanc/carotte/salade/cebette/cacahouète/Aiguillettes 
de poulet panées maison/sauce maison du chef au sésame 

La Veggie 🌱                                                          16.90
Choux blanc/carotte/salade/cebette/cacahouète/galettes de 
pommes de terre/sauce maison du chef au sesame

La tasty chèvre                                                    17.90
Salade/Chèvres panés maison/oignons confits maison/miel/noix/
poitrine fumée/oignons rouges/sauce salade maison 

La rebloch’                                                            17.90
Salade/reblochons au lait cru panés maison/poitrine fumée/oignons
rouges/tomates cerises/sauce salade maison

menu enfant 10,90 
 - 10 ans 

caprisun ou sirop à l’eau 

🍔 Cheeseburger au ketchup/frites maison  
ou 

🍗 crispy tenders par 2/frites maison
ou

🥩 steak frais maison/frites maison 

1 barre glacée twix ou snickers 

nos salades sont disponibles à emporter au prix unique de 13.90



Le “ Tartif “ :                                                               20.90
Pain bio au sésame, salade, steak frais maison 150 g, oignons confits maison,
galette de pomme de terre, reblochon au lait cru aop, poitrine fumée, 
sauce mayonnaise maison à l’ancienne et ketchup 

Nos burgers 
 Accompagnés de frites maison ou de coleslaw maison revisité (Sup 1E ) 

 

Le classic :                                                                   14.90
Pain bio brioché, salade, tomate, steak frais maison 150 g, oignons confits
maison, cheddar maturé, pickles de cornichon, ketchup et moutarde américaine 

Le smoked pepper :                                                        17.90   
Pain bio au sésame, salade, tomate, steak frais maison 150 g, 
oignons confits maison, raclette au lait cru igp, oignons crispy maison,
double poitrine fumée, sauce secrète smoked pepper maison 

L’auvergnat :                                                                16.90
Pain bio au sésame, salade, tomate, steak frais maison 150 g, oignons confits 
maison, fourme d’ambert aop, oignons rouges, sauce mayonnaise maison
à l’ancienne et moutarde américaine 

Le goat :                                                                       15.90
Pain bio au sésame, salade, tomate, steak frais maison 150 g, oignons confits  
maison, bûche de chèvre, miel, oignons rouges, sauce mayonnaise maison et
moutarde au miel 🍯 

Le végé : 🥬                                                                  15.90
Pain bio au sésame, salade, tomate, galette de pommes de terre, bûche de 
chèvre toastée, oignons confits maison, oeuf au plat, oignons rouges, 
sauce mayonnaise maison à l’ancienne et ketchup 



Le big mountain : 🏔️                                                      24.90
Double Pain bio au sésame, salade, tomate, double steak frais maison 150 g, 
double oignons confits maison, double reblochon aop, oignons crispy maison, 
sauce secrète smoked pepper maison 

“ mac le big “ : + de 1 Kg, oui 1 kg !!! le retour                 32.90
Double Pain bio au sésame, salade, tomate, Double galette de pommes de terre,
double steak frais maison 150 g, double oignons confits maison, quadruple gouda,
double emmental, double raclette au lait cru igp, quadruple poitrine fumé,
double œuf au plat, sauce burger et moutarde américaine et…Puis c’est tout… 

Le tasty chicken :                                                          16.90
Pain bio brioché, salade, tomate, filet de poulet croustillant maison 
en deux cuissons, oignons maison confits, double gouda, oignons crispy maison,
sauce secrète smoked pepper maison 

Le chili chicken :  🌶️🌶️                                                  16.90
Pain bio brioché, salade, tomate, filet de poulet croustillant maison 
en deux cuissons, oignons maison confits, double cheddar maturé, pickles de 
cornichons, sauce spicy maison 

L’INCONTOURNABLE HOMER :                                               18.90
Pain bio au sésame, salade, tomate, steak frais maison 150 g,
oignons confits maison, triple gouda, quadruple poitrine fumée, Raclette au lait
cru aop, sauce burger et moutarde américaine 

SUpPLéMENT

Steak frais maison : 4.90
Oeuf au plat : 2.00 

Fromage ou Galette de pommes de terre :  2.50 
Bol de coleslaw ou bol de frites supplémentaire : 3.90

Le man’hattan : 🇺🇸                                                        19,90
Pain bio brioché, salade, tomate, steak frais maison 150 g, oignons
confits maison, cheddar maturé, double poitrine fumée, pickles de cornichons, 
œuf au plat, ketchup et moutarde américaine 



Nos desserts 

Tiramisu maison au café américain                    7.90       (4.90)

autour du citron 🍋                                            9       (6.90)

Café ou thé Gourmand ( sup 1 E )                      10.90         /
Tiramisu / Autour du citron / brownie au noix de pécan  / glace artisanal

Tiramisu maison au kinder bueno                       7.90       (4.90)

           Nos milkshakes 
        Gourmands… très gourmands… 

À la chantilly maison allégée 

Parfums au choix : Vanille/cookies 🍪              8.90       (6.90)
                             fraise 🍓 
                             nutella 🍫                              

à emporter

à emporter

Nos boissons chaudes 

café maison fraica                             2 
thé/infusion damman frères            3.80



nos vins sélectionnés 

Vins blancs                                verre 12,5 cl       75 cl 

côtes de gascogne igp                                 5.50                   25
Uby nº 4 

Viognier Igp                                                     5                   23
domaine Hondrat

chignin aop                                                                          24
domaine miscaron “pierre et patrick quenard”

chignin bergeron aop                                                           36
domaine miscaron “pierre et patrick quenard”

Vins rosés                                  verre 12,5 cl       75 cl 

Pays du gars igp                                            5                    23
“la nuit tout les chats sont gris”

Méditerranées igp                                                               25
“gourmandise” st tropez 

côtes de provence aop                                                        30
“note bleue”

Vins rouges                                verre 12,5 cl       75 cl 

la vallée du rhône

côtes du rhône aop                                       5                    22

Vaqueras aop                                                                     34

saint-joseph aop                                                                39
“septentrio” cave saint-désirat



la savoie

                                            verre 12,5 cl       75 cl 

gamay Aop                                                                          22
domaine de miscaron “pierre et patrick quenard”

mondeuse aop                                                                     34
domaine de miscaron “pierre et patrick quenard”

le languedoc

“mr burger” aop                                            6                    32
vellas père & fils 

pic saint loup aop                                                              38
“les animaux” vallas père & fils 

la bourgogne

Mercurey aop                                                                    43
“buissonniers” vignerons de busy 

pommard aop                                                                     86
“vaumuriens” Vincent perrin 

les champagnes 🍾 

veuve pelletier                                                                 55

veuve clicquot                                                                  80

tous nos tarifs sont ttc et comprennent le service 


