MENU FETES DE NOEL 2022

i« ENTREES :

Foie gras de canard maison

Ravioles aux cépes et haddock - chips parmesan

» PLATS PRINCIPAUX :

Gratin de poisson bisque (moules, crevettes, noix de St Jacques, quenelle de brochet,
dos de lieu) - risotto

Filet de dinde - duo de purées patate douce et panais, pointe d’épinards - sauce
chdtaignes ou sauce aux cépes

» DESSERTS :

Palet breton - pommes poires caramélisées - noix torréfiées

Biche au chocolat de Noél maison
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