Le bevud) ore

-Carpaccio de boeuf (140 gr) servi avec des frites 15.90€ "
Fines tranches de beeuf cru, marinade au pesto, citron et copeaux de grana padano.

-Le steak tartare prépa ré (180gr) et ses condiments servi avec frites salade 15.90€ *
Préparation a base de viande cru accompagné d’échalote, capres, cornichons, persil et jaune d’ceuf

- Steak haché « facon bouchére » *(180 gr) sauce aux choix 13.80€ *

- Andouillette grillée pur porc (150 gr) sauce aux choix 13.80€

- La double brochette de boeuf mariné aux poivres* 3a0gr) race aviande ~ 19.90€ **

- Magret de canard i la plancha* (200gr) sauce aux choix 19.40€
- Bavette d’aloyau grillé *(200gr) sauce aux choix 19.40€
~ . ““‘;‘!ﬁ
- Supréme de poulet fermier label rouge*(250gr) creme chorizo et poivrons 19.40€ ™
- Choix des Sauces (Sauce poivre, Echalotes, Roquefort, Béarnaise froide, Barbecue)
*Origines des viandes voire tableau. * Poids donné a titre indicatif avant cuisson

-Garniture au choix Servie Seule : 4.90€
Frites, Riz, Haricots verts, Ratatouille, Salade verte.
-Sauce au Choix (en supplément 0.50¢€)

Sauce poivre, Echalotes, Roquefort, Béarnaise froide, Barbecue.

Le poissom

- Filet de merlu cuit a la vapeur, creme de poireaux (150gr) 13.80€
- Fish & Chips de colin un classique from England sauce tartare (160gr) 13.80€
- Filet de Bar cuit minute au coulis d’écrevisses(180gr) 19.40€

PRIX Nets TTC Service Compris



https://www.hachette-vins.com/cuisine-vins/detail-categorie/7/poissons/accord/

