


“Ogni calice racconta una storia,
lasciatevi guidare da profumi, terroir e
tradizione.
[In hiinn vina, eraltn can corAa,
non @ solo un piacere ma anche un benessere.
Un calice accompagnato al pasto & misura,
cultura e salute rispeﬂund:} le prescrizioni e

normative, senza rinunciare al gusto della vita.”

I NOSTRI CALICI:

ROSSI FERMI
Primitivo di Manduria 4,5 €
Negroamaro 4,5 €
Salice Salentino 4,5 €
Nero di Troia 4,5 €

BIANCO FERMO

Pumo Cahrdonnay 4,5 €
SPUMANTI

Bolle Brut 4,5 €

Bollé Rose 4,5 €

LLCinCin !}



%

"Primitivo ﬁ;@q_zfi@h‘s & la nostra firma:
un vino rosso di carattere,
selezionato con cura
per rappresentare |'essenza
del nostro ristorante.

Un tributo alla terrg, alla tradizione

e alla passione per 'eccellenza’

Primitivo Brace Mia IGP € 15

PUGLIA IGP

DENOMINAZIONE: PUGLIA

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:
terreno a grana medic-argillosa

- ’ . i
poco profondi con enlore rossastro et

EPOCA DEFLLAVENDEMMTA:
prima settimana di settembre

AFFINAMENTO:

in acciaio

GRADAZIONE ALCOLICA:
1=

NOTE DEGUSTATIVE:

colore rosso rubino intenso con
riflessi violacei; profumo: intenso
e ampio; palate: vino di corpo,
marhido ¢ armonico con un finale
sapido




“Abbiamo il privilegic di proporre
una selezione riserva di VINI ICONICI,
espressione assoluta di eleganza,

r:--':'umpL:M:l:i'l'E'l e [:erci'igin t:-nn|r.'ngi-':~n.

Etichette rare,
firmate da cantine leggendarie,
per chi desidera vivere un'esperienza
di livello SUFERIORE ”

“E-ventimediterranec

ITALIAN TASTE EXPERIENTCE

E-ventimediterranai crede in un neova “Rinascimento Italiano’
dove al centro possa ritornare 'uomeo e la sua capacita creativa e spirituale
e dove l'attenzione sia rivolta allarricerca e all'esaltazions della “bellezza”

E-ventimediterranei crede sia indispensabile
tornare a vivere in maniera pild sana, seconda | ritmi della natura
etraendo ispirazione dallo stile di vita dei nostri avi
Diventa percio fondamentale conoscers, studiare e valorizzare
cits chie la terra i offre in termind di produzoni
alimentari, artigianali e culturali.

La“bellezza" dei paesaggi, del patrimonio artistice, musicalee culinaric
che tutio il mondo ciinvidia , & I elemento

che potra finalments traghettarci
in unanuova era di benescens tipica del
“Rinascimentao Italiano®,




Sassicaia Bolgher1 DOC € 380

TENUTA SAN GUIDO

TOSCANA DOC

DENOMINAZIONE: TOSCANA ==

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:
prevalentemente ad un'altitudine
tra i 100 e i 400 metri

EPOCA DELTLA VEMIDEMBITA -
prima decade di settembre

AFFINAMENTO:
barrigue di rovere francese che va
da 20 ai 25 mesi

GRADAFSTOINE ATO0LITA
14 %

NOTE DEGUSTATIVE:

al naso affascinano le note di
ciliegie mature, more, ribes nero,
rosmarino, lavanda, foglie di
lampone ¢ mondo erbaceo, il tutlo
accompagnato da un pizzico di
elegante nota di quercia e da lievi
spunti di tsbacco da pipa.

Al palato sifa apprezzare perla sua
intensita.




Tignanello

TENUTA MARCHESI ANTINORI

TOSCANA IGT
DENOMINAZIONE: TOSCANA

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:
terreno calcarec-argilloso

EPOCA DELLAVENDEMMIA:

dal 20 cottermbre al 1o ottobre

AFFINAMENTO;

botti di rovere francese e
ungherese per un periodo di
tempo di circa 12-14 mesi

GRADAFSITIOINE ATOOLICA .
13.5%

NOTE DEGUSTATIVE:

confettura di ciliegia.

81 aggiungono note di vaniglia e
tabacco. Al gusto & caldo, morbido,
abbastanza tannico, sapido e
fragrante., Ben strutturato  ed
equilibrato

€ 210




Bruciato € 35

TENUTA MARCHESI ANTINORI

TOSCANA DOC

DENOMINAZIONE: TOSCANA

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:

di arigine alluvionale, da
argillo-sabbiosi a argillo-limosi
con presenza  in aleani  casi
rilevante di scheletro

EFOCA DELLAVENDEMDMILA:
fine agosto e fine settembre

ATFITNAMENT:
serbatoi di acciaio inox  termo
o lizivmali L u l,ﬂ._'.l.]l._al,]u i
cirea 10-15 giorni

GRADAZIONE ALCOLICA:
1476

NOTE DEGUSTATIVE:

vino rosso rubino molto intenso,
All'olfatto presenta aromi di frutta
a bacche rosse, segnite da note di
spezie e delicati sentori balsamici.
Al gusto & morbido, con tannini
setosl e note fruttate doled




Il Grigio
Chianti Classico Riserva DOCG
TENUTA SAN FELICE

TOSCANA DOCG

DENOMINAZIONE: TOSCANA

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:
terreni di medio impasto, di
matrice argillo-calcarea, derivanti
dal  disfacimento  di  rocee  di
alberese e di galestro

EPOCA DELLAVENDEMDMIA:
prima meta di ottobre

AFFINAMENT:

auuiaiv (ITTNEY i e a b
controllata (28-30°C) per 18-20
Ziorni

GRADAZIONE ALCOLICA:
13%

NOYUE DEGLES TATIV B

di sperie dolei e note secure che
rimandano alla ciliegia, more, fiori
secchi, clioccolsto amaro ed erbe
aromatiche

€ 25




Nebbiolo DOC € 25

TENUTA PELISSERO

PIEMONTE DOC

DENOMINAZIONE: PIEMONTE

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:
terreni  non  molto  asciutt,
calcareo argillosi

EFOCA DELLAVENDEMMIA:
otiobre

AFFINAMENTO: /
hotti di  legne  (principalmente
barrique o hotti grandi) seguito da
vy e lTiennne ety inn Lornt i.E]]a;q

GRADAZIONE ALCOLICA:
14,5%

NOTE DEGUSTATIVE:

le sensazioni olfattive sono
persistenti, fragranti e aperle
el evidenziano il fruttato e
I'immediatezza del vino,
contornati da ben percettibili note
di fragola e lampone




Valpolicella €22

Superiore Ripasso DOC
TENUTA LAVARINI

VENETO DOC

DENOMINAZIONE: VENETO E i

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:
tipico terreno argilloso-calcareo,

81 trova pTE.“u-'ﬂlf‘rl'lti‘.‘ll'l-Eﬂtl".‘ in aree -

collinari

EFOCA DELLAVENDEMDMLA:
5-15 ottobre \"-,

AFFINAMENTO:

prima dell'affinamento in botte,
il winmw 'u.".ilpulif.l._:lh—:, L= wivie
versato direttamente nei tini dove
sono state precedentemente
pigiate le uve per I'Amarone

GRADAZIONE ALCOLICA:

YALPOLICED
14.5% RIPASS)

NOTE DEGUSTATIVE:

di frutta rossa matura, e accenno
di tersari tipici del carattere dei
grandi vini da invecchiamento

LA ARINT



Navigli € 19
San Colombano DOC vivace
TENUTA PODERI IDI SAN PIETRO

LOMBARDO

DENOMINAZIONE: LOMBARDIA §

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:
aree rurali, con terreni agricoli ﬂ
specifici e strutture adeguate i

EPOCA DELLAVENDEMMIA:
7-14 ottobre -/

AFFINAMENTO: 1.
in acriaio, la massa & stata i

suddivisa tre parti: acciaio, anfora
ez Darp g ooz i suvers Daopcesi

GRADAZIONE ALOOLICA:
12.5%

NAVIOLI
NOTE DEGUSTATIVE: "
fruttato, con un  inconfondibile
retrogusto di ciliegia-marasca



VINI DI NICCHIA

Riserva Chiaromonte 2009 € 240

GIOLA DEL GOLLE FIRIIVITTIVC

PUGLLA DOIC BICLOGTCC

D ENORINASIONE: MO LLY
Gicia del Colle DOC Frimitreo Biserva

SISTEMA DI ALLEVABMENT{:

terre rosse residuale A tessitora fme  con
aubstrato calcaren, radl affloramenti rocclos] &
intensa presena di ossidi 0 ferro

EPFA DELLA VENDEMMIA:
Mt settembre

..*..E’HH;'LHE.MI‘D:
in botti & barmioque

GRADAZFIONE ATOOLICA:
15%

NOTE DEGLUSTATIVE:

vino di colore rosso robing cupe, ha un naso
profonda, nitido e preciso, che sparia dai froiti
neri maturd alle  spezie della maccehia
mediterranea, mentee 1l palato, elagante ma allo
sbesmn tempao dotabo i grande fittercn & materss,
i pienn, longe, sapido con note  iodate,
cormplessy ed equilibmato nonostante 1aleoal.
UIn grande vino mediterranesn

Riserva Chiaromonte 2012 € 140
GIOIA DEL COLLE PRIMITIVO

PIHIA THHT FICN £ WaT0T )

DENOMINAZIONE: FINGLIA
Gioia del Colle DOC Primilivo Riserva

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:

terrn rossa residusle a tessitora fine con
substrato caleareo, reri affioramenti rocciosi o
intenen presensn di ossidi di foreo

EPOCA DNELLA VENDEMMILA:
metd settembre

AFFINAMENTTH
in bolti e barmigque

CGRADAFIONE ALODLICA:
1B

MNOTE DEGUSTATIVE:

massima espressione di un vitigno secolare che
sl ramanda Jda perecacionl; di colope oS0
rubino copo, ha un naso profondo, oitido e
preciso, che spazia dai frutfi neri maturi alle
apezie della macchia mediterraneas.

Il palato, elegante ma allo stesso tempo dotato
di grande fittezza @ materia, & pieno, sapido con
note  wodate,  complesse ed  equilibrato
nnenstante ialeool




Riserva chiaromonte 2015

GITOLA DEL COLLE FRIVITTIVC

FUGLLA DO BICLOAGTCC)

DENORINASTIONE: MITOLLA
Gican del Colle DOC Primitren Biservs

SISTEMA DI ALLEVAMENT{:

terte rossa residuale A tessitora fime  con
subsirato calearen, radi affloramenti rocciosi &
intensi poesenes di ossidi O ferro

EMFCA DELLA VENDEMMIA:
meti settembre

AFFINAMENTTE
in botti e barmioque

GRADAZIONE ATCCOLIC A
18

NOTE DEGUSTATIVE:

miassima espressions di un vitigne secolare che
si tramanda da gessracioni; di colore osso
rubing copo, ha un naso profonde, nitido e
precizo, che spazia dal fruttl nerl matorl alle
spezie della macchin mediterranes.

Il palato, elegante me allo stessoe tempe dotaso
di grande liltezca e materia, & pleno, sapido con
note  icdate, complesse ed  equilibraso
nnEnstants alenol

Muro Sant’angelo
Contrada Barbatto 2019
GIOIA DEL COLLE PRIMITIVO

PIH 1A THK T HICW £ WaTC7L)

DENOMIMNAZIONE: FUIGLIA
Gioia del Colle DOC Primilio Riserva

SIETEMA 1M ALLEVAMENI:
alberello puaglivse

EPE A DELLA YERMDER b LA
metd settembre

AFFINAMERNTC:

Eun Lol ki s Lrowa o Guguas

GRADAZFIONE ATCOLICA:
1, 3

MOTE DEGUSTATIVE:

g tiratuca O nicchin che posce da wn piccolo
vigneto & anticdil alberelli.

Il eolore ¢ rosso cupda, i profomi somo quelli della
copfet e i prugng e del docecolale anaro clie
copre appena le note fumé; on mancano i
sentori tipici della macchia mediterranea ¢ al
[:I-EJHI.IEI [} El“EgH:IE-CI. ]:Il:'l:ll'ﬂl'llll:r e intenso, con i
tanmini meorbicdissiomi.

Risalta pieno, Inngo, sapido con note iodate

€ 110




Anniversario 62 € 55

TFRIVITTIVO DT IVEAINDUTRLA DOT RISEIRYA

PUGLLA DO BICLORGETICC)

DENOMINAZIDNE: FMUOLLA
Denominaxiones di Origine Controllata e

SISTEMA DM ALLEVABENT: l
terre rossa residuale A tessitora fme  con

aubstrato calearen, radi affloramenti pocclosi &

intensa presenza di ossidi d ferro

EMHCA DELLA VENDEMMIA:
et settembre

AFFINMNAMERNTTY:

fermentazione maloattica in AcCiio © SUCCESSIva

permaneaza in barrigue di rovere francess 2
RSARIO

LA PR AGT IR AL A
14,5%

NUTE DEGUSTATIVE: T M
Le Pitre Salice Salentino Mottura =i presenta VPP
come un vino G grande impatto,

Al naso esprime una placevole concentrazione di

nate che vannoe dalls frutt rossa madora allo

speziato, conh sentor i vandiglia @ note tostate

che compongono  wn bowgquel  di grande

persistenza ed sleganza. E an vino di indubbia

rerr=nralith, inftensn, flegante & lonmevn

Sessantanni €40
PRIMITIVO DI MANDURIA DOP

& -
PIHAAIA THK BICH A WSICD ) :
DENOMINAZIONE: FINGLIA
Denominazione di Oegine Controllata ==
SISTEMA DI ALLEVAMENTD: |
terra rossa residuale 4 tessitom fine con

substrato calearen, reri affioramenti rocciosi
intenen peesensa di ossidi di foreo

EFCA DELLA VENDEMMILA
metd settembore

AFFINAMENTE
fermentazione maloattica in acciao @ successiva
prormancara in Bacciguoee 8 rovers frencese o

americans per 18 mesl

GRADAZICNE ALCOLICA:
14.5%

MOTE DEGUSTATIVE:

Streordirariamente irbeaso, elepante =
longewva, i San Marzsano la viticoltura ha wna
quaria millenarsa, che =i JEEEE' nei suod '-'L!,I:'I.l‘."l.l RILN]
wisechi, riechi di eloni pluri-secolari.

Da queste prezicso patrimonio di vigneti ad
alberello con ollre sessanlannt nasee un vino che
i il recooato pit bellodel nostro territorio




Collezione
CINOQUANTA

PRHGLLA DO RICHLORG O

DENOBMINAZIONE: FLMGLLIA
Denominaxione di Origine Controllata

BESTEMA TF ALLTEVAMENTO:
prevalenirmende alhorello; calearsos o argilloso

EPOCA DELLA VENDERMBM A
sotiembire

AFFINAMENTLE
in barrigoes 8 temperatura controflets, con
ulilizzeo o batonnage

CrRADAZICONE A LCCHLICA:
14,55

MNOTE DEGUSTATIVE:

coolare mnsa mahing  onn miflessl  porgon,
bouguet Intense & complesse In cul Spiecan
reobe frodtate deonductbili alln prugng & alla
confittura e sentori  terzinr  speriati che
richilamano la vaniglia e la lgulirka.

Pardato  intenso, di gronde stroftura e
morhidesa, fnele lungo

Mel core cinguantanni dope la fordazione &
Cantime San . Mareano,  nascs I Collexiones
Cindquants; senyannata, pensate per 'pecastone
e presciose blend dele mighiont varieta a bacea
rossn tipiche del Salento

Muro Sant’angelo 2020
GIOIA DEL COLLE PRIMITIVO

PEHADEA DT HICKR W00 )

IYESOM PN AZNONE: FINGLIA
Ciicia del Colle DOC Primilna

SISTEMA D ALLEVAMENTLY:
wlberelo puagliese

FPORCS TTEL LA VENDER M 1A
inizin =etiembre

AFFINAMENTTE

Eun Lok i brema o e jrass

GRADAFIONE ALOOLICA:
15.5%

NOTE DEGUSTATIVE:

wving rossno intenso, con profum] dioprogns,
pleesli fruttl nerd @ dperie che conlornans o
fruinn chiscisoe neTin.

Bocea  dimpatio, volume sene  cedimentd,
aciditd che bes bilancia la dolessza tpica del
wvitigno; finale '|'|i||4'|._'-'n|‘n, vergnte. e moate i
cClgecnlalo & Dgurizia

Piene, lungo, sapido con note iodate

L PELEERRAY

-




Primitivo Puglia 2020
CONTRADA SCAPPAGEANO

PUGLIA IGP BIOLOGICO

DENOMINAZIONE: PUGLIA
ICP Primitivo Puglia

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:
cordone speronato

EPOCA DELTA VENTYERMMBILA -
meta settembre

AFFINAMENTD:
acriaio non filtrato

GRADAFIONE ALCOLICA:-
L,y F1h

NOTE DEGUSTATIVE:

pieno, lungo, sapido con note
indate; un vino espressione della
sua terra di cul racconta la lunga
tradizione vitivinivola e la secolare
vocazione enologica, Ottenuto da
un wvigneto situato nella storica
“Contrada Scappagrano”, culla
ancestrale della ~wticoltura di
Acquaviva delle Fonti

€ 238




F € 40

NEGROAMARO SALENTO IGP

SAN MARZANO BIOLOGICO

DENOMINAZIONE: PUGLIA

Indicazione Ceografica Protetta

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:
terra rossa residuale a tessitura
fine con substrato calcareo, radi
affioramenti  roceciosi ¢ intensa
presenza di ossidi di ferro

[T TR
—

EPOCA DELLAVENDEMMNILA:
ultima settimana di settembre

AFFINAMENTO:

Dernmenlasivue: psalual i i
aceiaio e successiva permanenza in
barricque di  rovere francese e
cancasico per 12 mesi

GRADAZIONE ALCOLICA:
14,5%

NOTE DEGUSTATIVE:

colore rosso porpora con riflessi
violacel; profumo intenso e persi-
stente, con sentori di ribes nero e
frutti di bosco, speziato, con note
balsamiche ¢ di vaniglia.

Vino di  compo, wvellutato e
armonico, con finale lungo e
sapido




ROSSI ECCEZIONALI
Since 1913 € 35

PRIMITIVO

PUGLIA IGT BIOLOGICO

DENOMINAZIONE: PUGLIA

Indicazione Ceografica Tipica

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:
argilloso  di  medio impasto;
alberello pugliese

i
EPOCA DELLAVENDEMMIA:
seconda decade di settembre
AFFINAMENTO: .
hotti di acciaio per 10 mesi;
barrique di rovere francese e TORREVERTD

Ll nice peen O pesi

GRADAZIONE ALCOLICA:
15,5%

NOTE DEGUSTATIVE: RS
vino dal eolore rosso rmubino
intenso che si arrichisce di rifless
arancioni con  invecchiamento;
bougquet intensao, pieno [
fragrante, gusto armonico, di
COTPO




Le Pitre € 30

FRINITIVCG T WIAITDITRLA

FUGLIA DOC BICYECHG I

DENOMINAZIONE: FLOLLIA
Dernminazione Origine controllata

SISTEMA DT ALLTWARMEMNTO:
provaleniemenie alberello; calearsn ¢ angillose

EPOCA DELLA VENDERMBMIA:
fine aEosio - primi settembre

AFFINANMBENTTY
in barriques & temperatura coatrolleta, con
ulilizzze o batonnage

CrRA AT CNE AL ML IOA
14.4%

MNUOTE DEGUSTATIVE:

velutabo, picnd ¢ armonice rossa, con riflessi
PeOIHOTA ITII'.IIIIIIIJE'l gn=stero 1 frutti o foss) o
rorfettur, mamsces, rarmuba & mallo di noce.
Vino prodotto con uee Pomitive. coltivate in
provineta di Teranto, Verdemmia manuale a
ginstia matnraxsone con aceucate selesione deles
pves eermtan del grarealn manuale con nestro
selettore.  Fermenlazione  del  mesto a
termperntrs controblitag TS ErAZ IO mE
tradizinmele per oo-os giomi: Buon orilisen del
elestage o del rimontageio. Svolgimento della
fermentazione  malgattice  in harriques. o
hareparalnes ecmtrallata eon wae ol l::llln\l:u,p__ll;
12 mesi di imvesrchinmento in barcigoes di cowvens

frapcese ¢ -3 mesi di affinemente in bottiglia

Pumo
PRIMITIVO

SALFENITY P RICI A HR00 R

DENOMINAZIONE: FUGLLA
Indicasione Geapgralics Probatia

SISTEMA 1M ALLEVAMENDO:
# miedio mpasto argilloso con buona presenza
di scheletro; spalliera

EPOCA DELLA VEMNDIERMBMIA:
prima =#ttimana di seftombre

SAFPTE AN IEET T
bt Ay Aeciaice

RS TR AZTC M A LA
L. 57

NOTE DEGUSTATIVE,

ving dal colore posse rubino iatensa che si
nrrichisce il ricbessi aramcioni con
Vinvecchilimenio; Duuguel  intensos,  peno e
fragrante gusto anmonico, df corps




Ghenos

FRIVITTTY O T IVEAINTYLTISLA

FUGLIA DO BIOLCHG LT

DENOMINAZIONE: MUCLEA
Dernminazione di Ongine Controllata

SISTEMA DI ALLIENVARMENTO:
arglloso di medio impesto: alberello puiglicse

EPOCA DELLA VENDERMBMIA:
seconda decade di settembre

AFFINAMENTLE
bt acclabo 1o mest; barrique di riovere francese
& mucasico perd mies

GRADAZIONE ALOOLICA:
14%

MOTE DEGUSTATIVE:
wvinn dal colore rosse rubing intensao che s
arricchisce i rifless: arsnchont (e}

Vinvecchinmentn:  bouguet  intenso, piena e
fragrants gusto armonies, di corpo

Naca
PRIMITIVO

PIHALIA RICY TGP BICN  WAEET )

DENOMINAZIONE: FUGLEA
Indicasione Geapralicy Prabatia

SESTEMA 13 ALLEMVAMEMNIL:
a medio mmpasto argilloso con buona presensa
di scheletro; Guyot

EPCA DELLA VENDERMBLA:
prima desade di settembre

S FFTR AS IR
bt Ay meciaic

CRRATRAZT O AT OO DA
L %

NOTE DEGUSTATIVE:

ving dal colope posso rubine iatensa che si
nrricchizsee i riflessi naTancion con
Vinvecchinmenio:  Dodgoel  oieinso,  Femo e
fragrante gusto ammonico, di corpo

€ 20

€ 25

s




Le Pitre

BALICE SALILNTIING

PUGLIA DOC BICYECRG IET)

DENOMIMNAZIONE: MUOLLIA
Depominaxione di Oogine Controllata

SISTEMA DI ALLTVAMEMNTO:
prevaleniemenic alberollo; mleareo o angillosc

EPCCA DELLA VENDEMBMIA:
fine aEosio - primi di settenibre

AFFINAMENTT):
in serbatoi d'acclalo foe allimboltigliazsento

CHRARNAS TN ALCULICA:
12,5%

NUTE DEGLSTATIVE:

roseo rubing inbenso con sfummatuce granato,
Bougnet intenss di marascs e progna oom nobe
speziate & sentorl baEamic; velbatato, plemna &
HCEILO LG, Le pitre Salentinoe  Molluva =i
presenta come un ving di grande impatto; al
fas0 espriime wna placevole comnsentrasions di
ke che vanno dalls oot cossa matora e
aperinto, con semforl di vanifelia & note tostate
che compongono un bougquel  di grande
El-r!mi.'lﬂ‘L'.l'l.'.rL ed eleganem.

E v vinn di induhbia nersonalitd

Pumo
NEGROAMARO

SALFERITY KPP BICI AW R0 R

DEMOMINAZIONE: FLIGLEA
Indsasione Geagralica Proletia

SISTEMA M ALLEVAMENTL:
a medio mpasto areilloso con buona presenza
di scheletro; spallicra

EPCCA DELLA VENDIEMMIA:
seconda decade di setembrs

ST AN BRI T T

bt Ay Beciaic

AT AT, A LCOOL A
12,57

MOTE DEGUISTATIVE,

ving dal colope posse rubine iatensa che sl
nrrichisce di rifbessi Arancion oo
Uinvecciinmenio;  Buuguoed  inteonss,  pleono e
fragrante pusto armonico, di sorpo




BIANCHI FERMI
Edda € 30

BIAITCO

AN MARZANO BIOLOGIOD

DENOBINAZSICONE: FLMCILLA
Salentor IGP

SIETEMA DI ALLTFWAREMNT:
Gapat

EPOCA DELLA VENDERMBMIA:
afosto

AFFINAMENTTH
in sutoclave per clecaan mese sul propr levit e
suecessivimertie in bottiplia

CGRADAFIONE ATCULDOA:
1%

NUOTE DEGUSTATIVE:

colare shallo pepliering cop riflessi terdents al
dormto; un bouguet con suadent: sentor flereall
di pesen ¢ poi di delivata viniglia pecvadono il
naten; al palato & opulento nella sua cleganm,
freion, dellcato e minsrale,

L'Edda di Cartine San Marzano sa ooire L
freschorza tipica dei Blanchi, al tratti speciali di
densith e sodarild che distinguano questo vioo
Oplenza & sorsn  vellutato reredomes
rivonrEcile Pldentitd 0 rpoesto blend 8 haeca
bisnea fortemente csprossiog dell’anims della
st berra di origineg, il meravigliose Salento

Il Pumo
CHARDONMNAY

SALFERNITY P RICI A HR00R

DESNOMINAZIONE: FUGLEA
Indicasione Geagralica Proletia

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:
peiae prodonucdo e a bessiture medio-fne

EfECA DELLA VEMDEMMILA
primie @ seeondn decade di agosto

AFFINAMERNTTR

Lreolii Gni sewrcismins

GRADAZTONEATLCOOLICA:
LN

MOTE DEGLISTATIVE:
el glalio peglierinpo cop riless=i teodaintl al
dorato; un bouquet con suadenti senton Roreali




ROSE FERMI

Tramari € 20

ROSE D FRIMITIVO SALTINTO IGT

SAN MARFANO BIOLOGICD

DEMOMINAZSTONE. FUMOLLA
Denominazione di Origine Protetta

SISTEMA DM ALL.FEVAMEMNTO:

am medio impasio argilloso; poeeo profondo © con
buscma PresenEs di scheletro

Loum viso Dosalo ||I.'u|.|.lul|.u e Cantine Sen
Marzano a Manduria da wee primitivo soltivate
a circa 100 melrd sopra i livelle del mase a San
Maprzano, Salento, Fuglin

EPCA DELLA VENDEMMIA-
prima settimana di settembre:

AFFINAMERNTTY:
N BrC LAl

GRADAZIONE ATCCOLICA:
114

MOTE DEGLISTATITVE:

colope  Fosa  Lenoe, prufl.:llu.l '|.u:'|'si.5t-_-||.ll:' di
macchin meditermanes, con sentord i cdliegia =
Lamminme.,

Vi fresoo ed degante, equilibeato al palato

Five Roses
SALENTO IGP

PIHIA W-T KN M A WAITT)

DENOMINAZIONE: FUIGLIA
Indicazione Geagralica Tipis

SISIEMA DM ALLEVAMENIT
tendone pugliese con carica i gemme limitate;
argilloso = linmosos

EPCA DELLA VENDERB LA
prima desade di settembre

PRI LRI
il primo rosate prodotio ed imbottigliato n
Ttalia; 1 vitigni che compoagono Povaggio dio
uests  proginbe rosebe perrena della greaode
tradizione salentina: oo% Megroamaro, 10%
Belodvamin nera di Laces,

Vitgnd roba=l @ geemerosi, capadh di Jopare vind
di gran eorpo dal carsttere inconfondilile

AN AN EDN LY
in serbatoi d'acciaio foo allimboitiglizmento

A A L O I AL LI A
11%

MNOTE DEGUSTATIVE:
rossn prugnaso,  imtensi o ¢ fragranti i

melograno, piesoli fruttd di boseo e flor freschi:
fresco ed avvolpente




ROSE FRIZZANTE

Maremosso Rosée € 20

DRUT ROSE

FUGLLA KT BRYLCRGICT)
DENORINAZIDNE: FUOLLIA IOT

SISTEMA LM ALLEWVAM BN

caplrospellicrs cosdone speeranalo

EMFECA DELLA VEMDEMMIA:
pl'i mig cleeache di otbokbore

AFFINAMENTE
mrciaio 4 maesi

GRADAZIONE ATCOOLICA:
11,5%

MOTE DEGUSTATIVE:

colore  mosa con nflesst violacel  appena
accennats; al naso bouguet fruttalo con sentari
di pesca, fragole ¢ ribes; al palate gusto pienn,
rotands  con senior di frutta esotiel,
pazacevolmente squilibrateo

3
BIANCO FRIZZANTE

Maremosso Bianco € 20

PIHAA THK T HICW £ WaTC7]

DENOMIMAZIONE: FUGLIA
Derominazions di Orgine Contrallata

SISTEMA M ALLEVAMENIDO

berra rossa residuale a tessitora fme con
substrato calearco, reri affioramenti rocciosi e
lntensn peesenza di cssidl d ferro

EPCCA DELLA VENDEMMILA
metd settembre

AFFINAMERNTLY

fermentazione maloattica in acciao e surcessivi
prermaneasn in Bacciguees 88 orovers frencese o
americans per 18 mes|

T E N R T S | I [
14.5%

MNUNE DEC LIS AT TVE:

Straordicariaments inbeas, elepante =
longeas, i San Marzsano s viticolturs ha una
atoria milenaria, che sl legge neld suold vignetl pid
wistchi, riechi di clond pluri-secodan.

Da queste presioso patrimondo di vigneti ad
alberellos con ollre gogsanlanai nases un vino clue
i il raceoato pin bello del nestro territorio




PROSECCHI E SPUMANTI

Bolle

EATIRA DrIVT

SALENTO IGE BIOLOGIC

DENQOMINAZIONE: MUIGLLA
Indicarione Geagrafica Protetta

BISTEMA DI ALLEVAMENTO:
cappuceing modificate con pressatura soffico

EPOCA DELLA VENDEMBMIA:
setiembre - ottabre

AFFINAMENTTR
flottazions e fermentezione controllata

G PAIALTCI M E A LLUHL I A
IE%

NOTE DEGUSTATIVE:
colore galle chiare con riflessi verdognoli,
nodore di frutta fresca & macedonia

Bolle
ROSE ANDREOLA

SAELFERMITI 2P BITIIAHRIC0 R

DENORMINAZIONE: FUGLLA
Tndcasione Geaprafica Protetia

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:

pendii ripidi @ terrem argilosi con substeati di
arenaria, a wn'eltitedine di circa 150 metri sul
Ievadlo del munee

EPCCA DELLA VENDEMMEA:
setiembre - ottobre

AFFINAMENTTE
in botti di acciio e soccessiwamentes
rifermomasicone in aotoclees seeoasda mokodeo

Martinotll o Charmat

U A AT O T B AL A
1%

MNOTE DEGUSTATIVE:

colare rosa chiarg brillante @ un perage brioss,
nokz di efiegia matur, fragoline di bosen, frstti
rossl, pompelmo rosa e slumature speziate

€ 20

L1 T

€20




Dirupo Prosecco
EATIVA DIRT

VALDOBBIADENE DG EIOLOGEIOD

DENOMINASIONE: MUIOLLA
Denominaxionedi Origine Controliata ¢ Garantita

SISTEMA DI ALTEVAMENTO:
termong alluvionale di medio impesto;
cappuceits modifleats

EPOCA DELLA VENDEMMIA
setiembre - otbobre

AFFIMAMENT:

in botti d'acciaiy per é mesi
CRADAFIONEATCOLICA:
11.5%

NOTE DEGUSTATIVE:

colore sallo chiarg con riflessi verdopnoli;
p]EI'I'I:I_. ricto @ persistente

Dulcis in Fundo
MOSCATO DOLCE

TTRAMNT THRE BT MR

DENOMINAZIONE: FUGLEA
Depominazions di Onpine Controllsta

SIETEMA LM ALLEYAMEMNITL:
terreno alluvionale di medio impesto;
cortrospellices cordone

EPCCA DELLA VENDIEMB LA
3% decede di sdtwembre dopo  leggerao
appassimento sulla pianta

AFFINAMENTLY

in botti dacciais per 8 mesi pod iz bottighia
A DAXICNE ATLOOLIC A

14%

MNOTE DEGISTATIVE!

colare galio chiaro con niflessi verdognali;
tdupe O frunis Teeses

Dirupo

R TP




CHAMPAGNE

Ruinart Brut € 140

CILANMI AGIVE IL D RUTTINART DIRUTT

CIAMPAGHE A0 BHOLOGIOC

DENOMINAZIONE. FRATNCLA
Champagne ACOC

SIETEMA D ALT.EFEVAMENTO:
Guyot, champagne

EPCCA DELLAVENDEMBIA:
sgtiembre; I8 vendemmin &  effettuata
rranualrente

AFFINAMENTTH
almeno 3% mes sui lieviti, in tini di acciio inex
termaoregolat

GRADAFIONE ATCOLICA:
12,5%

MOTE DEGIUISTATIVE:
un ving squisitameaste equilibrabe e tattle,
coedruite su una  dominante di freschesss,

presenta un'armonia perfettn ¢ urma bella
rotandith che avwolge a lungo il palata

Ruinart Rosé
CHAMPAGNE ROSE

CTHAMPALNE AW BRI A MEI00D

DENDMINAZIONE: FRANCLA
Champagne A0C

SISTEMA D ALLEVAMENTO:
Guyol, champagne

EPCUA DELLA VWERMDER B LA
da finbe agosto & settembre; la vendemmeia é
effettuats manealmente

ST AR IEEFT .
almeno 35 mesl sui ligvitl, in tind di accialo ino
termoregolati

CGRADAXIONE ATODLICA:
12,5%

MOTE DEGUSTATIVE:

gli aromi i frutti rosd appena colti si
esprimone  plenanwente; in guesto eouililario,
una rotonditd poloss @ una piacevole freschesa,
Gust raffinatn o sofisticato, ideale per
acoompagnare piatli come carpaccl di pesce,
sushi o dessert a basedi frottd rossi, offrendo en
toeon di eleganza in ogni oceasions speciale
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