
          
 

 
 

Tartelette d’oignons de Roscoff caramélisés, espuma de 
Munster, mesclun, vinaigrette au cumin 

Velouté de topinambour, œuf parfait, dés de magret fumé 
Médaillon de saumon farci à la mousse de poisson et herbes, 

crème fraîche au yuzu 
Tataki de bœuf sur salade de daïkon à la coriandre et 

sésame 
 
 

Pavé de bœuf poêlé, frites de polenta au pesto rouge, jus aux 
tomates confites 

Suprême de volaille fermière rôti aux girolles 
Parmentier de confit de canard et dés de foie gras,  

jus à l’ail noir 
Poisson « au retour du marché » 

 

 
 

Assiette de fromages 
Poire pochée sur crumble d’amandes, glace 

vanille, sauce chocolat chaud du Mexique    
Tartare d’ananas en gelée, rocher à la noix de coco, 

sauce caramel au Malibu 
Parfait glacé façon Plombières, crème anglaise au kirsch 

Millefeuille caramélisé aux mousses de vanille  
bourbon et praliné 

 
 

Prix Net 
Origine de nos viandes : France et UE 

Moyens de paiement : chèques, carte bleue, chèques vacances et espèces 
Allergie ou intolérance : nous le signaler pour pouvoir vous renseigner 


