Menu Bolhard .
35 euros
Fraicheur de saumon marinée, aux fromage frais salicornes et
ciboulette.

Ou

Terrine d'asperge verte et duo de canard gésiers et magret

fumé.
Ou
Terrine de foie gras, chutney normand.
Ou
Filet de rougets rétis sur Iégumes a la provengale, sauce rouille .

Et

Trou normand :

Pomme calvados , Ananas Rhum, Citron vodka, Myrtille genépi, Passion Passoa, Poire
poire, Litchi soho, Mandarine pétillant.

Et
Filet de bar velouté aux agrumes.
Ou
Souris d'agneau mijotée au cidre et herbe.
Ou
Filet de beeuf sauce aux champignons des bois.
Ou
Filet de Flétan'sauce a la-bisque de homard.
Tous nos plats sont accompagnés de garnitures maison du
moment.
Et
Mini coeur pané.
Ou
Assiettes de-ftrois fromages.
Et
Dessert.

(Le_menus est_a.€hoix unique pour |'ensemble des convives.)



