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GLI ANTIPASTI

LA TARTARE

Tertare di black Angus su dadolate di mango, lime,
ments e salsa allo yogurt con foglie di valeriana
(3.7.8,10)

lé€

IL VITELLO TONNATO

Magatello di vitelfo cotto & basse temparatura
(cbt) con salsa tonnata, limonae, frutte di capparo
@ valariane
(34,8,1012)

ne

IL GRATINATO DI MARE

Canestrelli, pamberoni e cozze gratinate con
rucola

*(1,24,7,12,14)
lac

IL TAGLIERE DI SELEZIONE DI FORMAGGI CON CONFETTURE

Formaggio Montasio Dop, ricotta affumicata, frant
al basilica, caprino &l rosmarino & stravecchio
con confetture e frutts seccs

(3,7,8,8,10,12)
(piatto vegetariano)

3¢

IL TAGLIERE DI SELEZIONE DI AFFETTATI FRIULANI E FORMAGGI

Salame, culatalle, ossocollo, cotta alla brace,
lardo & speck con formaggio Montasio dop, frant
al basilico, olive rosse o pomodori secchi
(7,8,8.10)

PICCOLO V2 PERSONE 12€ MEDIO 3/ PERSONE 20€ GRANDE 5/6 PERSONE 28¢

IL TAGLIERE DI PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE

Prosciutto crudo San Daniele con olive rosse g
mozzarelline fior di latte

(7.8)
9¢
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1 PRIMI

| PACCHERI

Paccheri con pamodarini ciliegini freschi,
mantecati con ricotta affumicata &

stracciatells di burrata, olive rosse,
granells di pistacchio @ olio aromatizzate
al besilice
(1,7,8,12)
(piatto vegetariano)

9e

GL! SPAGHETTONI

Spaghettoni con salgiccia friulans sfumatas
#lla riballa gialla con crema di peperone
giallo, roesse @ peperone verde #l forno,in

mantecature di formaggio Montasio vecchio

2 basilice frasceo
(1.7,.12)

13€

LA LASAGNA

Lasagne &l regu' di chienina gratinata al
parmigiano
(1.3,6,.7,8.10)

I12¢€

LE LINGUINE

Linguine con scampi al limone, datterini
gialli & trito di basilicoe, prezzemolo e
menta freschi
* {1.2.12)

1)

I GNOCCHETTI

GEnocchetti alla crema di zafferano,
prosciutte crudo di §. Daniele & semi di

papavero
(1,3,6,7,10,11)

I12¢€

Su richiests alcuni primi passong essere realizzati senza glutine /b lattosio
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I SECONDI
LA TAGLIATA DI ROAST BEEF

FTagliste di controfiletto di black Angus vruguaiano sl
bbg di circe 300 gr con rucola

25¢€
IL FILETTO DI MANZIO

Filetto di manzo di black Angus wrogpuaiane di circa 250
gl bbg, rucola e pastate al forna

Jor
LA TAGLIATA DI SCAMONE

Tagliats di scamone di angus vruguaiano al bbg di circa
J00 gr con rucols

I9c
LE COSTINE DI MAIALE

Costa di maiale italiane di circe 700 gr cotta & bassa
temperatura (cbt) @ successivamente grigliats 8l bbg sv

rucola & salsa bbyg
(1,6,10)

Ié6 €

LA TAGLIATA DI POLLO

FTagliata di pollo italianc di circe 300 gr su mix di
rucola, valeriana e olio eve

Ié€
IL FRITTO MISTO

Frittura mista di pesce con pastate fritte e maionese al
limene

*(1,2,34,10,12,14)
20¢

LA GRIGLIATA DI MARE

Snrfpiu{ calamari, gamberoni e filetto di salmone alls
griglia con insalates di barbabietola, ravanelli, valeriana,
basilica, glassa baslsamica e olic eve
* war24.12.14)

Jorc
L'ENSAMBLE DI FORMAGGI GRIGLIATI

Farmaggio Dobbiscco e tomino &l bbg, cialds di frice
frigbile &8 verdure grigliate
(1.7)
(piatto vegetariano)

11
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1 CONTORNI

PATATE FRITTE DIPPERS
{*)
§r
PATATE AL FORNO
(")
i
VERDURE GRIGLIATE

Zucchine, malanrans » paperoni 2| bbyg
(14

INSALATA DI BARBABIETOLA E RAVANELLI

Inzalats 81 barbabistola rossa, ravanalll
basilico @ manta, plassa di balsamico # olio
avo

(1)

INSALATA MISTICANZA CON POMODORINI DATTERINI
5C

1 DOLCI

TIRAMISU
(1.3,5,8,7,8)
13

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO
*(1,3,5,8,7,8,10,11)
13

TARTUFO BIANCO CON CUORE AL CAFFE
*(1,3,5,6,7,8)
5

TRONCHETTO GELATO ALLA VANIGLIA E CACAO MAGRO
*(3.8,7.8)
5f

TORTA CON PERE E C/IOCCOLATO
(1,34.5.6,10,11)
5

SORBETTO ANALCOLICO ALLA MELA VERDE
ic



il L“D;Em W

LE BEVANDE

Acgue naturale / frizzante in bottiglis 0,5 It
1,8¢€
Acque neturale / frizzante 0,75 It in bottiglia
2,8¢
Vino azienda Alturis Friulano / Merlot 1/2 It
(12)
5.6¢€
Vino azienda Alturis Friulano / Merlot 1]/t
(12)
11¢
Vino azienda Alturis Cabernat 1/2 It
(12)
ge
Vino szienda Alturis Cabernst 1 It
(12)
12€
Prosecco aziendes Val d'oce o Gemin bottiglis 0,76
(12)
18¢

Coperto 2€

Per |la carta completa dei vini @ bevande chiedere &l
personale o inquadrare il gr code

LISTA ALLERGERNI]

| prodotti contrassegnati con il numere indicato potrebbero conteners :

1. Glutine 2. Crostacei e derivati 3. Uova e derivati 4. Pesce e derivati 5. Arachidi e derivati
6. Soia e derivati 7. Latte e derivati 8. Frutta a guscio e derivati 8. Sedano e deriveti
10. Senape & derivati 11. Semi di sesamo e derivati 12. Anidride solfoirosa o solfiti
13 Lupino e derivati 14. Molluschi e derivati .

* In assenzs di materia prima reperibile fresce il prodotto potrebbe essere congelato o
surgelato all'origine.

** Prodotto sbbattuto sottoposto & trattamento di bonifica preventive conforme alle
prescrizioni del regolamento CE 853/2004 .

Per qualsiasi dubbio riguardo & intolleranze ed allergie chiedere 8l personale.

Multilanguage meni available. Scan (r code

RISTORANTE 8 WINEBAR LI DA MAME
YiA DEL BERSAGLIO 95
GEMONA DEL FRIULI
+d9A39EFITI48 /+3F9043 21510780
INFOBRISTORANTELIDAMAME.IT
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