
Pivovarská zahrada Originál Samson 
NABÍDKA JÍDEL NA OBJEDNÁVKU 

SPECIALITY Z ROŽNĚ A GRILU 
(Ceny jsou uvedeny včetně příloh: pečivo, hořčice, křen, kečup, okurky a kozí rohy) 

• Uzená kýta na rožni (cca 12–14 kg) | 1 100 Kč / kg 

o Vhodné pro 40–50 osob. Nutno objednat min. 5 pracovních dnů předem. 

• Pečené sele na rožni (cca 20–30 kg) | 1 000 Kč / kg 

o Vhodné pro 60–80 osob. Nutno objednat min. 10 pracovních dnů předem. 

• Marinovaná vepřová krkovice (min. objednávka 6 kg) | 1 000 Kč / kg 

• Hovězí žebra Sous-Vide (min. objednávka 4 kg) | 800 Kč / kg 

• Grilované vepřové koleno (cca 900 g) | 450 Kč / ks 

• Marinované grilované kuře (min. objednávka 3 ks) | 430 Kč / ks 

• Mix grilovaných mini klobásek | 600 Kč / kg 

TRADIČNÍ KUCHYNĚ A STUDENÝ BUFET 

• Hovězí tataráček z kýty (min. objednávka 1 kg) | 1 300 Kč / kg 

• Hovězí guláš s cibulkou a chlebem (min. objednávka 2 kg) | 1 500 Kč / kg 

• Zabijačková tlačenka s cibulí a pečivem (min. 1 kg) | 450 Kč / kg 

• Poctivý sulc s pečivem (min. 1 kg) | 450 Kč / kg 

OBČERSTVENÍ, MÍSY A PŘÍLOHY 

• Mini řízečky (kuřecí/vepřové) s ozdobou (1 kg) | 1 250 Kč 

• Mix marinovaných křidélek a paliček (1 kg) | 1 250 Kč 

• Grilovaný hermelín s brusinkami a pečivem | 110 Kč / ks 

• Grilované tofu s pečivem (200 g) | 150 Kč / ks 

• Slaný talíř (5x domácí zelňák, arašídy, brambůrky) | 190 Kč 

• Zeleninová mísa (1,2 kg – mix sezónní zeleniny) | 700 Kč 

• Ovocná mísa (1 kg – sezónní ovoce) | 750 Kč 

• Sýrová mísa s ozdobou (1 kg) | 1 250 Kč 

• Uzeninová mísa (1 kg – výběr uzenin a šunky) | 1 250 Kč 

• Grilovaná čerstvá zelenina (1 kg) | 900 Kč 

• Přílohy: Hranolky / Vařené brambory / Bramborové chipsy | 70 Kč 

• Topinka s česnekem | 18 Kč | Tatarka (50 g) | 20 Kč 

 

 



 

     DŮLEŽITÉ INFORMACE PRO ZÁKAZNÍKY 

• Váha masa: Uvedené váhy jsou orientační. Skutečná hmotnost a cena budou upřesněny podle 
konkrétního kusu při přípravě vaší objednávky. 

• Rezervace: Při objednávce je nutné složit zálohu ve výši 50 % z ceny. 

• Alergeny: Informace o alergenech jsou k dispozici u obsluhy. 

Kontakt pro objednávky: Ing. Ivan Arsentiev | 777 944 165 

 

Ceník platný od 20.3.2026 


