sAMOSSA. - =

Chausson fourrés aux légumes, petit pois et pomme de terre

ONONBHAYL .. = ... = 6.00€
Beignets d’oignons a la farine de pois chiches

BAIGAN PAKORA 6.00€
Beignets d’aubergine a la farine de pois chiches

ALOO PAKORA - - 6.00€
Beignets de pommes de terre a la farine de pois chiches

Ao ss. - - @ @ @ @ 8.00€

(street food) croquettes de PDT masala, yaourt, chutney menthe,
tamari, grenades et fines herrbes Bombay mix

MIXFAKORA = 7.50€
Beignets d’oignons, aubergine, pomme de terre
HANEER }IKKA - - @ 8.00€

Petits carrés de fromage frais grillés au four tanndoor, chutney menthe

POULETFPAKORA. .. . ... . . 6.00€
Beignets de poulet

POULEF FANDOORL.. . - 7.00€
poulet marinée ete grillées dans un four tandoor

EoutEfr fig k... .. . - - - - 8.50€
Blance de poulet marinée avec yougurt, hérbes, epices dans un four

AGNEAL TIKKAA - . ~  — — 10.50€
Cubes de gigot d’agneau marinés avec yougurt, épices et geillés

SHEEK KABAB . .= = = 8.50€
Gigot d’agneau hachée avec herbes, épices, grillé dans un four
CREVETIESPAKORA .. = 7.50€
Beignets de crevettes

SAEIMONTIKKA . . ...~ . .. .. ... . .- 10.50€

Saumon mariné a la créme et aneth juste saisi au four tandoor

feuilleté shizo et chutneys de pois et mangue

GAMBAS FANDOORL.. - - -
Gambas marinés avec yougurt, épices et grillés dans un four




NAANFROMAGE. . .. ... = 4.
Pain a pate levée, fourrée au fromage

NAANEFROMAGECHILLL. - . 4.50€
Pain a pate levée, fourrée au fromage, piement

NAANFROMAGEGARLIC 4.50€
Pain a pate levée, fourrée au fromage, l'ail

NAANNARURE . = - - - - - - 2.00€
Pain a pate levée nature

BUTERNAAN- - - - - - - - - - - 3.00€
Pain a pate levé au beurre

scHx - - - 4.00€
Pain a pate levée fourré aux pomme de terre hachées

NAANGARLIC 3.50€
Pain a l'ail

NAANPSEAGE . - 2 22 2 2 2 - - - - 4.00€
Pain a pate levée, fourrée au pistage et miel

KEEMANAAN. .. .= ... . = 4.50€
Pain a pate levée d’agneau hachée

sk ____ ______ _ - - 2.50€
Pain a piement

TANDOORIROTE . . . = 2.00€
Pain a pate non levée, farine compléte nature

-
Services avec du riz basmati ou Naan Nature @ e P
\ A

DALIADKA ... .. . . -

Curry de lentilles aromatisé aux coriandre

MIXLEGUMES. ... .. ..o 12.00€
Curry de légumes variés avec creme fraiche

BEGANBURTHA .. = 12.00€
Caviar d’aubergines préparé avec épices et herbes

PALAKPANEER.. = — 12.00€
Curry d’épinards avec du fromage et a la creme fraiche

Epinards sautés préparés a la facon népalaise
MATAR FANEER- = = 12.00€
Curry de petits pois et cube fromage

ALBOJEERA. . ... ... — ——— ..
Pomme de terre avec cummin

ALIODOMAIAR.. = .=+~ -~ . - ... .. &
a1~ Pomme de terre avec petit pois




Services avec du riz basmati ou Naan Nature

POULET TIKKA MASALA. ... 4,
Poulet grille, préparé avec sauce épicée, tomates, créme fraiche

POULET TIKKA MADARAS . = = = 14.50€
Poulet grillé, préparé avec sauce épicée, tomates, lait de coco et poudres
POULETETIKKAJHALFRAISE .. ... .. . . 14.50€
Poulet grillé, préparé avec sauce épicée, tomates poivrons et rouge oignon
POULETCURRY: ... ... ... ... . - . . . . . 14.50€
Poulet avec sauce traditionnelle et moyennement épicé
POUHLERVINDATIOO 14.50€
Poulet préparé a la sauce pomme de terre, épicé

PFOUDLEFKORMA 14.50€
Poulet a la saucez creme fraiche douce, d’amandes, raisins
BUTIERCHICKEN = = — — — — 14.50€

Morceaux de blances de poulert grillé poise cuisiné avec
sauce douce au beurre peu épicée, d’'amandes, coco

BOULETF SAGWALE 14.50€
Poulet aux grillé avec sauce épicée, noir de coco

POULETBADAMI. ... = . .. 14.50€
Poulet avec sauce traditionnelle, amandes

POULET ACHARIEPICEE..........c.cooeeee e 14.50€

Poulet avec sauce achari

Services avec du riz basmati ou Naan Nature
AGNEAUROGANJOSH. ... ... . ... . . . .
Agneau avec sauce traditionnelle moyennement épicée

AGNEAL KORMSA =« = 15.50€
Agneau a la sauce créme fraiche douce, amandes, raisins

AGNEAU VINDALOO ... .. ... 15.50€
Agneau préparé avec des pomme de terre a la sauce épicée

AGNEAU TIKKA MASALA . ...t 17.00€
Agneau grillé, préparé avec sauce épicee, tomate, poivrons,

oignons, creme fraiche

AGNEAU MADARAS ... ... = = = 15.50€

Agneau aux épinards hachée avec épices
AGNEADAGHAR - = o~ - = - -
Agneau avec sauce achari traditionnelle, amandes

SEEKKEBABMASALA ... . e
Gigot d’agneau hachée avec herbes, épices, grillé dans un four

KEEMAMATAR .. . .. - e




Services avec du riz basmati ou Naan Nature

goeti s C4RLE - - - - - - -

Boeuf avec sauce traditionnelle moyennement épicee

BOElEKORGIAE - - - 15.00€
Boeuf a la sauce créme fraiche douce, amandes, raisins

BOEUE VINDAIOO 15.00€

Boeuf préparé avec des pomme de terre a la sauce épicée

Services avec du riz basmati ou Naan Nature

CcREVEFIES KORMA
Crevettess décortiquées a la sauce oignons creme fraiche, d'amandes
et raisins

CREVEIEES VINDALIDO 2 15.50€
Crevettes décortiquées avec sauce épicee

CREVETTES MADARAS ... .. . . .. 15.50€
Crevettes avec sauce curry madras d’herbes et lait de coco

CREVETFES BADAMI = = == = 15.50€
Crevettes avec sauce traditionnelle d’amandes

GAMBAS TIKKAMASALA. ... .. e 21.50€
Gambas grillées préparé avec sauce creme fraiche tomate et damandes
GAMBAS MADARAS ... ... ... . . . . . . 20.50€
Gambas avec sauce curry madras d’herbes et lait de coco

SAUMON TIKKA MASALA.._... .. = . = 15.50€
Saumon avec sauce aromatisées aux épices

SAUMON [IKKAKORMA . == = = = 15.50€

Saumon deécortiquées a la sauce oignons créme fraiche, d’'amandes
et raisins

RenNnptgleE—+> - - - - - —— 3.00€
Riz basmati
H RiZASHMIRI . ... . — ———— . 4.00€ d H
Riz basmati avec noix de cajou, amandes, raisins I
RIZMATARPHHAO. . . .~ .  — - . .. 5.00€ PO‘
Riz basmati avec pettits pois ~



NMOMOEEGOME = 11.00€
Ravolis aux légumes cuit a la vapeur

MOMOBOEUE __..._____________ 12.00€
Raviolis aux boeuf hachée cuit a la vapeur

MOTRAK BOEUF (5pcs). ... ... ... 7.00€
Momos, ravolis sautées aux boeuf

MOTRAK LEGUME(5 PCS).....ccocoviiieiiieiiciiiniiersiensirenssressinessssnssesseens 6.00€

Momos, ravolis sautées aux légumes

cLnsaEEl .. . 2 o - - - - - - - = 9.00€

Chaussons fourrés a la viande de boeuf

E=YRCE  _ _ - - - @ 12.00€

Riz sautées (légumes, poulet, boeuf, Agneau et crevettes)

VECEISBIEBIRYANE & - 11.00€
Mix legumés avec sauce traditionnelle, cajou, raisins

POULETBIRYANL. . - 14.00€
Poulet avec sauce traditionnelle, cajou, raisins

AGNEAUBRIYANE = ..~ 15.00€
Agneau avec sauce traditionnelle, cajou, raisins

BOELERIRYANE: - - o - 14.00€
Boeuf avec sauce traditionnelle, cajou, raisins

CRES-TFEBRVANT - - o - - 15.00€
Crevette avec sauce traditionnelle, cajou, raisins

CAMBAS RIRYANI . ... -

Gambas avec sauce traditionnelle, cajou, raisins




MENU MIDI 12.00€

(Lundi au vendredi hors jours fériés)

Entrées au choix

RAITA: Concombre avec yaourt, carottes rapées et aromatisées
PAKORAS: beignets d’oignons
DAL SOUPE: lentilles d’epices avec frais corriendare

PLATS AU CHOIX

Services avec du riz basmati

BHARTA: Caviar d’aubergines prépare avec épices et herbes

POULET CURRY: Poulet avec sauce traditionnelle et moyennement épicé
DAL TADKA : Curry de lentilles aromatisé aux coriandre

SAAG: Epinards sautés préparés a la facon népalaise

KEEMA MATTAR: gigot d’agneau hachée avec petits pois parfumé au curry

DESSERTS

HALWA: gateau de semoule ou CAFE

MENU MIDI 17.00€
Entrées au choix

RAITA: Concombre avec yaourt, carottes rapées et aromatisées
MIX PAKORAS: beignets de Iégumes croustillants

POULET TANDOORI: cuisse de poulet marinée au four
MOTRAK: raviolis sautés aux légumes

PLATS AU CHOIX

Services avec du riz basmati
MOMO LEGUMES: Raviolis au légumes cuits a la vapeur
POULET CURRY: Poulet avec sauce traditionnelle et moyennement épicé
DAL TADKA : Curry de lentilles aromatisé aux coriandre
SAAG: Epinards sautés préparés a la facon népalaise
AGNEAU CURRY: gigot d’agneau parfumé au curry

DESSERTS

HALWA: gateau de semoule
SORBETS OU CAFE




MENU MIDI ET SOIR 20.00€
Entrées au choix

RAITA: Concombre avec yaourt, carottes rapées et aromatisées
PAKORAS: beignets d’oignons

DAL SOUPE: lentilles d’epices avec frais corriendare

POULET TANDOORI: cuisse de poulet marinée au four
MOTRAK: raviolis sautés aux légumes

SAMOSSA: Chausson fourrés aux légumes, petit pois et pomme de terre

PLATS AU CHOIX

Services avec du riz basmati ou naan nature

MOMO: Raviolis au boeuf ou Iégumes cuits a la vapeur

BEGAN BHARTA: Caviar d’'aubergines préparé avec épices et herbes

PALAK PANEER: Curry d’épinards avec du fromage et a la creme fraiche

POULET TIKKA MASALA: Poulet grillé, préparé avec sauce épicée, tomates,

créme fraiche

BUTTER CHICKEN: Morceaux de blances de poulert grillé poise cuisiné avec
sauce douce au beurre peu épicée, d’'amandes, coco

AGNEAU ROGAN JOSH: Agneau avec sauce traditionnelle moyennement

épicée
AGNEAU VINDALOO: Agneau préparé avec des pomme de terre a la sauce
épicée

DESSERTS AU CHOIX

HALWA: gateau de semoule a l'indienne

SORBETS: au choix (fraise, noir de coco, mangue, venille, citron vert,

chocola, framboise)

COCO BARFI: Gourmandise a la noix de coco et pistache, une surprise
de chef

GULAB JAMUN: boule a la rose avec du miel

SHO MAISON: yaourt avec miel et cookies népalaise

OU CAFE




MENU MIDI ET SOIR 27.00€

(S.W. BOX)

Entrées au choix
SERVICES AVEC PAIN AU FROMAGE

DAL SOUPE: lentilles d’epices avec frais corriendare

SOUPE TOMATE: tomate d’epices népalais avec fraise creame
RAITA: Concombre avec yaourt, carottes rapées et aromatisées
MIX PAKORAS: beignets de légumes croustillants
SHABALEB: Chaussons fourrés a la viande de boeuf
CHICKEN TIKKA: Blance de poulet marinée avec yougurt, hérbes, epices dans un four
SHEEK KABAB:Gigot d’agneau hachée avec herbes, épices, grillé dans un four

PLATS AU CHOIX

Services avec du riz basmati

AGNEAU OU POULET KORMA: Sauce créme fraiche douce, amandes,
caju et raisins

POULET TIKKA MASALA: Poulet grillé, préparé avec sauce épicée,

tomates, creme fraiche
MOMO: Raviolis au boeuf ou légumes cuits a la vapeur
POULET OU ANGNEAU VINDALOO:décortiquées avec sauce épicée et PTD
CREVETTES VINDALOO: Crevettes décortiquées avec sauce épicée et PTD
BEGAN BHARTA: Caviar d’aubergines préparé avec épices et herbes
PALAK PANEER: Curry d’épinards avec du fromage et a la creme fraiche

DESSERTS AU CHOIX

HALWA: gateau de semoule a I'indienne

KULFI: glace traditionnelle a la pistache

SORBETS: au choix (fraise, noir de coco, mangue, venille, citron vert,

chocola, framboise)

COCO BARFI: Gourmandise a la noix de coco et pistache, une surprise
de chef

GULAB JAMUN: boule a la rose avec du miel

SHO MAISON: yaourt avec miel et cookies népalaise

OU CAFE




epiEdelfii . == -~ -~ -~ - = - - - - 6.00€
lentilles d’epices avec frais corriendare

SOUPEFOMATE..  —~— —— —— —— — — —— — — 6.00€
tomate d’epices népalais avec fraise créame

gt el sOPE.- - - - - - ... 6.00€
Soupe de poulet avec frais herbs

SOtEE A GNERALY — — 6.00€
Soupe de agneau avec frais herbs

SALADEPOUIET. . _______ = = = = 6.00€
Salade, poulet a la lacon nepalise

SALADELEGUME .. 4.00€
Salade iceberg, concumber, tomate, sauce salade
.- - - - " " @ 5.50€

Concombre avec yaourt carottes rapées et épices

fALNA. . = - - 5.00€

gateau de semoule a l'indienne

GUWLABJAMUON . . = - = 6.00€
boule a la rose avec du miel

ke - - 6.00€
glace traditionnelle a la pistache

SORBETS —11 . = - 5.00€

au choix (fraise, noir de coco, mangue, venille, citron vert,
chocola, framboise)

CUCL-HREFE - & = 5.00€
Gourmandise a la noix de coco et pistache, une surprise de chef
A BHOWMASON - . = —— = === = 5.00€ A
I yaourt avec miel et cookies népalaise I
i SAEADEDEERUIIS . . - .~ —~ ~~ = = 5.00€ ‘;P‘ i
- 2~ La maison de fruits en morceaux A%



