[Starters) :
ONION PAKORA (6 piaces) 6,00 €
Belgnats doignons a ka faring.de pois chiche parfumés aux harbes fraiches &t aux dpices)
MIX PAKORA T,00 €
Agsortiments da beignats au Iégumes (2 onion bhag, 2 baigan pakora, 2 aloo pakora)

SAMOSA AUX LEGUMES (3 piéces) 6,00 €
Chausson aux gumes; pomma da tere, petit pos, caroties, sel, herbes fraiches:
SAMOSA POULET {3 piges) T.00 €
Chauszon a la viande (du poulet) hachée, herbe fraiche, olgnon, corandne fraiche
SAMOSA A L'AGNEAU 73 pigces) T.00 €
Chauszon a laviande [de Fagreau) hachée, harbe fralche, oignon, cosandre fraiche
ALOO CHOP (3 pigces) 8,00 €
Beignets de pommes de tame a la farine de pois:-chiche et aum épices)

CREVETTES PAKORA (5 piéces) 7,00 €

Beignets de crevettes A ka farine de pois chiche parfumés aux herbes fralches
et aux éploes)
RAITA 400€

Yaourt assatsonng da cumin, concombre, fomate, carotle

POULET TANDOORI (1 pigca) i e TO0E
Cuisza de poulet maring auw &pices, grilké al tandoor - j ;ﬁ;
POULET TIKKA (4 pigces) T,00€
Blancs de poubet marinés aux-apices, gnilbé au tandoor

AGNEAU TIKKA (4 piaces) & F , 80e
Gigots d'agnesu marings aux épices, grilld au tandoos

CHICKEN CHILLY 12,00 €

Sauté de poulet &picé 4 la Népalakses
SEEKH KEBAB (2 piéces) Brochettes d'agneau haché aux oignons, 8.00 €
all, gingamibre, harbes fralches et épices, grilld au tandoor

GAMBAS TANDOORI (5 piaces) 18,00 €
Gambas marinées aux pices, grilées au fandoor
GRILLADES MIXTES 20,00 €

Assortimants de cing grillades (powlst, agneay, poisson, gambas, seekh kebab)

Pain Maison Fait au Tandoor XLl

HﬁH ﬁﬁTURE 200 €
Pain natura sans beurra

ROTI B T e 200 €
Pain nature 4 b farine compléts I ™

GARLIC NAN 7" 3,50 €
Pain a lal ¥

NAN FROMAGE R 4,00 €
Pain fourrd au fromage o F r-‘“;r d

KEEMA NAN S 5,00 €
Pain fournd &-la viande hachés (Agneat)

PAPADUM 0,50 €
Galetie indienne avac cumin

SAELADE ‘-'EGETARIEHHE 15,00 €
Salade, tomals; concombre, mals, carotte, afoo chop, poivrons,-oignan pakora
SALADE MIXTE SARANGI 16,00 €

Salads varte, tomate, concombre, mas, carotie, pofrons, cevettes: pouet tikka

. [Main Course)]

{01 (ehicken) o nF P ™ Yj
POULET CURRY B 10,00 €
Blanc de Poulet cult dans une-sauce curry, corlandre et épices Nasa

POULET MASALA 11,00 €

Bianc de Poulet cuit dans une sauce Masala svec pofvrons, tomates at oignons

POULET TIKKA MASALA 12,00 €
Brochettes da Blancs de poulet gnllés puis prépards.dans une sauce Masala

avec posvions, tomates et olgnons

POULET VINDALOO 11,00 €
Bianc de Poulet cuit dans une sauce cury, pomme de tema el jus citron;

BUTTER CHICKEN 1200 €

Brochettes da- Poulet tandoori dans ene sauce & base-de créme fraiche et bewsme avec
noix de-cajou, fomate. dpicas; amande, un pew sucné

POULET SHAHI KORMA 11,50 €
Blanc de Poulet dans une sauce & fa creme fraiche avec-amandes;

raising secs, nobx g cajou, oignons, sald el sucréd

POULET MADRAS (HOT) S 11,00€
Blanc de Poulet 8picé au curry de madras avec noix de coco | Ay 7

&l sauce traditionnelle du sud de Finds. . .-‘;y’
POULET PALAK “ M,00€
Blanc de Poulet cust aux épinards hachés, herbes frafches, épices parfumas
AGNEAU CURRY \ - 1200€
Agneau cuil dans une sauce curry, conandne et épices "-‘:#

KEEMA MATAR 12,00 €
iande haché aux petits poss el épices

AGNEAU MASALA 13,00 €
Agneau cult dans une sauce Masala avec poiviong, lomates et oignons

AGNEAU TIKKA MASALA } 14_,IHJ €
Brochette d'Agneau grillé puis prépand dans une P e

sauce Masala avec poivrons, tomates et oignons. “"3, I f

AGNEAU VINDALOO ﬁ' T 13,00€
Agneau cuit dans une sauce curry, pomme de teme et jus de citron.

AGNEALU SHAHI KORMA 14,00 €
Agneau dans une sauce & la créma fraiche avec amandes,

raizing sacs, nop: de.cajou, oignons. salé et sucrd

AGNEAU MADRAS (HOT) 13,00 €
Agneall épicé au curry de madras avet

nolx de cocoel sauce raditionnelle du sudde inde.

AGNEAU PALAK 13,00 €
Agneawu cuils dans une sauce auw épinards hachés, herbas fralches, épices
AGNEALU BHARTA 13,00 €

Agneau svac aubergings cuits dans une sauce inmiate, oignons

- g

= -

CREVETTES AU CURRY N o 1300€
Creveties cuites dans-une sauce curry, coriandre af épacas =
CREVETTES MASALA

Craveties sautées puis prépanées dans une sauce Masala avec poivions;
{ormates et signons

CREVETTES SHAHI KORMA

Craveties dans une sauce A la crémae fralche avec-amandes,

raisins secs, noix-de cajou, oignons, sald at sucnd

GAMBAS MASALA (5 piaces)

Gambas préparées dans une sauce Masala avac povrons et olgnons
SAUMON TIKKA MASALA

Poizsons prépanés dans une sauce Masala avec polvrons et oignons

15,00 €
15,00 €

18,00 €
15,00 €

Plats Vegetariens JLL oL
LEGUMES CURRY B,00 €
Légumes cuits dans une sauce curry, coriandre et épices

BEHAIGAN EHARTA

Aubergines gridées au tandoor puis préparées-avec des
et des tomalas

ALOO MATAR

Pommea de terre, pelits pois et épices
PALAK PANEER

Epinards hachés; sawtés a-l'ail avec du fromage at apicas
LEGUMES KORMA

Légumes cuils dans une sauce auy cdgnons, crdme fraiche,
nolx de cajou, amandes, raising secs

DAL PALAK

Epinards au curry cuits avec des lentilles

DAL MALAI (L entilies Mair)

Curry awt lentes nolr & [a népalaises

(17 (Rice)

R1Z BASMATI 3,00 €
MATARPULAO 400€
{Riz avet pefits pois, harbes fraiches)

PULAO KASHMIRI -
{Riz safrané avec fruils secs)

400€

THALI THAKALI VEG _
{Riz nature, dpinards, chou flaur, dal Zimbu, concombre maring,
curry au gumes népalais)

THALI THAKALI NON VEG _

(Riz nature. épinards, choll leur, dal Zimbu, concombna maring,
curry dux igumes népalais, poulet masata ou agneal masala)

17,00 €

19,00 €



LEGUMES BIRYANI

Riz parfumé mijoté avet des épices et des gumes

avec accompagnement de raita

POULET BIRYANI

Riz parfumé mijoté avec des épices et du poulet

AVec accompagnement de raita

AGNEAU BIRYANI

Riz parfumé mijoté éplcé & lagneau avec accompagnement de raiia.
CREVETTES BIRYANI

Riz parfumé mijoté avec des épicé ef des creveties

avec accompagnement de raita

MIX BIRYANI

Riz parfumé mijoté avec des Apicas, poulet, agneau, cevelles ef gumes
avec acoompagnement de raita.

12,00 €
14,00 €

16,00 €
16,00 €

17.00 €

CHAU-MIN LEGUMES

11,00 €
Mouilles sautées avec deslégumes aux épices Mepalaises
CHAU-MIN POULET 13,00 €
Woullles sautées avec de poolet aux épices Mépalaizes
CHAU-MIN AGNEAU 14,00 €
Nouilles sautées aves des agneaus aux éplces Népalaisas
CHAU-MIN CREVETTES 15,00 €
Noullles sautées avec des crevettes sux pices Népalaises
MIX CHAU-MIN SARANGI 16,00 €
Nouilles sautées aver des légumes, poulats; agneaux et crevattes
aux Bpices Népataisas

Desserts

SUJIHALWA AT % 400€
Gateau de semoula, sucrd &y;
GULAB JAMUN e 500€
Moelleuse el savoureuse pafissene fait maison & la noix de coco du kit
Servie avec sirop, sucré
KHEER 4,00€
Riz.au lait avec nolx de cagow, cardamome-el coco, sucré
SORBETS/GLACE (2 baules) 5,00 €
Mangue, citron, fruits de la- pagsion, vanille, cooo; chocolat, fraise, pistache
KULFI PISTACHE 5,00 €

(Glace fasle maison avec des morceauy e pistaches, du kait et noix de cajou, swcré
KULFI MANGUE 5,00 €

Glace faste maison avec des morceaux de mangue, du lait-ef noix de cajou; sucné

| |Smoothie au yaourt fait maison)

LASSI (MANGUE. BANANE, ROSE)
LASSI (3ALE, SUCRE, NATURE)

5,00 €
4,00€

Menus

Poulet Tikka (3 pcs) + Cheese Nan
+ Riz Basmati + 1 boule de Glace

(Uniquement le midi, sauf le week-end et les jours férigs)

Poulet Curry / Légumes Curry / Dal Palak
+ Riz + Nan Nature + Café | Suji Halwa

Entrées
Ognion Pakora / Poulet Tikka /
Poulet Tandoori / Samosa au Choix (3 pcs)
+ Nan Nature [ Nan fromage
Plats
Agneau Curry | Poulet Curry / Crevettes Curry / Dal Palak
+ Riz
Desserts Kheer | Gulab Jamun

Entrées
Poulet Tikka / Poulet Tandoori / Samosa au choix / Mix Pakora
+ Nan Nature [ Nan fromage [ Garlic Nan

Plats

Poulet Korma / Agneau Korma | Palak Paneer / Butter Chicken

{ Crevettes Masala [ Bhaigan Bharta
+ Riz

Desserts Kheer / Suji Halwa | Gulab Jamun

Entrée Aloo Chop + Cheese Nan
Plat Thali Thakali Veg
Dessert Népalais du moment

Entrée Chicken Chilly + Cheese Nan
Plat Thali Thakali Non Veg
Dessert Népalais du moment
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