
MENU ENFANT
9,00 €

POULET TANDOORI OU POULET KORMA

+ 1 BOISSON (JUS OU COCA)

+ GLACE

Masala 
Magic

ENTRÉEs (beignets frits) *végétarien   **Vegan

SAMOSAS LÉGUME* (chausson farci avec épices)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3,50

SAMOSAS VIANDE (chausson farci avec épices)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4,00

OIGNONS BHAJIS* (beignets de oignons, chou-blanc, carottes)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3,00

BEGUNIS* (beignets d’aubergines)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3,00

POULET PAKORAS (beignets de poulet)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4,50

DAAL SOUP (farine de riz, semoule, lentilles)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4,50 

IDLI (farine de riz, semoule, lentilles)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7,00

restaurant
OuVert MIDI et sOIr

52 rue de la république - 31300 toulouse - tél. 05 61 42 68 07

100% fait maison - produits frais
Une femme chef de l’Est de l’Inde

vous prépare une authentique cuisine indienne

RIZ PULAO 3,00

NAN NATURE  2,00

NAN FROMAGE  3,00

NAN PESWARI (SUCRE) 3,00

NAN AIL 3,00

POORII (PAIN INDIEN FRIT) 3,00

RAITA 3,00

ShAG BhAJI 7 .00

LEGUME CURy 8 .00

TARKA DAAL 7 .00

ACCOMPAGNEMENTs

Masala Magic
restaurant

OuVert MIDI et sOIr
52 rue de la république - 31300 toulouse - tél. 05 61 42 68 07



NOs PLATs (servis avec riz et salade)
Préparés avec sauce de tomate, oignon, gingembre, ail et mélange d’épices

POULET
POULET MADRAS (avec oignon, tomate, épice Madras - Piquant : moyen)  .  .  .  .  . 10,90

POULET KORMA (crème lait de coco, sucre, et mélange d’épices) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,50

POULET TIKKA MASSALA (poulet grillé avec sauce Massala)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,90 

BUTTER CHICKEN (poulet, tomate, oignon, crème avec beurre parfumé)  .  .  .  .  .  . 13,00

POULET JAALFREZI (poulet avec poivrons et oignons)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00 

POULET NIZAMI (blanc de poulet, crème, lait de coco, noix, coriandre)  .  .  .  .  .  .  . 13,00

AGNEAU
AGNEAU KORMA (Crème, lait de coco, sucre et épices maison)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,50

AGNEAU JAALFREZI (poivrons, oignons)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00 

AGNEAU MADRAS (oignon, tomate, épice Madras - Piquant : moyen)  .  .  .  .  .  .  .  . 14,50

AGNEAU SHAG (agneau, épinards, tomates)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,50

AGNEAU KARAI (agneau, gingembre, crème, yaourt, tomates)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,50

AGNEAU ROGANJOSH (agneau, kishmiri piment, beurre) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,50

BŒUF
BœUF VINDALOO (tous types de piment - Piquant : Fort)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00  

BœUF JAALFREZI (sauté avec oignon, poivrons - Piquant : moyen) .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,50 

BœUF MADRAS (avec oignon, tomate, épice Madras - Piquant : moyen)  .  .  .  .  .  . 12,00

BœUF RAZALA (yaourt, crème, épices)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00

BœUF KARAI (bœuf, crème, gingembre, yaourt)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,50

NOs PLATs DE POIssONs (servis avec riz et salade)
Préparés avec sauce de tomate, oignon, gingembre, ail et Massala

POISSON CURRY (oignon, tomate, curry)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00

CREVETTE MALAI CURRY (lait de coco et épices - Piquant : moyen)  .  .  .  .  .  .  .  . 14,90

GAMBAS DOPIAJA (sauté avec poivrons, oignons, sauce épicée)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,00

KERALA POISSON CURRY (poisson, lait de coco, tomates, beurre) .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,50

NOs PLATs VÉGÉTARIEN OU VEGAN
(servis avec riz et salade, sauce différente sur chaque plat)

ALOO BOMBAY (pomme de terre, tomates, gingembre, massala . . .)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00

TAARKA DAAL (lentilles massala)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00

LÉGUME CURRY (choix de légumes en fonction du marché)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,00

PALAK PANEER (épinards, fromage indien) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00

CHANNA MASSALA (pois-chiche au curry, avec épices, tomate, crème)  .  .  .  .  .  . 10,00

AUBERGINE CURRY (aubergine, pomme de terre, oignons, tomate, coriandre)  .  . 11,00

LÉGUME KEFTA CURRY (boulettes de légumes, crème, épices)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00

DAL MAKHNI (lentilles au beurre parfumé)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00

CHOLE BATURA (pois-chiches, tomates, servi avec pain frites)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,00

SHAHI PANEER (fromage indien, crème, noix, tomates, coriandre)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00

sPÉCIALITIÉs BIRIYANI (préparé avec riz Basmati, noix,
raisin, safran, mélange avec sauce à la crème et épices maison)

BœUF BIRIYANI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00

POULET BIRIYANI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,50

GAMBAS BIRIYANI   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,90

LÉGUMES BIRIYANI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,90

AGNEAU BIRIYANI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,50

sPÉCIALITIÉs TANDOORI
(mariné et grillé dans un four en terre, servi avec riz et salade)

POULET TANDOORI (2 cuisses de poulet) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,90 

POULET TIKKA (brochette de poulet rôti)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,90

CÔTELETTES D’AGNEAU   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,90

GAMBAS TANDOORI (7 pièces)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,90 

BœUF BIHARI TIKKA (brochettes de bœuf)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00

N’hésitez pas à prévenir le serveur en cas d’allergies alimentaires


