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\ Indisches Spezialititenrestaurant Y
g Business Lunch his 14.00Uhr /,/"""
(Montag bis Freitag) L/
Alle Gerichte werden mit Reis serviert
All dishesserved with Rice €

' 550. Saag Chicken |

9,906 \ne/

Hahnchenfleisch und Spinat zubereitet mit indischen Gewiirzen, serviert mit Reis

Chicken and spinach prepared with Indian pices, served with }i’ce | | )//
551. Sabzi Chicken 9,90¢ /|
Hahnchenfleisch mit Gemiise nach nordindischer Art. ' b\}
North Indian style chicken with vegetables and spices.
552. Mughlai Chicken 9,90€ t

Hahnchenfleisch, fein gewiirzt mit Safran in SahnesoRe.
Chicken, finely seasoned with saffron in cream sauce

553. Murgh Kashmiri 9,90€

Hahnchenfleisch, zubereitet mit 8utter und Joghurt, Sauce mit Nissen.
Chicken prepared with butter and yoghurt, sauce with nuts

554. Murgh Jalfrezi 10,90€
Hahnchenfleisch nach nordindischer Art, zubereaitet mit griinen Gewdrzen.
Chicken North Indian style, prepared with green spices.

555. Mughlai Lamm * 10,90€
Lammfleisch in Sofle mit Nilsser und Kokosnuss.
Lamb in sauce with nuts and cononut.

556. Lamm Alu 10,90€
Lammfleisch, zubereitet mit Kartotfen in Currysofie.
Lamb prepared with potatoes in curry sauce.

S
557. Murg Pulao */" 9,50€ r

Safran/Basmati Reis mit Huhnerfleisch und Nussen.
Saffron - Basmati rice with chicken and nuts.

. Lamm Biryani " 10,90€
Safran - Basmatireis mit Lammfleisch und Nussen.
Saffron - Basmati rice with lamb and nut

. Ente Korma" 10,90€
Entenbrustfilet in Sahnesofle mit Nissen und Kokosnuss
Duck breast fillet in cream sauce
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560 Ente Sabzi -
Entenbrustfilet mil Germuse der e
Duck breast filiet with seasonal vege

indischer Art. §
Saison nach nordmdl'sc | y
North Indian style. '

\M
9,50¢
561  Paneer Makhni " ot mit Mandein in Sahnesofe. //
Hausgemachter Kase, wbe:ene.t m. ds in cream sauce. f
Homemada cheese prepared with almon (
8,90¢ U
562 Dal Chawal o
Schwarze Linsen, zubereitet nach Mughiai-Art. .‘
® E Black lentils, prepared in Mughilai-style. oy
1
8,90 ~
% 563 Channa Alu €T
! Kichererbsen mit Kartoffeln, zubereitet in CurrysoRe mit getrockneten.
Chick peas with potatoes, prepared in curry sauce, with dry spices.
564  Saag Alu 8,90 €
Spinat, zubereitet mit Kartoffeln und indischen Gewiirzen.
Spinach, prepared with potatoes and Indian spices.
A 565  Alu Matar 8,90 €
® Erbsen und Kartoffeln, zubereitet in CurrysoRe, .
Peas and potatoes, prepared in curry sauce. »
"‘ 566  Vegetable Korma" 950€ |
\C-/ieerr::z,l zubereitet mMughlaFS{oGe mit Niissen und Kokosnuss.
g €s, prepared in Mughlai sauce, with nuts and coconut.
567 Vegetable Pulag '
Mixgemiise mit Reijs. 8,50 € I
Mixed vegetahles with rice. {
|
1
568 Gemischtes Gemiise I'
Gemdise, z_ubereitet nach nordindischer Art. 8,50 € A Y
vegetables, prepared in North Indian style. e ‘g
|
)
Bezahlung nur gegen gijti Q\\‘
Bultige Rechnung, handschyigs: -,
Payments only against valid Bill, h Chriftliche nicht gultig
’ andwntten not valid r
q°
It
A
N\
‘\
\ \
S g )
2 - -~
'% (O



AV O

Getranke / Drink

Long Drinks
141 Campari Orange'/*" -
: .
o e o
7,00 €
144  Rum Cola 7,00 € 4 L
iy
Warme Getrianke / Hot Beverages q
1 Indischer gewiirzter Tee / Indian flavored tea* 2,80 €
2 Tasse Kaffee / Cup of coffee * 2,50 € 1
3 Cappuccino ¢ 2,80€ '
4 Schokolade mit Sahne / Chocolate with cream ¢ 2,80€
5 Espresso 3 2,50€
6 Milchkaffee / Coffee with milk *¢ 2,80 €
7 Latte Macchiato /% 3,20 €
8 Ayurvedische Milch / Ayurvedic milk # 3,20 €
9 HeiRes Tasse Milch / Cup of hot milk® 2,50 €
10 Tee / Tea 2,50 €

Kaltgetridnke / Cold Beverages

Kaltes Glas Milsch/ Glass of Cold Milk 0,31 2,00€
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\ holfreie Getranke / Alcoh
Alkoholfrele
A . 0,751 590¢ |
I _ Bottle of wa ~
31 Flasche wasset / 0,21 g
230€ 39¢ '
N\ 32/33  Stilles Wasser / Still water 230€ 390¢
g \“34/35  Mineralwasser / Mineral water 2,30€ 390¢
© 36/37  Coca Cola ** 230€ 390¢ { §
b 38/39  ColaLight e 230€ 390¢ X
W  40/41 Fanta‘® 2,30€ 390¢ A
o i> 42/43  Sprite 2,30€ 390¢ ‘
~ /  44/8s Spezi v . 2,30€ 390¢
b 46/47 l\pfelschorlt‘T / Apple spritzer 2,60€ 4,20¢
/ 48/43  Ginger Ale 5° 2,60€ 4,20¢
S\ 50/51  Bitter Lemon 5 ’ '
) , 4,20€
\ . 52/53  Tonic-Wasser / Tonic-water ° 2,60 €
AN -
&
y Safte / Juices
0,21 0,41
81/82  KiBa Kirsch & Bananen / Cherry & Bananas 2,50€ 450¢
83/84  Guaven / Guava 2,50€ 450¢
85/86 Maracuja 2,50€ 450¢€
87/88  Orangensaft / Orange Juice 2,50€ 450¢€
{ 89/90  Apfelsaft / Apple Juice 2,50€ 4,50€
Jy; 91/92 Mango / Mango Juice 2’50 € 4,50 €
‘Q 93/94  Bananen / Banana Juice 2,50€ 4,50¢€
95/96 i i
/ Kirsch / Cherry juice 2,50€ 4,50¢€
s {7
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~ Joghurt Getrinke / Yoghurt drinks
D Indische Spezialitaten / indian specials
okt s’ 0,2 | 014 |
2,70 € 4,20 €
101/102 Lassi Gesalzen / Salted lassi
h 2,70 € 4;20 €
{ B 103/104 Lassi SiR / Sweet lassi
3,00 € 4,50 €
J 105/106 Mango Lassi .4 ®
.

Alkohol / Alcohol

Bier / Beer
| 031 05 1
‘ 111/112 Pils Von Fass / Draught ® 3,50 € 4,50 € l
113 Weizenbier / Wheat beer * 4,50 € ®
® i Dunkel / Dark ® 4,50 €
’ 115/116 Alkoholfrei / Alcohol free * 3,50€ 4,50 € ‘
, 117 Indisches Lager Bier / Indian beer ’ 3,80€ \
' 118/119 Radler ¥* 3,50 € 4,50 € \
120/121 Diesel */%/%/2 3,50 € 4,50€
| Likore / Liqueurs
= =
161  Baileys 4 cl 4,00 €
¢ 162 Cointreau acl 4,50¢€ E
9. 163  Grand Marnier Cordon Rouge acl  4,90€
/ 164 Creme de Casis ac  3,90¢€

Klare Schnapse / Spirits

171 Nordhauser Doppelkorn
172 Aquavit Malteser Kreuz

173 Indischer Mango Schnaps / Indian Mango Liquor
174 Absolut Wodka

[0 ‘ ) Seite 5
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<
whisk(e)y 4t
ac  590¢€ e
191  Ballentines 4cl 6,90€ I8
192 Jack Daniels 4cl  6,90€ i Ay
193 Chivas Regal 4cl 6,90¢€ g

194  Johnny Walker {Black Label)

/*Cognac & Spirituosen / Cognac & Spirits

201  Remy Martin VSOP » 4cl 590¢€

202  Jagermeister 4cl 4,90¢€ I
‘ 203  Fernet Branca 4cl 4,90¢€ i

204 Ramazzotti 4cl 4,90¢€ i
& 205 Gordon’s Gin 4cl  3,20€ ﬁ

206  Asbach Uralt 4cl 3,90€ ‘

207 Hennessy VSOP® 4cl 5,90€

Aperitifes / Appetizers
211 Prosecco Scavi & Ray 021 600€ ‘

Wein / Wine ”'f

Weill Wein / White wine Qt
5\
231/232 Italien Pinot Grigio IGT el 051 K\
Trocken, fruchtig-hlumig. 350€ 11,90€ 2\
Dry, fruity and flowery. ” )
\'{" Q
233/234 Deutschland Silvaner QbA \\
\
Halbtrocken, fruchtig. 5,50¢€ 11,90 € N\
Semi-dry, fruity, ‘)’\
)
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( 235/236 Deutschland Landhaus Milller Thurgau
Lieblich, kraftig, vollmundig
Lovely, strong, full-bodied

Rotwein / Red wine

AN 251/252 Italien Valmarone Valpolicella DOC "
Trocken, harmonisch und geschmeidig.
{) Dry, harmonious and smooth.
¢ @
- ¥
RE 255/256 Italien Lambrusco Grasparossa di Castelvetro "
Lieblich, zartes Bukett nach Heublumen und hellrote Farbe.
Sweet, delicate bouquet of hay flowers and light red color.

H

m

257/258 Italien Montepulciano d’ Abruzzo
Trocken, fruchtiges Bukett, zarte Tannine.
Dry, fruity bouquet, delicate tannins.

Roséwein / Rose wine

® —

’ 271/272 Italien Cerasuolo DOC Veneto "
Trocken, saftiges Sanftes Bukett, spiritzig, mit frischer Frucht.

Dry, juicy soft bouquet, spirited, with fresh fruit.

p)
A

Selte 5

Mw
lokde Andesungn orbehalicn
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5,50 € 11,90 €
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=
s50€  11,90€ S

5,50 € 11,90 €

@

0,21 0,51
550€ 11,90€
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311 Murghi Soup
Qohnersuppe

Y 1 \
Chicken souf

T W Soup
312 Mulligatawny SouRd zitrone. 4
Linsensuppe mit Sasmatires u i
Lanti! soup with pasmati nee and leman: ‘
anhit SOuUl 5'00€ ¢k
o
313 Sabiji Soup
Gemischte Gemuisesuppe.
Mixed vegetable soup
5,50 €
314 Tomatensuppe / Tomato soup
: 5,50 €
315 Knoblauchsuppe / Garlic soup

Vorspeisen / Appetizers

"_-——.————

Kalte Vorspeisen / Cold Appetizers

321 Aroma Special " 8,90 €
Eisbergsalat, Shrimps, Qbst mit Dressing.
Green-salad, shrimps, fruits, egg with Dressing.

Eisbergsalat, Hahnchen und Nusse mit Dressing.

1* 322 Aroma Cocktait /' 7,90 €

Green-calad, chicken, nuts, with Indian Dressing.

323 Tomato Salat "
Eisberpsalta, Tomaten und Gurken mit Dressing
Green-salad, tomatoes, cucumber, with Dressing

324 Salat

E'Sb ‘,‘ alat ymaten, Gu & [ 2 § Z b
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Tandoori Vorspeisen / Tandoor Appet!
Chicken Tikka **
Huhnerfleisch, mariniert mit pikanter joghurtsofie
Chicken marinated with spicy yoghurt sauce
paneer Tikka® N
Hausgemachter Kase mit safran-Joghurt-Sofe mariniert
Homemade cheese marinated with saffron yoghurt sauce.
Warme Vorspeisen / Hot Appetizers
a 4,50 €
341 Khumb Pakora |
" In Kichererbsenmehl marinierte Champignons, frittiert. ‘
‘ mushroom marinated in gram flour, fried.
0oe @
¢ 342 Paneer Pakora® 5,0
| Hausgemachter Kase in Kichererbsenmehl mariniert, frittiert.
homemade cheese marinated in gram flour, fried. \I
' [
343 pPapadum 2,50 €
Knusprige Linsenwaffeln.
Crispy lentil wafers.
{ 344 Onion Bhaji 4,50 €
P Zwiebelringe in Kichererbsenmenhl mariniert, frittiert. e
: onion rings marinated in gram flour, fried.
: -
345 Sabzi Pakoras 450€
Gemiise der Saison, in Kichererbsenmehl mariniert, frittiert.
seasonal vegetables, marinated in gram flour, fried.
Samosas & 50/E
Zwei knuspri.g frittierte Teigpasteten, gefillt mit Kartoffeln und Erbsen. '
Two deep-fried dumplings filled with potatoes, fried green peas.
Murgh-Pakoras
4,50 €

Hilthnerstiicke ohne Knochen, in Kichererbsenmehl mariniert, frittiert
boneless chicken pieces, marinated in gram flour, fried ’ A

Seite 5
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Gobi Pakora
' or ariniert, frittiert. )

Blumenkohl, in Kicheret psenmehl ma ;

am flour, fried. (

Cauliflower marinated in gr

SISO € '4.‘
Fish Pakora® o
Fisch, mariniert mit Kichererbsenmehl, fritiert.

; ; fed.
Fish pieces, marinated in gram flour, fri

. . 109
Aroma Platte (fiir 2 Personen) ' R 0¢
Gemuse der Saison, entbeintes Hihnerfleisch, Fisch, mariniert m

Kichererbsenmehl, frittiert. . -
Seasonal vegetables, boneless chicken, fish, marinated with gram

flour, fried.

Beilagen / Side dishes

Joghurt Speisen / Raitas

361 Dahi¢® 3,50€
Naturjoghurt. :
Plain yoghurt. |

362 Baingan Ka Raita® 4,90 €

Gewdurzter Naturjoghurt mit Auberginen.
Yoghurt with egg plants.

363 Kheera Ka Raita ® 4,90 €

Gewdrzter Naturjoghurt mit Salatgurken.
Yoghurt with cucumber.

364 Alu Ka Raita ¢ 4,90 €

Gewurzter Naturjoghurt mit Kartoffeln. A
Yoghurt with potato pieces. "{
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" Warme Beilagen / Warm side dishes

. 90 €
371 Sabji >
Gemischtes Gemiise mit erlesenen Gewurzen
Mixed fresh vegetables with selected spices
5,90 €
372 Dal Makhni ' i ¢

Schwarze Linsen, zubereitet mit gutter nach nordindischer Art.

Black lentils, prepared with butter in north indian style.

3,50 € T

6,50 €

P
-

- 373 Portion Reis / Portion of rice

374 palak
Spinat nach nordindischer Art.
Spinach in north Indianstyle.

Brote / Breads

381 Tandoori Naan’ 3,00€
Blattformiges Fladenbrot, frisch aus dem Tandoor.
Leaf-shaped bread, baked in Tandoor.

382 Tandoori Chapati® 2,50 €

Vollkornbrot, frisch aus dem Tandoor. Wheat bread, baked in Tandoor.

383 Sabji Paratha® 4,50 €
Gebratenes Vollkornbrot, gé
Wheat bread filled with seasonal vegetables. g

fullt mit Gemuse der Saison.

Butter Naan’ 4,50 € -

Blattformiges Fladenbrot, mit Butter zubereitet. Leaf-
shaped flat bread prepared with butter.

Knoblauch Naan / Garlic Naan*
Naan mit Knoblauch aus dem Tandoor.
Naan with garlic.

Kise Naan / Cheese Naan*

Naan mit Kase.
Naan with cheese.

Seite 5
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Indische Tandoori Spezialitaten (Grill) / Indian  ©

Tandoori Specialities (Grill) o

Hihnchen / Murgh C/

ohre ,die von innen mit Holzkohle

iner krugformigen Tonr
Der Tandoor besteht aus e O riadanbiat (Kaari

i i i a Fleisch bzw,
beheizt wird. Auf diese Weise erhilt das : rac - A
besonderes Aroma. Das Fleisch wird AuRen knusprig und bleibt innen zart und saftig. . ¥,

The Tandoor consists of a jug-shaped clay tube, which is heated from the inside with 52
charcoal. In this way the meat or flat bread (Naan) gets a special aroma. The meat
becomes crispy outside and remains tender and juicy inside.

391 Murgh Malai &" ) 14,90 €
Hihnchenbrustfilet, zubereitet mit Sahne und griinen Gewurzen.
Chicken, prepared with cream and green spices.

392 Murgh Bharti ¥ 14,90 €

Hahnchenbrustfilet mit indischen, getrockneten Gewdlrzen in Joghurt- N
Masala. (Scharf ).

Chicken, prepared with Indian dried spices in yoghurt masala. (Hot).

!
y

393 Chicken Tikka 4/ 14,90 €

Hahnchenbrustfilet, gegrillt im Tandoor mit Kornmehl und Zitrone.
Boneless Chicken, grilled in Tandoor with gram flour and lemon.

394 Reshmi Kabab #/¢/h 14,90 €

Hahnchenbrustfilet, Safran, Ingwer, gemahlene Cashewniisse und
hausgemachtem Kise.

<) . . !
= Chicken, saffron, ginger, mashed cashew nuts and cottage cheese. Ag‘
1 )

Lamm / Lamb Q

Barra Kabab “/¢ 19,90 € (\‘

Lammfilet, mariniert in exotischen Kriutern und Gewidrzen, mit Kase- ,j,; \
Knoblauch.

Lamb prepared with exotic herbs, spices, garlic and cottage cheese.

o=
Mutton Tikka /& 19,90 € N

Zartes Lammfleisch, zubereitet mit getrockneten Gewiirzen mit \)’

Joghurt. Mutton grilled in tandoor, prepared with dry spices with )/
yoghurt.

Seite 5 ~ (,\ @/‘,;)T?
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- Fisch / Fish

3-" 411 Jheenga Tandoori *
k’/ Riesengarnelen, tber Nacht in getrockneten Gewdirze eingelegt.

King Prawns, over night prepared with dried spices.

Fish Tikka

Frischer Lachs, mit Joghurt, Ingwer, Kichererbsenmehl und griinen
Gewdrzen.

Salmon pieces, prepared with yoghurt, ginger, gram flour and spices.

y
L
19,90 € w
! W 413 Fish Mallai (mild) ¢ %

3 Frischer Lachs, zubereitet mit Sahne und getrockneten Gewiirzen. -T
i Salmon pieces, prepared with cream and dried spices.

! Vegetarische Tandoorspezialititen &
‘ Vegetarian Tandoori specialties

421 Tandoori Gobi ¢

13,90 €
Blumenkohl mit Joghurt, Kichererbsenmeh! und getrockneten

Gewdirzen.

Cauliflower, prepared with yoghurt, gram flour and dried spices.

422 Paneer Tikka ¢

Hausgemachter Kase, zubereitet mit Butter und getrockneten
Gewdrzen.

15,90 €

Cottage cheese, prepared with butter and gram flour,

423 Mixed Vegetable Grill ¢

Hausgemachter Kise, Paprika, Kartoffeln, Blumenkohl.
Cottage cheese, capsicum, potatoes,cauliflower
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Grill .
. v - Gri B
< Tandoori - MiX (f/
25,90 |
. a/d/p/h ’ € AW )
s 431 Tandoori Mix Grill (Fur 1 Per50"1)1 Fisch, Garnelen, Mangocreme.
- Hihnersuppe, Hahnchen Tikka, Lamt éish P;awnsr Mango cream. //';,/
\ Chicken soup, chicken Tikka, mutton, ' 7.
\ - aJdfe/h 45,90¢ 0
/ O 432 Tandoori Mix Grill (Fir 2 PersonenF).SCh Garnelen, Mangocreme. V5
Jd Huhnersuppe, Hahnchen Tikka, tamm, |h P’aWns mango cream.
Chicken soup, chicken Tikka, mutton, Fish, Ff ,
:
%
Indisches Spezialitaten serviert mit Reis
Hihnchen / Murgh |
| Hahnchenspezialititen serviert mit Basmatireis.
t Chicken specialties served with basmati rice. i
'
] q
441 Murg Sabz Bahar 1490¢
Hzhnchenbrustfilet mit Gemiise nach nordindischer Art. '
Chicken prepared with vegetables in north Indian style.
442 Lahsuni Chicken 14,90 €
Hahnchenbrustfilet mit frischem Knoblauch in nordindischer Art.
Chicken prepared with fresh garlicin North Indian art.
5 443 Murgh Madras 14,90 €
. Hahnchencurry nach stdindischer Art. (Sehr scharf). A
¢ chicken curry in south Indian style. (Very hot). '®
) 444 Murgh Curry 14,50 € ”
r} Hahnchencurry. Q \
/ Chicken curry. 0 \\.
/ \
445 Murgh Sagwala 14,90¢ N
J Hahnchenbrustfilet, zubereitet mit Spinat.
r Chicken pieces, prepared with spinach. -
l
g 446 Tandoori Murgh Masala (Chef Art) & 15,90 € '\\:‘\
Hahnchenbrustfilet, gegrillt im Tandoor mit Safran in Sahnesofe. .\‘}]
boneless chicken, grilled in Tandoor with saffron and cream sauce. ) W
© O
), {© e TN |
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1«: 447 Kashmiri Chicken #»

\\ - Hahnchenbrustfilet, mariniert in Mughlai-Sauce, mit Knoblauch, Apfel,
\ Pfeffer und Kase in feiner Sauce.
) Chicken with garlic, apple, pepper and cheese in Mughlai sauce.

3
\\K “s 248 Karahi Chicken

w 2éhnchenbrustfi|et, mit Paprika und Gewiirzen, nach nordindischer
rt.

Chicken, prepared with spices in north Indian style.

r& 449 Mango Chicken #"

Hahnchenbrustfilet, zubereitet mit Mango-Curry-SoRe.
” boneless chicken, prepared with mango-curry sauce.

Lamm / Lamb

Lammfleischspezialititen serviert mit Basmatireis
Lamb specialties served with basmati rice

461 Shahi Yakhini Korma ¢" 17,90 €

Lammfleisch in SahnesoRe mit Niissen und Kokosnuss.
Mutton in cream sauce with nuts and coconut.

462 Karahi Gosht 17,90 €
Lammfleisch, zubereitet mit frischen griinen Gewiirzen.
Mutton, prepared with fresh green spices.

T e @ P——

463 Rogan Josh 17,90€

Lammfleisch, iiber Nacht in Jogurt eingelegt, auf kleiner Flamme gekocht.
Lamb, pickled overnight in yoghurt,cooked over a low flame.

et @ ——

L 464 Palak Gosht
@5@ Lammfleisch, zubereitet mit Spinat.
’ Mutton, prepared with spinach.

465 Gosht Sabz Bahar
Lammfleisch, mit Gemiise nach nordindischer Art.
Mutton, prepared with vegetables, north Indian style.

466 Lamm Vindaloo

Lammfleisch in CurrysolRe mit getrockneten Gewiirzen und Zitrone.
(Sehr scharf).

Mutton in curry sauce with dried spices and lemon. (Very hot).

Mutton Lahsuni
Lammfleisch, mit frischem Knoblauch in nordindischer Art.
Mutton, prepared with fresh garlic in north Indian style.

Seite 5
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) Ente / Duck /

. < p
Ente serviert mit Basmatireis e
' Basmati rice Y
Duck specialties served with //
—~/
[/
Vb
. 17,90¢ /
471 Ente Gullis®" 0¢ O
Ente in suRe-saurer Sauce mit Ananas.
Duck in sweet-sour sauce with pineapple. ,, {
: 1790¢
472 Ente Delhi o discher Ar ,90 € i
Entenbrustfilet mit verschiedenen Gemuser.m in nordindisc . ¥
Duck with gdifferent vegetables in North Indian styles. 1
473 Ente Lakhnao ¢ 17,90¢ 3
Entenbrustfilet mit Mango-Curry Sauce mit Honig. {
Duck with mango-curry sauce with honey. ‘
. 474 Ente Korma ¢" 17,90¢ i‘
l Entenbrustfilet in Sahnecurry mit Niissen und Kokosnuss. ;
® Duck in cream curry sauce with nuts and coconut. “3
b
' 475 Ente Vindaloo 1756 |
Entenbrustfilet in CurrysoRe mit getrockneten Gewiirzen und Zitrone.
(Sehr scharf).
Duck in curry sauce with dried spices and lemon. (Very hot).
Fisch / Fish |
Meeresspezialitﬁten, serviert mit Basmatireis. ,:l
; ¢ Sea specialties, served with basmati rice.
~1n K'a
ﬂ? 481 Fish Curry ¢ 16,50 € \ \
yha Fischfilet nach nordindischer Art. \\
/ / Fish filet in north Indian style. \
/ ‘\—\ 7 \‘;‘
 { 482 Fish Masala 16,50 € Y
\Q ) Fischfilet, gekocht in indischen Gewiirzen und Curry. \
=7 Fish filet cooked in Indian spices. N
77 \
l(; 483 Goan Curry 9 16,50 € \)’
e

Fischfilet in SahnesoRe mit Mandeln und Kokosnuss.
Fish filet in cream sauce with almonds and coconut,
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\ e 484 Fish Vindaloo ©
Fischfilet in Currysofie mit getrockneten Gewurzen und Zitrone (Sehr
scharf).

Fish pieces in curry sauce with dried spices and lemon. (Very hot).

485 Lachs Curry ¢
Lachs, gekocht nach nordindischer Art.
Salmon cooked in North Indian style.

486 Lachs Masala ¢*
Lachs, gekocht in verschiedenen, getrockneten Ge

CurrysoRe.
Salmon cooked in various dried spices, in mustard and curry sauce.

wiirzen in Senf und

487 Lachs Vindaloo ¢
Sehr scharfes Lachsfilet in CurrysoRe mit getrockneten Gewiirzen und
Zitrone. (Sehr scharf).
Very hot salmon filet in curry sauce
hot).

with dried spices and lemon. (Very

488 Lachs Korma " 18,90 €
Lachsfilet in SahnesoRe mit Mandeln und Kokosnuss.
Salmon in cream sauce with almonds and coconut.

e @

Sabji

Vegetarische Spezialitdten serviert mit Basmatireis.

Vegetarian specialties served with Basmati rice.

491 Khumb Matar
. Champignons mit Erbsen in CurrysoRe. ®

mushroom with peas in curry sauce.

Shahi Paneer ¥
Hausgemachter Kase, Mandeln und trockenen Friichten in SahnesoRe.

Homemade cream cheese with almonds and dried fruits in cream

sauce.

Vegetarisches Korma eh
Gemischtes Gemiise, gekocht in SahnesoRe mit Kokosnuss.
Mixed vegetables cooked in cream sauce with coconut.
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((\ 494 Mix Sabji Vindaloo N, S0¢
A Sehr scharfes gemischtes Gemuse. (e
Very hot mixed vegetables. (Very hot).

15
Matar Paneer * %05
Hausgemachter Kase mit Erbsencurry. -

Homemade cream cheese with green peas in curry.

Malai Kofta & ) . ’
Hausgemachter Kise, Kartoffeln, indische Gewiirze und Mughlénsoﬁe. /I
Homemade cream cheese, potatoes, Indian spices and Mughlai sauce.

497 Palak Paneer ¢ 1550 ¢ A
Spinat mit hausgemachtem Kise. Ay
Spinach with homemade cream cheese.

|
4938 Alu Palak

1390¢ |
Spinat mit Kartoffeln, gekocht mit erlesenen Gewiirzen.
Spinach with potatoes cooked in mixed spices.

499 Alu Mattar 13,90¢
Kartoffeln-Erbsen-Curry.

Potatoes and green peas in curry sauce.

500 Sabji Bhaji

13,90 €
Gemischtes frisches Gemiise mit erlesenen Gewiirzen.
Various fresh vegetables with mixed spices.

L e ——

501 Shahi Dal Makhni e

13,50 €
Schwarze Linsen in Butter, zubereitet nach nordindischer Art.

Black lentils, prepared with butter in north Indian style.

502 Alu Baingen

13,90 €
Aubergine mit Kartoffeln, zubereitet mit getrockneten indischen
v Gewiirzen,

A,
A

R
Egg plant with Potatoes, prepared with dried Indian spices. ;

Riesengarnelen / Jheenga N
Jheenga Masala ¢

Riesengarnelen, zubereitet in frischen Gewiirzen.
King prawns prepared in fresh spices.
Jheenga Korma o

Riesengarnelen in SahnesoRe mit Mandeln und Kokosnuss.
King prawns in tream sauce with almonds andcoconut,

[ﬁ . Seite 5
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Jheenga Vindaloo !

7i ne
‘ i on und Zitro
Riesengarnelen in Currysofe mit getrockneten Gewurz
(Sehr scharf).

. ¢ R SrOn, (VL’V‘/
King prawns in very hot curry sauce with dried spices and (erm

;,‘ hot).

Reisspezialitaten serviert mit Currysofe
Rice specialties served with curry sauce

13,90 €
521 Banarasi Pullao #"

-
Safran-Basmatireis mit hausgemachtem Kise, Frbsen und Gemuse. ‘ b o)
Saffron basmati rice with cheese, green peas and vegetables.

.
L QO

2 14,90 € {r
522 Murgh Biryani &"

Safran-Basmatireis mit Hahnchenfleisch und Nissen.
Saffron basmati rice with chicken and nuts.

,90 €
523 Akbari Biryani ¢ 17
Safran-Basmatireis mit Lammfleisch und Niissen.

Saffron basmati rice with mutton and nuts.

524 Bombay Biryani ¢/&/" 18,90 €

Safran-Basmatireis mit Riesengarnelen und Niissen.
Saffron basmati rice with king prawns and nuts.

525 Biryani Maharaja </¢/e/

19,50 €

Safran-Basmatireis mit Lamm, Hahnchen, Garnelen, Eiern, Erbsen und
Nissen.

Saffron basmati rice with mutton, chicken, king prawns, eggs,
green peas and nuts.
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Thali ~)
bi Cf
t (Besonders empfehlenswert zum Ausprobieren der /»’;1
. . iveis und Bro .\ en. A
Serviert mit BasmAE s indischen Kiiche) fur 2 person d to try the exquisite tast [AY,
d (Especially recommended to try steof .-
. a |
i smati rice and bre sons. i
served with ba Indian food) for 2 per 1)
Y
h) /" 39,90¢
. . . c h ) ) |
Vaishno Thali (Vegetaris i spinat mit :
= Linsenwaffel mit 3 verschiedenen SoRen, Gemusesuip?inploghurt. !
Kase, Dal Makhni gemischtes Gemiise udm Salatgurke bl <ol |
Manlgo—Cream lintel waffle with 3 different sauces vege ;er ; yog'urt
spinach with cheese, dal makhni, mix vegetables, cucum '
mango cream.
4490 €
.. . /h |
532 Kashmiri Thali /%% ) .
Linsenwaffel mit 3 verschiedenen SoRen, Hiihnersuppe, Lammfleisch, ﬁ
Hahnchen, Fisch und Salatgurken in Joghurt. ' .
Mango-Cream chicken soup, mutton, chicken, fish, cucumber in
yoghurt, mango cream.
; i 42,90 €
533 Punjabi Thali /¢" )
Linsenwaffel mit 3 verschiedenen SoRen, Mulligatawny Suppe,
Lammfleisch, Hahnchen, Gemise und Salatgurken in Joghurt. Mango-
Cream / lintel waffle with 3 different sauces Mulligatawny soup,
mutton, chicken,vegetables, cucumber in yogurt, mango cream.
534 Maharaja Thali /" 46,90 €

Linsenwaffel mit 3 verschiedenen SoRen, Hiihner Tikka (Beilage
Naan) Karahi Gosht, Hdhnchen mit Spinat, Murgh Amritsari und
Raita. Mango-Cream Papadums with 3 different sauces, chicken
tikka (with naan), karahi gosht, chicken with spinach, murgh

amritsari and raita, mango cream.
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@/ Nachtisch / Desserts

541 Mango Cream
\ Frische Mango zubereitet mit Sahnecreme.
B Fresh Mango prepared with cream sauce.

J 542 Kulfi
Indisches hausgemachtes Eis.

Indian home-made ice cream.

545 Gemischtes Eis
3 Kugeln Eis nach Wahl.
Eissortiment : Vanille, Schkolade, Erdbeere, Zitrone.

3 scoops of ice cream to choose.
|ce cream assortment : Vanilla, chocolate, strawberry, Lemon.

5,90 €

" 546 Gulab Jamun

3 Kasebdllchen.

3 Cheese Balls. ]
' !
\ e
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