
AUBERGE DU PRESSOIR

Une famille, une passion.

Leucquois Blanc de Noirs 7,00 €       29,00 €       

[LORRAINE] Vin Effervescent

Gris de Toul Lelièvre 2024 - Gris 27,00 €       

[LORRAINE] AOC Côtes de Toul

Auxerrois Lelièvre 2024 - Blanc 27,00 €       

[LORRAINE] AOC Côtes de Toul

Auxerrois Les Evêques 2024 - Blanc 8,00 €       39,00 €       

[LORRAINE] AOC Côtes de Toul

Pinot Noir Lelièvre 2024- Rouge 27,00 €       

[LORRAINE] AOC Côtes de Toul

Pinot Noir Les Evêques 2022 - Rouge 41,00 €       

[LORRAINE] AOC Côtes de Toul

Depuis plus de 11 générations.

Gris Héritage 2024 - Gris 6,00 €       26,00 €       

[LORRAINE] AOC Côtes de Toul

Pinot Noir Héritage 2024 - Rouge 26,00 €       

[LORRAINE] AOC Côtes de Toul

Verre

12cl

Bouteille

75cl

Côté Locaux

Maison Lelièvre

Domaine Migot

Depuis l'époque des Évêques de Toul, la famille LELIÈVRE est implantée dans le village de Lucey. De générations en 

générations, la passion du vin s'est transmise, tout comme le métier de vigneron. Aujourd'hui, Vincent et David cultivent 

une vingtaine d'hectares de vigne en agriculture biologique.                                                                                                      

Partant du constat qu'un bon vin commence à se préparer dans les vignes, une attention toute particulière est portée à la 

production de raisins de grande qualité. Avec des vignes situées sur quatre des huit village de l'AOC Côtes de Toul 

(Lucey, Bruley, Blénod-les-Toul et Bulligny), la Maison LELIÈVRE joue la carte de la diversité des terroirs.

Puis en 2013 c’est au tour de Camille fils d’Alain et petit fils de Robert de reprendre le flambeau familial, soutenu par 

toute sa famille et ses amis. Alliant tradition et modernité le Domaine MIGOT s’investit pleinement pour vous proposer 

des vins authentiques d’une très grande qualité avec une gamme en constante évolution pour plaire au plus grand 

nombre. Pour cela la Domaine MIGOT à fait le choix de l’agriculture biologique,  Il est constitué de 6 hectares situés 

principalement à Lucey.



AUBERGE DU PRESSOIR

Une histoire de famille.

Cuvée spéciale mirabelle 7,00 €       29,00 €       

[LORRAINE] Vin Effervescent Aromatisé

Auxerrois 2024 - Blanc 27,00 €       

[LORRAINE] AOC Côtes de Toul

Auxerrois La Chaponière 2023 - Blanc 39,00 €       

[LORRAINE] AOC Côtes de Toul

Aubin - Blanc 38,00 €       

[LORRAINE] AOP Côtes de Toul

Pinot Noir Vincent Laroppe 2024 - Rouge 27,00 €       

[LORRAINE] AOC Côtes de Toul

Pinot Noir La Chaponière 2022 - Rouge 8,00 €       39,00 €       

[LORRAINE] AOC Côtes de Toul

Une histoire de rencontre.

Mystic Gris 2024 - Gris 22,00 €       

[LORRAINE] AOC Côtes de Toul

Apothéose… Givrée 2023 - Blanc 50CL 7,00 €       29,00 €       

[LORRAINE] Vin sucré

Paradoxe 2024 - Rouge 22,00 €       

[LORRAINE] Gamay

Côté Locaux

Bouteille

75cl

Domaine de l'Ambroisie

Maison Laroppe Verre

12cl

C’est à Bruley, au coeur des Côtes de Toul qu’est né en 1722 et réside encore aujourd’hui le Domaine Laroppe. Le 

domaine familial s’est transmis de générations en générations en partageant un savoir-faire historique et une expertise 

ancestrale. Vincent Laroppe, 8ème génération, est aujourd'hui à la tête du Domaine.                                                                  

Le vignoble, qui culmine à 270 mètres, existait déjà en l’an 800 sous Charlemagne. Il est constitué de 20 hectares situés 

principalement à Bruley mais aussi sur les communes limitrophes de Lucey et Pagney-derrière-Barine.

 Thomas et Rémy, qui travaillaient tous deux alors chez un vigneron. Quand ce dernier stoppe son activité en 2006, les 

deux garçons décident de reprendre les vignes en location. Partis de rien, ils ont tout crée, de 0 bouteille, à aujourd'hui 

plusieurs dizaine de milliers (environ 60000) ! Pour l'anecdote, le nectar de l'Ambroisie, dans la mythologie grecque, était 

la breuvage des dieux, qui avait pour vertu de les rendre immortels. Qualité et originalité sont les maîtres mots du 

Domaine, dont les vins, modernes et peu communs avec des assemblages insolites et des vinifications originales.



AUBERGE DU PRESSOIR

Verre

12cl

Bouteille

75cl

Tradition - Marx-Coutelas & fils 10,00 €     49,00 €       

[CHAMPAGNE] AOC Champagne

Eclat Premier Cru - Sophie Cossy 62,00 €       

[CHAMPAGNE] AOC Champagne Premier Cru

Les Blancs de la Pente - Denis Salomon 72,00 €       

[CHAMPAGNE] AOC Champagne

Aux Chants des Cigales 2023 - Vignobles Fabien Castaing 24,00 €

[SUD OUEST] IGP Comté Tolosan

Corail 2023 - Château de Roquefort 35,00 €       

[PROVENCE] AOC Côtes de Provence 

Auxerrois Les Evêques 2024 - Maison Lelièvre 8,00 €

[LORRAINE] AOC Côtes de Toul

Apothéose… Givrée 2023 - Domaine de l'Ambroisie 7,00 €         

[LORRAINE] Vin sucré

Marsanne 2023 - Domaine Courbis 7,00 €         

[RHÔNE] IGP Ardèche

Auxerrois / Pinot Gris 2024 - Dom. de Montgrignon 7,00 €         

[LORRAINE] IGP Côtes de Meuse

Pinot Noir La Chaponière 2022 - Maison Laroppe 8,00 €         

[LORRAINE] AOC Côtes de Toul

Déchainée 2024 - Domaine Lamé Delisle Boucard 6,00 €         

[LOIRE] AOC Bourgueil

La Colline 2023 - La Cabotte 8,00 €         

[RHÔNE] AOC Côtes du Rhône

Gris Héritage 2024 - Domaine Migot 6,00 €         

[LORRAINE] AOC Côtes de Toul

Côté Efferverscents

Côté Rosés 

Vins au Verre 12cl

Blanc

Rouge

Gris



AUBERGE DU PRESSOIR

Verre

12cl

Bouteille

75cl

Syl vous plaît 2023 -  René Kientz 25,00 €       

[ALSACE] AOC Sylvaner Blienschwiller

Auxerrois / Pinot Gris 2024 - Dom. de Montgrignon 26,00 €       

[LORRAINE] IGP Côtes de Meuse

Marsanne 2023 - Domaine Courbis 7,00 €       26,00 €       

[RHÔNE] IGP Ardèche

Château Farizeau 2023 - Guillaume Moreau 27,00 €       

[BORDEAUX] AOC Entre-Deux-Mers

La p'tite vigne d'émeline 2022 -  René Kientz 28,00 €       

[ALSACE] AOC Riesling

Clair de lune 2024 - Domaine Matignon 32,00 €

[LOIRE] AOC Côteaux du Layon

Galinette 2022 - Domaine de Sulauze 39,00 €       

[PROVENCE] AOC Côteaux d’’Aix 

Per Aspera 2022 - Domaine Charly Nicolle 42,00 €       

[BOURGOGNE] AOC Chablis

Petit F… 2023 - Michel Redde et Fils 43,00 €       

[LOIRE] AOC Pouilly-Fumé

Sancerre Domaine 2023 - Domaine du Pré Semelé 50,00 €       

[LOIRE] AOC Sancerre 

Mercurey chiquette 2023 - Duvernay Père et Fils 58,00 €       

[BOURGOGNE] AOC Mercurey

Côté blancs 



AUBERGE DU PRESSOIR

Verre

12cl

Bouteille

75cl

Cuvée "F" 2022 - Château Farizeau 23,00 €       

[BORDEAUX] AOC Cadillac Côtes de Bordeaux

Déchainée 2024 - Domaine Lamé Delisle Boucard 6,00 €       24,00 €       

[LOIRE] AOC Bourgueil

L'impertinent 2020 - Vignobles Perez 29,00 €       

[BORDEAUX] AOC Bordeaux

La Colline 2023 - La Cabotte 8,00 €       30,00 €       

[RHÔNE] AOC Côtes du Rhône

Sagarana 2022 - Chemins de Bassac 33,00 €       

[LANGUEDOC ROUSSILLON] AOC Côtes de Thongue

Re–Né–Sens 2022 - Château Bois d’Arlène 42,00 €       

[RHÔNE] AOC Vacqueyras

43,00 €       

49,00 €       

Racine Carrée 2019 - Château Garraud 68,00 €       

[BORDEAUX] AOC Lalande de Pomerol

72,00 €       

77,00 €       

Clos Tonnerre Premier Cru 2023 - Domaine Michel Juillot 79,00 €       

[BOURGOGNE] AOC Mercurey

Côté rouges 

Les Varots Domaine les Vignes Devant 2023

[Bourgogne] AOC Rully

Les Voillenots Dessous 2023 - Domaine Bouton

[Bourgogne] AOC Chassagne-Montrachet

Saint-Joseph 2024 - Domaine Courbis

[RHÔNE] AOC Saint-Joseph

Givry Vieilles Vignes 2022 - Domaine Ragot

[Bourgogne] AOP Givry


