


Wir wünschen Ihnen 
einen guten Appetit!



Indische Vorspeisen

Alles Pakoras mit Kichererbsenmehl und indischen Gewürzen gebacken

01. Chicken Pakora  Hähnchenfleischstücke, 	 6,00
in Kichererbsenmehl gebacken, mit verschiedenen Gewürzen

02. Fisch Pakora D  Fischfiletstücke	 6,00
in Kichererbsenmehl gebacken, mit verschiedenen Gewürzen

03. Paneer Pakora G  Frischer indischer Käse	 6,00
in Kichererbsenmehl gebacken, mit verschiedenen Gewürzen

04. Vegetarische Pakora  Verschiedenes Gemüse	 6,00
in Kichererbsenmehl gebacken, mit verschiedenen Gewürzen

Suppen und Vorspeisen 
11. Tomatensuppe 1,A  mit frischem Basilikum und knackigen Croutons	 5,00
12. Chicken-Suppe  mit asiatischen Gewürzen	 5,90
13. Bruschetta 12,A,G  mit Tomaten, roten Zwiebeln, 	 5,00

Basilikumpesto und Mozzarella
14. Knoblauchbrot A  Gegrilltes Brot mit Knoblauch	 5,00
15. Broccoli 1,5,10,G  mit Sahnesoße und Käse überbacken	 5,90
16. Blattspinat 1,5,10,G  mit Sahnesoße und Käse überbacken	 5,90
17. Onion Rings 10,G (10 Stk.)  mit Sauerrahm-Dip	 6,00
18. Mozzarella Sticks 10,G (6 Stk.)  mit Chili-Dip	 7,00
19. Calamari 10  Tintenfischringe mit Barbecue-Dip	 7,00
20. Gamba Aliolio (5 Stk.)	 9,90

21. Caprese Salat 10,G  Tomaten, Mozzarella, Basilikum und Olivenöl	 8,90
22. Haus-Spezialität  Gemischter Salat mit Rinderstreifen	 11,90
23. Hähnchen-Salat 10,G  Gemischter Salat	 9,90

mit Hähnchenstreifen & Joghurtsoße

Salate

30. Chicken-Teller 1,12,A,C  Chicken Nuggets mit Pommes frites	 6,90
und Ketchup oder Mayonnaise

31. Nemmo-Teller 1,12,A,C,D  Fischstäbchen mit Pommes frites	 6,90
und Ketchup oder Mayonnaise

32. Spaghetti Napoli A	 5,90
33. Mogli-Teller  Hähnchensteak mit Pommes frites und Ketchup 10	 7,90

Für unsere kleinen Gäste



Indische Gerichte aus der Pfanne (Hähnchen)

Beilagen: Basmatireis und Salat

40. Chicken Curry G  gebratene Hähnchenfleischstücke mit Currysoße          16,00
41. Chicken Mango G,H  gebratene zarte Hähnchenfleischstücke	 16,00

mit Mango und Cremesoße
42. Chicken Korma G,H  Hähnchenfleischstücke mit indischer Cremesoße,     16,00

Mandeln, Cashewkernen und Früchten (süß)
43. Chicken Vindaloo G  Hähnchenfleischstücke mit Kartoffeln, 	 16,00

indischen Gewürzen und scharfer Currysoße (scharf)
44. Chicken Palak G  gebratene zarte Hähnchenfleischstücke mit Spinat,       16,50

verschiedenen Gewürzen und Spinatsoße
45. Chicken Do Piazza G  gebratene zarte Hähnchenfleischstücke	 16,50

mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, Knoblauch und Currysoße
46. Chicken Lemon G  gebratene zarte Hähnchenfleischstücke	 16,50

mit Zitrone nach indischer Art
47. Chicken Madras G  gebratene zarte Hähnchenfleischstücke 	 17,00

mit Curryblättern, Koriander, Senfsamen und indischer Gewürzmischung
(auch ohne Schärfe erhältlich)

48. Chicken Chili G  gebratene zarte Hähnchenfleischstücke, 	16,50
paniert mit feinem Mehl, Zwiebeln, Paprika, Weißkohl (mittelscharf)

49. Chicken Ananas gebratene zarte Hähnchenfleischstücke mit Ananas    16,50
50. Chicken Jalfrezi  Hähnchenbrust mit frischen Champignons, Paprika,  15,90

Tomaten & Zwiebeln in leichter gelber Currysoße mit exotischen Gewürzen

Indische Gerichte aus der Pfanne (Lamm)

60. Lamm Curry G  gebratene Lammfleischstücke mit Currysoße	 17,50
61. Lamm Mango G,H  gebratene zarte Lammfleischstücke	 17,50

mit Mango, exotischer Cremesoße
62. Lamm Korma G,H  Lammfleischstücke mit indischer Cremesoße, 	 18,00

Mandeln, Cashewkernen und Früchten (süß)
63. Lamm Vindaloo G (scharf)  Lammfleischstücke mit Kartoffeln, 	 17,50

indischen Gewürzen und Currysoße (auch ohne Schärfe erhältlich)
64. Lamm Palak G  gebratene zarte Lammfleischstücke mit Spinat, 	 17,50

verschiedenen Gewürzen und Spinatsoße
65. Lamm Do Piazza G  gebratene zarte Lammfleischstücke mit	 17,50

gebratenen Zwiebeln, Paprika, frischen Tomaten, Knoblauch und GEREBI-Sause
66. Lamm Madras G (scharf)  gebratene zarte Lammfleischstücke	 17,50

mit Curryblättern, Koriander, Senfsamen und indischer Gewürzmischung 
(auch ohne Schärfe erhältlich)

67. Lamm Jalfrezi  	 17,50
68. Lamm Chili A  gebratene zarte Lammfleischstücke, paniert	 17,50

mit feinem Mehl, Zwiebeln, Paprika und Weißkohl (mittelscharf)
69. Lamm Jalfrezi  Lammfleisch mit Champignons, Paprika, Tomaten           17,90

& Zwiebeln in einer leichten gelben Currysoße mit exotischen Gewürzen

Wir servieren alle Lamm-Pfannengerichte mit Basmatireis und Salat



Indische Fischspezialitäten

Beilagen: Basmatireis und Salat

Beilagen: Basmatireis und Salat

Biryani (Reis) Gerichte

Vegetarische Gerichte

91. Chicken Biryani H  Hühnerfleischstücke gebratene 	 14,90
mit indischem Basmatireis, Mandeln, Cashewkernen, Früchten,
verschiedenem Gemüse und indischen Gewürzen

92. Vegetable (Gemüse) Biryani  	 12,90
Basmatireis, gebraten mit verschiedenen Gemüsesorten der Saison

93. Scampis Biryani B,H  Basmatireis mit gebratenen zarten Scampi,  	 16,90
Mandeln, Cashewkernen, Rosinen, Gemüse und indischen Gewürzen

94. Lammm Biryani H  Lammfleischstücke gebratene 	 14,90
mit indischem Basmatireis, Mandeln, Cashewkernen, Früchten, 
verschiedenem Gemüse & indischen Gewürzen

81. Palak Paneer G  gebratener, hausgemachter Käse mit Spinat, 	 14,90
Knoblauch und indischen Gewürzen

82. Kadahi Paneer G  gebratener hausgemachter Käse 	 14,90
mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, exotische

83. Chana Masala  Kichererbsen mit gebratenen Kartoffeln in exotischer     14,90
84. Cheese Chili  A,G  gebratener, zarter, hausgemachter Käse1, 	 16,50

paniert in feinem Mehl, mit Zwiebeln, Paprika und Weißkohl 

71. Fisch-Curry D,G   gebratene Fischstücke mit Currysoße	 16,50
72. Gamba-Curry (6 Stk.)   mit Currysoße	 17,50
73. Gamba-Jalfrezi (6 Stk.)  mit Champignons, Paprika, Tomaten	 17,90

& Zwiebeln in einer leichten gelben Currysoße mit exotischen Gewürzen
74. Lachsfilet Spezial D,G  gegrillte Lachsfiletstücke mit	 17,90

Zwiebeln und Paprika in Tomaten-Currysoße



Steaks vom Lavasteingrill

101. Hähnchenbrustfilet 10,G  mit gebratenen Zwiebeln, 	 16,90
frischen Champignons, Sauerrahmcreme, dazu Pommes frites

102. Putensteak - Ⅰ 10,G  mit gebratenen Zwiebeln,  	 17,90
frischen Champignons, Sauerrahmcreme, dazu Pommes frites

103. Putensteak - II 5,9,10,A,G  mit gebratenen Zwiebeln, 	 17,90
frischen Champignons, Sauerrahmcreme, dazu Pommes frites

104. Schweinesteak 10,A,G  mit Bratkartoffeln, 	 15,90
Sauerrahmcreme und Kräuterbutter, dazu Knoblauchbrot

105. Schweinefilet 10,A,G  mit gebratenen Zwiebeln, frischen	 18,90
Champignons, Sauerrahmcreme, dazu Knoblauchbrot und Pommes 

106. Grill-Hähnchenfilet 10,G  mit Bratkartoffeln, 	 16,90
Sauerrahmcreme und Kräuterbutter, dazu Knoblauchbrot

Hausbeilagen
110. weiße & rote Bohnen mit Kartoffeln  bunte Bohnen 	 4,90

mit Kartoffeln, Speck, Zwiebeln und frischer Knoblauch (scharf)
111. grüne Bohnen mit Kartoffeln  Grüne Bohnen mit	 4,90

Kartoffeln, Speck, Zwiebeln und Kirschtomaten (leicht gewürzt)
112. Spinat mit Kartoffeln  Blattspinat	 4,90

mit Sahne-Kräuterbutter G angemacht und Kartoffeln

Jedes Steakgericht wird serviert mit Knoblauchbrot A 

und Butter G und eine Beilage nach Wahl

Zusatzstoffe:
1 = Farbstoff, 2 = koffeinhaltig, 3 = chinhaltig, 4 = Konservierungsstoff Benzoesäure, 5 = Antioxidationsmittel

8 = geschwärzt, 9 = enthält eine Phenylalaninquelle, 10 = Süßungsmittel
*= Formfleischvorderschinken, aus Schulterteilen zusammengefügt

* *= Rohgewicht
Allergene:

A = glutenhaltiges Getreide (Weizen), B = Krebstiere, C = Eier, D = Fisch, E = Erdnüsse, F = Sojabohnen, G = Milch
H = Schalenfrüchte (Nüsse), L = Sellerie, M = Senf, N = Sesamsamen, O = Schwefeldioxid und Sulfite

P = Lupinen, R = Weichtiere
Für Zusatzstoffe und Allergene ist allein das Restaurant verantwortlich.

Alle Abbildungen sind Serviervorschläge. Druckfehler, Irrtümer und Preisänderungen vorbehalten.
Alle Preise in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt.



Steak Spezialitäten

Argentinisches Hüftsteak vom Rind. Das Fleisch aus 
dem „Herzen der Hüfte“, kräftig, würziger Geschmack 

- ohne Fett

Neuseeländisches Filet vom Lamm

130. Mediano (200g)	 22,90
131. Grande (300g)	 25,90
132. Super Grande (500g)	 34,90

135. Mediano (200g)	 27,90
136. Grande (300g)	 35,90
137. Super Grande (500g)	 52,90

Bife de Cuadril

Filet de Cordero

Jedes Steakgericht wird serviert mit 
gegrilltem Knoblauchbrot A 

und Kräuterbutter G 
oder einer Sauce nach Wahl

Wie dürfen wir Wie dürfen wir 
Ihr Steak gri l len?Ihr Steak gri l len?

Argentinisches Rumpsteak vom Rind
würzig saftiges Geschmack des Rindes

Argentinisches Filetsteak vom Rind. Das zarte Stück 
aus der Rinderlende ohne Fett, fein im Geschmack

bleu = sehr blutig, englisch = blutig,
medium rare = leicht blutig, 

medium = rosa, well done = durchgebraten

121. Mediano (200g)	 21,90
122. Grande (300g)	 28,90
123. Super Grande (500g)	 39,90

125. Mediano (200g)	 26,90
126. Grande (300g)	 34,90
127. Super Grande (500g)	 44,90

Bife de Angosto

Bife de Lomo



Extra Beilagen

140. Verschiedene gegrillte Gemüse  	 4,90
mit Knoblauch & Olivenöl angemacht und leicht gewürzt

141. Pommes frites (Steakhaus)	 3,50
142. Kroketten	 3,50
143. Gebackene Folienkartoffeln 10,G  mit Sauerrahmcreme	 4,50
144. Bratkartoffeln  mit Speck	 3,50

und Lauchzwiebeln, Olivenöl, leicht gewürzt
145. Reis	 3,50
147. Country Kartoffeln	 3,50
148. Gebratene Zwiebeln & Champignons	 4,00

Überbackene Spezialitäten

Spezial Schnitzel

Especialidades al gratín

160. Schweinefleisch 1,10,G  Schweinefleischstücke	 13,90
mit Wein-Metaxa-Champignon-Rahmsoße & Käse überbacken, 
dazu Basmatireis

161. Hähnchenfilet 1,G  gegrillte Hähnchenfiletstücke	 13,90
mit Safransoße und Käse überbacken, dazu Basmatireis

162. Putenfleisch 1,G  Putenfleischstücke mit Champignons	 13,90
in Safransoße und Käse überbacken, dazu Basmatireis

163. Schweinefilet 1,10,G  gegrilltes Schweinefilet mit Champignons	 13,90
in Rahmsoße und Käse überbacken, dazu Basmatireis

164. Hähnchenfilet 1,10,G  gegrillte Hähnchenfiletstücke mit Champignons   13,90
in Rahmsoße & Käse überbacken, dazu Basmatireis

165. Schweinefilet 1,G  gegrilltes Schweinefilet mit Balkankäse, Tomaten,     14,90
Zwiebeln, Safransoße (mittelscharf) und Käse überbacken, dazu Basmatireis

166. Exotisches Hähnchenfilet G  gegrillte Hähnchenfiletstücke	 14,90
mit Mango-Creme-Soße und Mozzarellakäse überbacken, dazu Basmatireis

167. Putensteak 1,G  gegrilltes Putensteak mit Brokkoli	 13,90
in Sahnesoße mit Käse überbacken, dazu Basmatireis

168. Putenexotik E,G  gegrilltes Putenbrustfilet mit exot. Früchten, 	 14,90
Curry-Sahnesoße & Mozzarella überbacken, dazu Basmatireis

169. Lamm de vaca 1,5,10,G  gegrilltes Lammfilet mit Brokkoli-Safransoße       19,90
und Käse überbacken, dazu Basmatireis

170. Schnitzel 10,12,G  gebratenes, paniertes Schweineschnitzel	 15,90
mit Champignon-Rahmsoße und Käse überbacken, dazu Basmatireis

151. Schnitzel 1 10,12,A,C,G  gebratenes, paniertes	 14,90
Schweineschnitzel mit Sauerrahmcreme, dazu Pommes frites

152. Hähnchen Schnitzel 10,12,A,C,G  gebratenes, paniertes	 15,90
Hähnchenschnitzel mit Champignon-Rahmsauce, dazu Pommes frites

153. Schnitzel 2 10,12,A,C,G  gebratenes, paniertes Schweineschnitzel	 15,90
mit gebrat. Zwiebeln, Champignons und Sauerrahmcreme, dazu Pommes frites



Fisch Spezialitäten

Pikant bis scharf in heisser Pfanne 
Zu jedem Pfannengericht servieren wir Ihnen Sauerrahm G, 

frischen geriebenen Käse G,1, Salsa- und Avocadosoße

Fajitas Pfannengerichte

171. Lachsfilet D,G  gegrilltes Lachsfilet	 19,90
in Pfeffersahnesoße, dazu Salzkartoffeln

172. Lachsfilet D,G,I  gegrilltes Lachsfilet	 19,90
in Safransoße & Käse überbacken, dazu Reis

173. Rotbarschfilet D  Rotbarschfilet	 18,90
mit Fischsoße, dazu Salzkartoffeln

201. Hähnchen Fajita A  Stück vom Hähnchenbrustfilet mit frischer 	 16,90
bunter Paprika, Zwiebeln & gehackten Tomaten, Steakgewürz, 
dazu hausgemachte Tortula (spanisches Fladenbrot)

202. Rinder Fajita aus der Rinderhüfte A  Stücke vom argentinischen 17,90
Rindfleisch mit bunter Paprika, Zwiebeln und gehackten Tomaten, 
Steakgewürz, dazu hausgemachte Tortula (spanisches Fladenbrot)

203. Gamba Fajita A,B  Fleischstücke von der Riesengarnele	 19,90
mit bunter Paprika, Zwiebeln & frischen Knoblauch, leicht gewürzt, 
dazu hausgemachte Tortula (spanisches Fladenbrot)

204. Vegetarische Fajita A  Zucchini, Auberginen, frische Champignons,    15,90
bunte Paprika, gehackten Tomaten, Zwiebeln und frischer Knoblauch, dazu 
hausgemachte Tortula (spanisches Fladenbrot)

Zu jeder Grillplatte servieren wir Ihnen Bratkartoffeln oder Pommes frites

GrillplatteGrillplatte

211. Bife de vaca, pava y cerdo I 1,A,C  Rumpsteak, Hähnchensteak,           16,90
Schweinesteak mit Champignonsoße, dazu knuspriges Knoblauchbrot

212. Combiando Meridiano 10,A,C,G  Rumpsteak, Hähnchensteak, 	 16,90
Schweinesteak mit Mexikanische Sauce, dazu knuspriges Knoblauchbrot

213. Grillplatte LOS GAUCHOS für 2 Personen A,C,G  Rumpsteak,         37,90
Hähnchensteak, Schweinesteak und Putensteak, dazu Kräuterbutter, gegrilltes
Gemüse, Champignons & Barbecuesoße, dazu knuspriges Knoblauchbrot

214. Grillplatte LOS GAUCHOS für 3 Personen A,C,G  Rumpsteak,          52,90
Hähnchensteak, Schweinesteak und Putensteak, dazu Kräuterbutter, gegrilltes
Gemüse, Hollandaise- und Barbecuesoße, dazu knuspriges Knoblauchbrot

215. Grillplatte LOS GAUCHOS für 4 Personen A,C,G  Rumpsteak,        72,90
Hähnchensteak, Schweinesteak und Putensteak, grüne Pfeffer-Sahnesoße 
& Barbecuesoße, dazu Kräuterbutter und knuspriges Knoblauchbrot



Extra Soßen

301. Spaghetti Aglio e Olio  mit frischem Knoblauch & Chili in Olivenöl	 9,90
302. Spaghetti Gamba B  mit Gamba, Paprika, Zwiebeln, 	 17,90

frischem Knoblauch & Kirschtomaten in Olivenöl
303. Spaghetti Tonno 2,4,12,D  Spaghetti mit Thunfisch,	 10,90

Zwiebeln und Oliven in Tomatensoße
304. Spaghetti Spinaci 1,G  Spaghetti mit Blattspinat	 12,90

in Sahnesoße und Käse überbacken
305. Spaghetti Hähnchenfleisch1,E,G  Spaghetti mit 	 13,90

Hähnchenfleischstücken, frischem Gemüse, Tomaten, Currysoße 
und Käse überbacken

306. Spaghetti Napoli  Spaghetti mit Tomatensoße und frischen Basilikum	 9,90
307. Carbonara 4,7,8,9,C,G  Spaghetti mit Schinken, Ei und Sahnesoße	 11,90
308. Al Salmone 1,4,8,9  Bandnudeln mit Zwiebeln, 	 14,90

frischem Lachs, Krabben in Hummerkrabbenoße

320. Tartufo Classico
Halbgefrorener Eistrüffel aus Zabaione- und Schokoladencreme, 
bedeckt mit Kakao und kleinen, kandierten Haselnussstückchen

321. Tartufo Bianco
Halbgefrorener Eistrüffel aus Kaffee- und Zabaione Creme, 
bedeckt mit weißenBaiserstückchen

322. Tartufo Nocciola
Halbgefrorener Eistrüffel aus Haselnuss-Eiscreme mit Schokoladenkern, 
bedeckt mit karamellisierten Haselnuss- und Baiserstückchen

323. heißer Apfelstrudel G    mit heißer Vanille-Soße	 5,10
und einer Kugel Vanille-Eis

251. Champignon-Rahmsoße 1,7,10,G	 2,50
252. Grüne Pfeffersahnesoße 1,G	 2,00
253. BBQ-Sauce 1	 2,00
254. Hollandaise-Sauce C,G	 2,00
255. Safran-Sahnesauce 1,7,10,G	 2,90
256. Mexikanische Sauce	 2,00

Desserts

Pasta Spezialitäten  A,C

Tartufo
mit Espresso	 6,90
ohne Espresso	 5,90



Aperitifs  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Longdrinks  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Spirituosen  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

201. Martini 1  Bianco oder Rosso	 5cl     4,90
202. Hugo	 0,2l     6,90
203. Sherry 1  Dry, Medium	 5cl     4,90
204. Aperol Spitz 1	 0,2l     6,90
205. Campari 1  mit Orange, Soda o. Mango	 4cl     5,90
206. Glas Sekt	 0,1l     3,00

240. Batida 1  mit Orange, Kirsch oder Mango	 4cl     6,90
241. Wodka 1  mit Orange oder Zitrone	 4cl     6,90
242. Gin Tonic	 4cl     6,90
243. Whisky Cola 1,2	 4cl     6,90
244. Cuba Libre 1,2	 4cl     6,90
245. Rum Cola 1,2	 4cl     6,90
246. Mango-Lassi 1,G  alkoholfrei 	 4cl     4,90
247. Bananen-Lassi 1,G  alkoholfrei 	 4cl     4,90
248. Masala-Lassi 1,G  alkoholfrei 	 4cl     4,90

Getränke

249. Malteser	 2cl     2,90
250. Cachasa Rohrzucker	 2cl     2,90
251. Aquavit	 2cl     2,90
252. Wodka  Smirnoff o. Absolut	 2cl     2,90
253. Sierra Tequila 1  Silver o. Gold	 2cl     2,90
254. Doppelkorn	 2cl     2,90
255. Obstler  Birne o. Himbeere	 2cl     2,90
256. Grappa 	 2cl     2,90
257. Dry Gin	 2cl     2,90



Getränke

Weinbrand & Cognac . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rum . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Whisky . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Liköre  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

259. Asbach Uralt 1	 2cl     2,90
260. Metaxa 5 Sterne 1	 2cl     2,90
262. Carlos 1	 2cl     3,90

263. Havana Club 1	 2cl     2,90
265. Jamaica Rum 1	 2cl     2,90
266. Indischer Rum 1	 2cl     3,50

267. Jim Beam 1	 4cl     4,90
268. Jack Daniels 1	 4cl     5,90
269. Ballantine‘s 1	 4cl     4,90
270. Chivas Regal 1	 4cl     5,90
271. Johnnie Walker 1  Red	 4cl     4,90
272. Johnnie Walker 1  Black	 4cl     5,50
273. Dimple	 4cl     5,50

274. Sambuca	 2cl     2,50
275. Haselnusslikör 1	 2cl     2,90
276. Baileys auf Eis 1	 2cl     2,90
277. Amarula auf Eis 1	 2cl     2,90
279. Licör 43	 2cl     2,50

Kräuterliköre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
280. Ramazzotti 1	 2cl     2,90
281. Amaro Averna 1	 2cl     2,90
282. Jägermeister 1	 2cl     2,90
284. Kümmerling 1	 2cl     2,90
285. Fernet 1  Branca / Menta	 2cl     2,90
286. Schierker Feuerstein 1	 2cl     2,90



Flaschenweine

Weißwein . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rotwein  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rosewein . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sekt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

211. Chardonnay  trocken frisch	 0,75l     29,90
anregend mit Aromen von Ananas und Melone

212. Riesling Kabinett  halbtrocken	 0,75l     24,90
Bukett von Pfirsich, leicht anregend

225. Vinho Verde	 0,75l     24,90
trocken Tiefrote Farbe, Fruchtbetont, saftig samtig

233. Rotkäppchen	 0,1l      3,00
trocken oder halbtrocken

234. Rotkäppchen	 0,75l     15,90
trocken oder halbtrocken

218. Malbec	 0,75l     29,90
trocken Rote Fruchtaromen, schwarzer Pfeffer

219. Spätburgunder	 0,75l     24,90
halbtrocken würzig intensive Frucht und Harmonie

220. Nibelungenglut	 0,75l     24,90
lieblich Feuriger, voller, süffiger Rotwein



wein

Offene Weißweine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Offene Rot-& Roseweine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

551. Landwein Trocken	 0,25l        5,90
552. Landwein Trocken	 0,5l        9,90
553. Landwein Trocken	 1,0l     16,90
554. Landwein Halbtrocken	 0,25l        5,90
555. Landwein Halbtrocken	 0,5l        9,90
556. Landwein Halbtrocken	 1,0l     16,90
557. Landwein Lieblich	 0,25l        5,90
558. Landwein Lieblich	 0,5l        9,90
559. Landwein Lieblich	 1,0l     16,90

561. Landwein Trocken	 0,25l     5,90
562. Landwein Trocken	 0,5l        9,90
563. Landwein Trocken	 1,0l     16,90
564. Landwein Halbtrocken	 0,25l        5,90
565. Landwein Halbtrocken	 0,5l        9,90
566. Landwein Halbtrocken	 1,0l     16,90
567. Landwein Lieblich	 0,25l        5,90
568. Landwein Lieblich	 0,5l        9,90
569. Landwein Lieblich	 1,0l     16,90
571. Landwein Rose Trocken	 0,25l        5,90
572. Landwein Rose Trocken	 0,5l        9,90
573. Landwein Rose Trocken	 1,0l     16,90



biere

Biere . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Mixbiere . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

501. Duckstein - Rotblond original	 0,3l     3,50
502. Duckstein - Rotblond original	 0,5l     5,50
507. Carlsberg	 0,3l     3,50
508. Carlsberg	 0,5l     5,50
511. ERDINGER Hefe	 0,5l     5,50
512. ERDINGER Hefe, dunkel	 0,5l     5,50
513. ERDINGER Hefe, alkoholfrei	 0,5l     5,50

515. Alster / Diesel	 0,3l     3,50
516. Alster / Diesel	 0,5l     5,50
517. Bananen-Weizen	 0,5l     5,90



Alkoholfreie Getränke

Heißgetränke . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

440. Coca-Cola 1,2	 0,2l     2,90     0,4l     4,90
442. Coca-Cola light 1,2,4	 0,2l     2,90     0,4l     4,90
444. Fanta 1,5,6	 0,2l     2,90     0,4l     4,90
446. Sprite 5	 0,2l     2,90     0,4l     4,90
448. Spezi 1,2,5	 0,2l     2,90     0,4l     4,90
450. Bitter Lemon 3	 0,2l     2,90     0,4l     4,90
452. Ginger Ale 1	 0,2l     2,90     0,4l     4,90
454. Tonic Water 3	 0,2l     2,90     0,4l     4,90
456. Apfelsaft	 0,2l     2,90     0,4l     4,90
458. Orangensaft	 0,2l     2,90     0,4l     4,90
460. Bananennektar	 0,2l     2,90     0,4l     4,90
462. Ananassaft	 0,2l     2,90     0,4l     4,90
464. Kirschnektar 1	 0,2l     2,90     0,4l     4,90
468. Mangosaft 1	 0,2l     2,90     0,4l     4,90
472. Kiba 1	 0,2l     2,90     0,4l     4,90
474. Mango-Kirsch 1	 0,2l     2,90     0,4l     4,90
476. Saftschorle	 0,2l     2,00     0,4l     3,50
478. Gero. Sprudel	 FL. 0,25l     2,60
479. Gero. Sprudel	 FL. 0,75l     6,50
480. Gero. Stilles	 FL. 0,25l     2,60
481. Gero. Stilles	 FL. 0,75l     6,50
482. Tafel Wasser	 0,4l     3,00

520. Tasse Kaffee 2	 2,90
521. Milchkaffee 2,G	 4,90
522. Cappuccino 2,G	 3,50
523. Heiße Schokolade G	 3,90
524. Espresso 2	 2,90
525. Espresso doppelt 2	 3,90
526. Irish Kaffee 2	 5,90
527. Latte Macchiato 2,G	 4,90
528. Glas Tee  versch. Sorten	 2,90
529. Rum Grog	 5,90



Wir freuen uns 
auf Ihren Besuch!




