
 

LES PETITES ENVIES      5.50 €   
 
 
- Assiette de saumon fumé toastes  

- Crevettes Salsa Verde sur son lit de guacamole 

- Crostini chèvre, tomates, pesto 

- Crostini au Maroilles, tomates, pesto 

 

 

POUR LES PITCHOUNES     6.90 €   
 

 
Jambon, steak haché ou 4 nuggets maison avec frites  

Un dessert (une boule de glace ou fromage blanc) 

 

Le mercredi : pour 1 menu adulte, 1 repas enfant offert  (jusque 8 ans) 

 

 

 

 

SALADES FRAÎCHEUR 
 

 

 

 

- la végétarienne : salade, tomates, p de terre, champignons, Croutons, œuf        9.50 € 

- la César : salade, poulet croustillant, œuf, tomates séchées, oignons,  

  croutons, copeaux de parmesan              12.90 € 

- la fermière : Salade, tomates, oignons, chèvre, miel, lardons                            12.00 € 

 

 

 

 

 



FALUCHES PARTY 
 

 

Côté fromagères 

- la 4 fromages : crème, Cheddar, chèvre, brie, Maroilles            11.90 € 

- la végétarienne : tomates, champignons, p de terre, olives,    9.50 € 

  oignons, pesto maison 

    
 

Côté viandes 

- la picarde : Maroilles, cheddar, lardons, oignons    11.50 €  

- la parisienne : Jambon, champignons, oignons, brie    10.90 € 

- la western : Viande hachée, oignons, sauce barbecue, cheddar, tomates, 11.90 € 

 

- la poulette : Émincé de poulet sauce curry oignons tomates   11.90 € 

 
 

Côté mer 

- la norvégienne : saumon, chèvre, tomates, champignons, pesto  12.90 € 

- la pêcheur : crevettes, champignons, noix de pétoncle, anchois   13.90 € 

                        pesto maison 

 

 

A LA PLANCHA 

 
 

- l’andouillette grillée sauce moutarde à l’ancienne    11.90 €  

- Suggestion de notre Grillardin (nous consulter) 

 

 

 

 

 

Les sauces : Poivre, Maroilles, moutarde ancienne 

Les garnitures : frites, salade, haricots verts 

 

légèrement épicée 



 

LES CHTI’S METS 

 

- le welsh complet frites        12.90 € 

- la carbonade flamande frites       12.00 € 

 

 

 

LES BURGERS 

- le classico (cheddar)         12.50 € 

- le chti (maroilles)          13.20 € 

- l’Italien (mozzarella, pesto maison, tomates confites)    13.90 € 

 

        

LE POISSON 

 

- Dos de cabillaud, écrasé de pommes de terre, sauce beurre blanc,   12.50 € 

  pesto, chips de légume 

                               

- Gambas sautées façon Thaï et ses nouilles      13.90 €

                              

 

 

LES DOUCEURS       5.50 €   

 
- l’assiette de fromages 

- le café ou thé gourmand 

- la tarte du moment 

- la brioche façon pain perdu 

- le moelleux au chocolat 

- le fromage blanc 

 

 

Les glaces 

- Composez votre glace 3 boules selon votre goût  

   parmi nos parfums (citron, chocolat, vanille ou  

   brownie chocolat) 
 

- la coupe colonel 2 boules citron avec vodka 

- la coupe bourgogne (2 boules vanille, crème de cassis) 

- la coupe after eight (2 boules chocolat, Get 27) 

- la coupe des îles       (2 boules brownie chocolat, rhum) 

- la gaufre bruxelloise et sa garniture au choix :    

  chantilly, boule de glace ou colis de fruits rouges 

 



COCKTAILS A BASE DE BIÈRES (25 CL) 5.50 €   
     

l’irlandais : bière ambrée, vodka, kalhua, coca cola 

moulin rouge : bière blonde, campari , sirop d’orange 

l’antillais : bière ambré, rhum brun 

l’americain : bière ambré, Jack Daniel’s 

le russe : bière blonde, vodka, sirop de citron 

 

COCKTAILS AVEC ALCOOL    5.50 €   
 
le mojito                                                 

le pink mojito : purée fruits rouge 

l’arrangé : rhum blanc, rhum ambré, jus ananas , pamplemousse ,  grenadine  

gin fizz : gin, citron   , sirop de cannes et  une pointe de crème             

Nuage bleu : Curaçao bleu , jus ananas ,amaretto et pointe de chantilly 

 
 

COCKTAILS SANS ALCOOL    4.50 €  
 

Pâte à sel : orange, ananas, pamplemousse et sirop de grenadine  

Des îles : passion, goyave, ananas  sirop de grenadine 
 

 

 

 

LES APERITIFS 
 

 

Kir : cassis, mûre, violette   12 cl     3.00 € 

kir royal : cassis, mûre, violette  12 cl     8.50 € 

martini      4  cl                                              4.50 € 

gin,voka,campari      4 cl                                     4.50 € 

rhum blanc, brun                                      4 cl                                     4.50 € 

Coupe de  champagne                             12 cl/ bt 75 cl                            8.00 €/49 € 

Whisky scotch                                            4 cl                                     5.90 €                                  

Jack Daniel’s, aberlour                             4 cl                                     6.50 € 

Americano maison                                    4 cl                                     6.50 € 

Picon vin blanc / bière                             12 cl/25 cl                            4.50 €   



LES BOISSONS FRAÎCHES 

 
Coca-cola, coca-cola zero                 3.50 € 

Orangina, schwepps (tonique, agrumes), limonade              3.50 € 

Jus de fruits (orange, ananas, abricot, pomme, tomate)                       3.50 € 

vittel, san pelligrino 50cl                 3.00 € 

vittel, san pelligrino  1l                 4.50 € 

Perrier 33cl                   3.50 € 

 

BOISSONS CHAUDES 

 

Expresso, décaféiné                 1.80 €                                                                         

Double expresso                 3.30 € 

Capuccino                  3.50 €   

Thé                   3.50 € 

 

LES DIGESTIFS       6.00 € 

 
Get 27 ,31                                                                     

Cognac    

Calvados 

Irish coffee  

Diplomatico 

Amaretto 

 

 

 

 



 
 

VINS ROUGES      75 cl    15 cl                

Syrah Appassimento     17.00 €    4.00 € 

Côte du Rhône,      19.00 €     4.00 € 

Juliénas Bourgogne      19.00 €     4.00 € 

Vacqueyras        22.00 €    4.00 € 

Haut Médoc       25.00 €    5.00 € 

Lalande de Pomerol      29.00 €    6.00 € 

Lussac Saint Emilion     32.00 €    6.00 € 

     
 

VINS ROSÉS     75 cl     15 cl                

Côte de Provence                         19.00 €      4.00 € 

Pays D’OC                          19.00 €      4.00 € 

 

 

VINS BLANCS      75 cl    15 cl        
 

 

Enfants Terribles (Chardonnay)                      25.00 €     5.00 € 

Terra Nativa (Corse)     19.00 €     4.00 € 

Graves Grand Vin de Bordeaux    20.00 €     4.50 € 

Don Simon légèrement sucré et non moelleux 19.00 €     4.00 € 

 

LA CARTE DES VINS 
 


