LA TRATTORIA

ANTIPASTI 5€
BRESAOLA CON RUCOLA E SCAGLIE DI GRANA D.O.P
AFFETTATO MISTO CON FONTINA D.O.P
PRIMI 7€

CRESPELLE DELLO CHEF
RISOTTO ALLA MILANESE
PENNE ALL'ARRABBIATA

SECONDI 9€

SCALOPPINE AL LIMONE
ARROSTO DI MAIALE ALLE ERBETTE
COTOLETTA ALLA VALDOSTANA

CONTORNI 4€

PATATE FRITTE
CAROTE PREZZEMOLATE

DESSERT DELLA CASA 5€




L’HAMBURGERIA

(TUTTI NOSTRI HAMBURGER VENGONO SERVITI ACCOMPAGNATI DA PATATINE FRITTE*)

CHEESE BURGER:

Pane al sesamo , Hamburger* di scottona 200 gr e Fontina

12,00 €
BACON CHEESE BURGER:
Pane al sesamo, Hamburger* di scottona 200 gr, Fontina € Bacon..........cccoccveeviieeieasnnennnens 12.50 €
MINE BURGER:
Pane al sesamo, Hamburger* di scottona 200 gr, Fontina, Bacon, Gorgonzola e Crauti....... 13.00 €
GRAN BURGER:
Pane al sesamo, Hamburger* di scottona 200 gr, Fontina, Bacon, Cipolla e Pomodoro........ 13.00 €
I NOSTRI HAMBURGER: SCOTTONA

GLI SPECIALI: INGREDIENTI A DISPOSIZIONE:

Cervo . Angus

Pomodoro, Cipolla, Crauti, Fontina, Bacon,

(COSTO AGGIUNTIVO DI 2.50€) Ketchup, Maionese, Senape e salsa B.B.Q

I DESSERT

Dolce della Casa. .siavisissssssssessivssssssssissssssssssiorsss 5.00 €
Souffle al cioccolato....

TAPAMISI: cocaccassassasssvsssssisissssnssasnsssssossssanss 5.00 €

TOrte.sssuususnnsssssavsvnissssssasessasavsisssisisess 5.00 €
Semifreddo alla Meringa/Torroncino/Genepy...... 5.00 €

escludere contaminazioni crociate. Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze
allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11

PRODOTTI SURGELATI/ABBATTUTI= (* )“Gentlle cllente, la informiamo che alcuni grodottl possono essere

responsabile di sala per avere tutte le mformaznonl relatlve al prodotto che desiderate”




E% : LA PIZZERIA E% E

* MARINARA: Pomodoro, aglio, origano. 5.00
¢ MARGHERITA: Pomodoro, mozzarella 6.50
* NAPOLI: Pomodoro, mozzarella, origano, acciughe, capperi 8.50
¢ DIAVOLA: Pomodoro, mozzarella, spianata piccante calabra. 8.00
© VIENNESE: Pomodoro, mozzarella e wiirstel 7.50
* PARMIGIANA: Pomodoro, mozzarella, scamorza, melanzane, scaglie di grana padano D.O.P. 9.00
© PROSCIUTTO E FUNGHI: pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi 8.50
e AL COTTO: Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto. 8.00
e AL CRUDO: Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, scaglie di grana padano D.O.P. 9.00
* CHAMPIGNON: Pomodoro, mozzarella, funghi champignon 8.00
* PORCINI: Pomodoro, mozzarella, funghi porcini 8.00
* 4 STAGIONI: Pomodoro, mozzarella, carciofi, prosciutto cotto, funghi, olive 9.00
® VALTELLINESE: Pomodoro, mozzarella, rucola, bresaola, scaglie di grana padano D.O.P 8.50
* TONNO E CIPOLLA: Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla 8.50
* MAIALONA: Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, salsiccia, wiirstel e spianata piccante 9.00
o TORE: Pomodoro, mozzarella, ‘nduja, brie e speck 9.00
o LA VALDOSTANA: Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e fontina 8.50
* PRIMAVERA: Pomodoro, mozzarella, rucola, crudo, pomodorini ciliegini e scaglie di grana padano D.O.P..........................10.00
e OCCHIO DI BUE: Pomodoro, mozzarella, uovo, pancetta e olio al tartufo bianco. 9.00
o VEGETARIANA: Pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane e peperone 8.00
* BUFALINA: Pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala 9.00
® SALSICCIA E FRIARIELLI: Pomodoro, mozzarella, salsiccia, friarielli 9.00
o CALZONE: Pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto: 8.00
* GORGO & PERA: Mozzarella, gorgonzola, pera 8.00
e PROMISE: Mozzarella, uovo, vellutata al tartufo bianco e scaglie di grana padano D.O.P. 9.00

« DESEO: Mozzarella, mortadella, pesto al pistacchio, glassa all'Aceto balsamico di Modena I.G.P.....

* 4 FORMAGGI: Mozzarella, fontina, brie, scamorza affumicata

* GRAN PARADISO: Mozzarella, Fontina, prosciutto cotto, granella pistacchio, scaglie di grana padano D.O.P......9.00

o COUGNENTSE: Mozzarella, fontina, motzetta, crema alla nocciola

* MONTE BIANCO: Mozzarella, fontina, prosciutto crudo, granella di noci e scaglie di grana padano D.O.P.............c.............9.00
* SALMONE E ZUCCHINE: Mozzarella, salmone affumicato, zucchine e panna 9.00
o SFILATIELLO LA MINE: Mozzarella, prosciutto cotto, panna, speck, rucola e scaglie di grana padano D.O.P........................10.00

“LE VARIAZIONI POSSONO COMPORTARE UN AUMENTO DEL COSTO IN BASE AL PRODOTTO RICHIESTO”
AGGIUNTA EXTRA INGREDIENTI CLASSICI: 1.50 €
MOZZARELLA DI BUFALA: 2.00€
PATATINE FRITTE: 2.00 €
PROSCIUTTO CRUDO: 2.00€ COPERTO: 1.00 €

Il cliente & pregato di comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti privi di determinate sostanze
allergeniche prima dell'ordinazione. Durante le preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate.
Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11




LA BIRRERIA
Tuborg Green: Lager, 5% 0,3...3.00€

Origine: Danimarca 0,5 ...5.00€
Tuborg ¢ una birra premium lager che si caratterizza per la sua purezza

e bevibilita. Le note di cereale ed il suo gusto secco, determinato anche

da un amaro ridotto, ma presente durante l'intero assaggio, la rendono

particolarmente dissetante.

Tuborg Red: Strong Lager, 7% 0,3...3,00 €
Origine: Danimarca 0,5 ...5.00€

E’ una strong lager dal colore ambrato carico, con aroma dei malti tostati
che donano alla birra un sapore ricco e moderatamente amaro.
E’ una birra di carattere, corposa e con un grado alcolico sostenuto.

Poretti 9 Luppoli: American IPA; 5,9% 0,3...3.50 €
Origine: Italia 0,5...6.00 €

Poretti American Ipa: Una birra sorprendente dalla personalita esplosiva
grazie al bouquet speciale di luppoli. Adatta a tutti coloro che sono sempre
in cerca di nuove avventure ed esperienze che lasciano il segno.

Tucher Helles Hefe Weizen: Hefeweizen, 5,3% 03...3.50€
Origine: Germania 0,5...6.00 €

Tucher Hefeweizen ¢ una birra di malto d'orzo e frumento,
ad alta fermentazione, appartenente al segmento delle Wheat Beer
(birre di frumento).

ALTRE BIRRE IN BOTTIGLIA 33CL: 4.00 €

ICHNUSA NON FILTRATA
CERES

MENABREA

BECK’S

CORONA

MORETTI 0% (ANALCOLICA)




