ENTREES

Ris de veau saute au beurre mousseux, purce et fricassée de
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champignons, creme aux senteurs de truffe, huile verte persil
ou

Rillette de filet de perche au fenouil et au citron, mayonnaise au
curcuma

PLATS

Filet de boeufgrill/é 'o'l la flamme, agria farcie de joue de boeuf
confite, jus corse a la graine de moutarde et oignons doux
ou
Lieu jaune farce fine aux herbes, mousseline de fenouil et navets
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glaces, moules a la mariniere

DESSERTS

L’amandier

( Ganache amande, amandes caramelisées, chocolat, barbe a papa )
ou

Le cigare (10 minutes d’actente)

( Creme chocolat blanc et thym, soufflé au chocolat et glace thym )

entrée + plat ou plac + dessert : 45€
entree + p/lat + dessert : 55€
entrée seule : 22€

plat seul : 35€
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