
 

Kerst en 

Nieuwjaarsfolder        

 2026-2027 
 



Voorgerechten 

Mini-bouchees gevuld met een 

feestelijke vol-au-vent van vis 
€10 

Vitello tonnato in een glaasje €8 

Ravioli gevuld met truffel overgoten in 

een sausje van peterselie en 

bospaddenstoelen  

€9 

Verrassing bordje van warme en koude 

voorgerechtjes: 

Gegrilde scampi’s in een kreeften 

kokossausje ~ Meloenhapje met 

parmaham ~Salade cocktailtje met een 

frisse kipsalade ~Hartelijke risotto 

geserveerd in een glaasje 

€10 

 

Tapasplankje €12/pp. 

 

▪ Huisbereide olijvenmix met kappertjes & paprika 

▪ Zongedroogde tomaten 

▪ Gevulde pepertjes met roomkaas 

▪ Mini pizza’s 

▪ Polpette (Italiaanse gehaktballetjes) 

▪ Parmaham & Pancetta 

▪ Mortadella 

▪ Italiaanse salami’s (3 soorten) 

▪ Provolone piccante 

▪ Montanara kaas 

 

 

Ambachtelijk brood voor bij de hapjesplank ook bij ons te verkrijgen. 

Wit stokbrood: €2,50 - Meergranen stokbrood: €2,50 - Ciabatta: €3 

  



Soepen 

Feestsoep: Romige koninginnensoep met 

doperwtjes ~wortel en kip afgewerkt 

met bosuitjes 

€8/liter 

Tomatensoep met balletjes €6/liter 

Courgette erwtensoep met basilicum €5/liter 

 

Feestmenu 1: 26/pp. 

Gevulde kalkoen gevuld met een walnoten~kastanje vulling ~ gehakt ~ pancetta 

~ fijne worteltjes met een jus van kalkoen en gekarameliseerde appelsien 

Vrijblijvend met: 

• Puree ( 300 gram pp.) 

• Aardappelgratin ( 300 gram pp.) 

• Huisbereide kroketten ( 6 pp.) 

• Krieltjes met roomboter en peterselie ( 250 gram pp.) 

Inbegrepen: Assortiment van feestgroentjes  

• Gekarameliseerd witloof 

• Boontjes in spek 

• Gestoofde worteltjes en fijne ui 

  



Feestmenu 2: €27/pp. 

Varkenshaasje overgoten met een smaakvol sausje van champignons & gebakken 

ui & een toefje mosterdroom afgewerkt met verse peterselie 

Vrijblijvend met: 

• Puree ( 300 gram pp.) 

• Aardappelgratin ( 300 gram pp.) 

• Huisbereide kroketten ( 6 pp.) 

• Krieltjes met roomboter en peterselie ( 250 gram pp.) 

Inbegrepen: Assortiment van feestgroentjes  

• Gekarameliseerd witloof 

• Boontjes in spek 

• Gestoofde worteltjes en fijne ui 

Feestmenu 3: €28/pp. 

Feestelijk gegratineerd vispannetje van kabeljauw, zalm, tongrolletjes, scampi’s 

en mosseltjes overgoten in een sausje van de chef afgewerkt met grijze garnalen 

Vrijblijvend met: 

• Puree ( 300 gram pp.) 

• Aardappelgratin ( 300 gram pp.) 

• Huisbereide kroketten ( 6 pp.) 

• Krieltjes met roomboter en peterselie ( 250 gram pp.) 

Inbegrepen: Assortiment van feestgroentjes  

• Gekarameliseerd witloof 

• Boontjes in spek  

• Gestoofde worteltjes en fijne ui 

Kroketten kunnen ook 

extra of apart besteld 

worden. 

€ 0,50/Stuk 

 



Feest-pastabuffet: 

• Tortellini gevuld met een pancetta vulling overgoten in een zachte 4 kazensaus 

met champignons en spekjes 

 

• Lasagne bolognaise OF Vegetarische lasagne 

 

• Tagliatelle in een romige vissaus met Cherry tomaatjes en verse zalm 

 

• Gevulde pastaschelpen met ricotta & spinazie en geroosterde paprika 

tomatenvulling (veggie) 

• Rigatoni in een pittige tomatensaus met gehakt 

• Penne in lookroom met ambachtelijke ham en broccoli 

 Supplement brood 

• Wit stokbrood €2,50 

• Meergranen stokbrood €2,50 

• Ciabatta €3   

Er kan gekozen worden voor een pastabuffet met 3 of 4 soorten pasta’s. 

• Pastabuffet 3 soorten: €15/pp. 

• Pastabuffet 4 soorten: €17/pp. 

Wanneer er gekozen word voor de gevulde pastaschelpen of de pasta met 

vis wordt er €2/pp. bijgerekend. 

 



Feest-desserts: 

Toetje van slagroom en mascarpone 

met speculaascrumble en blauwe 

bessencoulis 

€5 

Dessertbordje met zoetigheden: 

Chocomousse ~Tiramisu klassiek 

~Toetje van slagroom en mascarpone 

met speculaascrumble en blauwe 

bessencoulis ~ Kerst koekjestaart van 

mokka petit beurre en topping 

€10 

Kerst koekjestaart van mokka petit 

beurre en topping 

€5 

Trio van mousses: 

Chocomousse 

Mousse van karamel 

Speculaas mousse  

€8 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Praktische info 
Wees tijdig met al uw bestellingen! 

Gelieve voor de feestdagen enkel telefonisch of via mail te bestellen.  

Via facebook kunnen wij geen overzicht bewaren. 

Bij elke bestelling moet naam ~ voornaam ~ telefoonnummer vermeld worden. 

 

Bestellen kan ook in onze winkel tijdens de openingsuren. 

Adres: Onze-Lieve – Vrouwstraat 138, 3550 Heusden-Zolder 

Openingsuren: Zie facebook – website - google. 

 

Voor Kerstavond en Kerstmis kunnen er bestellingen geplaatst worden tot vrijdag 

18 december, 12 uur. 

Op Kerstavond 24 december 2026 kunnen de bestellingen afgehaald worden van 

13u30 tot 15u30. 

Op Kerstdag 25 december 2026 kunnen de bestellingen afgehaald worden van 10 

uur tot 12 uur. 

 

Voor Nieuwjaarsavond en Nieuwjaarsdag kunnen er bestellingen geplaatst 

worden tot vrijdag 25 december, 12 uur 

Op Nieuwjaarsavond 31 december 2026 kunnen de bestellingen afgehaald 

worden van 13u30 tot 15u30. 

Op Nieuwjaarsdag 1 Januari 2027 kunnen de bestellingen afgehaald worden van 

10 uur tot 11 uur . 

 

Heeft u nog vragen? Contacteer ons telefonisch of via mail. 

Mail: zoespotaufeuke@gmail.com ~ Telefonisch: 0495767907 

Website: https://zoes-pot-au-feuke.eatbu.com/? 
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