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Formule 
buffet froid

Le traditionnel 

26€/Pers
Salade :

-  Salade de pate façon niçoise
- Taboulé
- Piémontaise

À tartiner 
- Rillette de saumon 
- Guacamole

Fruit de mer :
- assiettes de bulots et crevettes

Charcuterie :
- Assortiment de charcuterie. 

- Terrine de campagne aux herbes fraiches
- Terrine de campagne chorizo, chaource

Viande :
- Jambon braiser

OU
- Rôtie de bœuf
- Poulet rôtie

Sauce tartare, mayonnaise



Le buffet d’Anthony 

46€/ Pers

Salade

- Salade de pate tahitienne
- Salade de patate douce rôties au noix de 

pécan, et jambon du cotentin
- Salade de quinoa et pois chiche au yuzu

A tartiner

- Mousse de foie gras de canard et pain d’épice
- Guacamole au piment de cayenne

Coté mer

- Assiette de bulot, crevette
- Huitre d’Asnelles-Meuvaines
- Saumon gravlax au muscat

Coté terre

- Assortiment de charcuterie. Andouille de vire, 
chorizo ibérique, jambon du cotentin, saucisson a l’ail, 
rosette de Lyon

- Pâté en croûte de canard
- Terrine de campagne chorizo et chaource

Viande

- Longe de veau confite
- Faux filet farcis au foie gras 
- Suprême de volaille aux pommes

Mayonnaise, sauce tartare ….
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