Anthony

Traiteur

06.64.83.65.88

Formule

buffetfroid

[eStraditionnel

26€/Pers

Salade:

- Salade de pate fagon nicoise
- Taboulé
- Piémontaise

A tartiner

- Rillette de saumon
- Guacamole

Fruit de mer:

- assiettes de bulots et crevettes

Charcuterie :

- Assortiment de charcuterie.

- Terrine de campagne aux herbes fraiches
- Terrine de campagne chorizo, chaource

Viande:

- Jambon braiser
ou

- Rotie de boeuf

- Poulet rotie

Sauce tartare, mayonnaise



- Salade de pate tahitienne

- Salade de patate douce réties au noix de
pécan, et jambon du cotentin

- Salade de quinoa et pois chiche au yuzu

- Mousse de foie gras de canard et pain d’épice
- Guacamole au piment de cayenne

- Assiette de bulot, crevette
- Huitre d’Asnelles-Meuvaines
- Saumon gravlax au muscat

- Assortiment de charcuterie. Andouille de vire,
chorizo ibérique, jambon du cotentin, saucisson a lail,
rosette de Lyon

- Péatéen crolte de canard
- Terrine de campagne chorizo et chaource

- Longe de veau confite
- Fauxfilet farcis au foie gras
- Supréme de volaille aux pommes

Mayonnaise, sauce tartare.....



