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FORMULE

DU MIDI
SAUF WEEK END ET JOUR FERIE

THALI DU MIDI

végeétarien : 13€
classique : 14€

Repas complet servi sur un plateau comprenant :

Raita (salade de yaourt),

2 Curry différents (dont un de viande pour le thali classique),

Riz basmati,

Naan (pain a base de farine de blé et levure)

Salade de fruit ou Halwa (gateau de semoule)




FORMULES
MIDI ET SOIR

MENU VEGETARIEN 1s¢

Samossa (chausson aux légumes)
ou Aloo pakora (beignet pomme de terre) ou Oignon pakora (beignet oignon)
ou Raita (salade de yaourt)
et
Dal makhni (lentilles noires au beurre)
ou Channa Massala (pois chiche) avec riz et naan
ou Palak paneer (fromage & épinard)
ou Bainghan Bharta (caviar d'aubergine)
et
Halwa (gateau de semoule) OU 1 boule glace

] MENU CHOTTA 20e MENU MOTTA 2s¢
i PETIT MENU GROS MENU t
i |

‘4 Seek kebab (agneau) Poulet tandoori
- ou Poulet kebab avec cheese naan ou Agneau tikka avec cheese naan ||
f ou Samossa ou Rajasthan pakora |
_ et et

it Poulet massala Crevette massala
a ou Fish karhi avec riz ou Poulet tikka massala avec riz
ou Dal makhni ou Bainghan Bharta

et et

Halwa (gateau de semoule) ou Salade de fruit Khulfi (glace indienne pistache ou mangue) ou Halwa

MENU BACCHA 11¢
8l ENFANT -12 ANS
Y,

s 4" Aloo pakora (beignet de pomme de terre)
& et

- Poulet tikka (blanc de poulet mariné grillé au tandoor) avec riz ou Naan

F': ou Dal makhni (lentilles noires au beurre)
g et
r»,,e-wdﬂ . alwa (gateau de semoule) O boule glace
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ENTREES

Raita (salade de yaourt) 4€50
Oignon pakora (beignet d'oignons) 5€50

Aloo pakora (beignet de pomme de terre) 5€50

Bainghan pakora (beignet d'aubergines) 5€50
Rajasthan pakora (assortiment de beignet de Iégume) 8€50
Jinga pakora (beignet de crevette) 8€

Paneer pakora (beignet de fromage indien) 6€50
Samossa 2 piéces (chausson aux légumes) 6€

TANDOORI

VIANDE ET POISSON GRILLES AU TANDOOR, FOUR TRADITIONNEL EN TERRE CUITE

a Poulet tandoori (cuisse de poulet marinée aux épices tandoori) 9€50
Poulet tikka (blanc de poulet mariné aux épices tikka) 9€

y4iL Agneau tikka (agneau mariné aux épices tikka) 11€50

 J Seek kebab (brochette d'agneau haché épicée) 10€

. Poulet kebab (brochette de poulet épicée) 9€

Shashlik (mix grill : mélange de viandes tandoori, tiika et kebab) 17€50
Jinga tandoori (gambas marinées aux épices tandoori) 17€

Fish tikka (pavé de saumon mariné aux épices tikka) 12€50

PAINS

CUITS AU TANDOOR

it Naan nature (pain a base de farine de blé et levure) 2€50
Cheese naan (pain au fromage) 3€
i1h Keema naan (pain a la viande) 3€50
1 3 Prantha naan (pain feuilleté au beurre) 3€50
“;" Kasmiri naan (pain aux fruits secs) 4€
* Garlik naan (pain a I'aily 3€50
— Garlik cheese naan (pain a l'ail et au fromage) 4€
‘ ’&:' Kulcha (pain aux légumes) 3€50

!g'f_f“‘im
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A LA CARTE

CURRY DE LEGUMES | % {:,,; S
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Dal makhni (lentilles noires au beurre) 8€50

Palak paneer (fromage & épinard) 9€

Bainghan bharta (caviar d'aubergine) 9€50

Mix Ve(d (légumes variés) 8€

Channa massala (pois chiche) 8€50

Matar paneer (petit pois et fromage) 9€

Dal tarka (lentilles jaunes) 8€50

Légumes korma (légumes variés et fruits secs) 10€50

CURRY DE POULET

Poulet karhi (poulet au curry) 10€
L 1l Poulet tikka massala (grilié tikka + karhi) 12€50
»,' ¢ Poulet makhni (sauce beurre et tomate) 13€50
X ’/i‘ Poulet vindaloo (sauce pimentée) 9€50
Ul 4 Poulet jalfrezi (sauce poivrons et tomate) 11€
/ L Poulet sagwala (sauce d'épinard) 11€50
1 Poulet shai korma (sauce fruits secs) 13€

CURRY DE POISSON

)‘,f Crevettes massala 13€

| Gambas massala 16€50
Fish karhi (poisson au curry) 12€
Fish maison (sauce fruit sec) 13€

CURRY D AGNEAU

Agneau karhi (agneau au curry) 11€50 |3
Agneau tikka massala (grili tikka + karhi) 13€50 fg| -
Agneau sagwala (sauce d'épinard) 12€50
Agneau kasmiri (sauce aux fruits secs) 13€50
Agneau madras (epices madras) 12€50

Agneau vindaloo (sauce pimentée) 12€

Agneau do pagaza (avec oignons frits) 12€50

BIRYANI

PLAT COMPLET DE RIZ BASMATI CUIT DANS UN MELANGE
DE VIANDE OU LEGUME ET D EPICES

Veg biryani 10€50
Poulet biryani 12€50
Agneau biryani 14€50
Crevettes biryani 13€50

% ) RIZ BASMATI

Rk Riz au safran 5€

Rajasthan Pulao (riz aux fruits secs) 6€50

Mattar pulao (riz aux petits pois) 6€




A LA CARTE

DESSERT

Halwa (gateau de semoule) 4€

Khulfi pistache (glace indienne maison) 5€

Khulfi mangue (glace indienne maison) 5€

Salade de fruits 4€

Sorbet 2 boules (chocolat, vanille, mangue, pistache, citron...

LASSI

BOISSON INDIENNE # BASE DE YAOURT

Lassi nature 4€

Lassi sucré 4€50

Lassi salée 4€50

Lassi mangue (a la pulpe de mangue) 5€
Lassi rose (au sirop de rose) 5€

BOISSONS FRAICHES

Badoit 50cl 3€50
Soda (coca, orangina,..) 3€50
Jus de fruits 3€50

BOISSONS CHAUDES

Tisane 3€

Thé a la menthe 3€

Thé noir 3€

Tchaé (thé au lait et épices) 4€
Café 2€




APERITIFS / DIGESTIFS

Cocktail maison 5€ Vodka 4€50
Whisky 5€ Gin 4€50
Ricard 3€50

BIERES

Biere indienne 5€ Biere Heineken 4€
Biere 1660 4€

VINS

Vin rouge 75cl 37,5cl Vin rosé 75cl 37,5cl

Cote du Rhbéne Tavel
Les argentieres 18€ 11€ Les Mesillons 22€ 13€
village — Ste Cécile 20€ 12€

_ Cote de provence
Crozes Hermitage Maurin des Maures
Domaine de
Remiziéres

Pays du Var

. Terre marine

Vacqueyras Bio
Dartois—Les Garrigues Vin indien

Vin indien Vin blanc

Bourgogne

Champagne _ Chardonnay

Veuve Pelletier 30€

Mumm  45€ T
Vin indien




Kashmir

Must try: Gustaba,
Tabak Maz, Dum Aloo,
Haak Or Karam ka Saag

Punjab

Must try: Dal Makhani, Makke
di Roti-Sarson da Saag
Chana-Bhature, Amritsari
Machchi and Kulcha

: Haryana

Must try: Kachri ki Sabzi, Cholia
(Green Gram),

Chaach-Lassi, Bajre ki Khichdi

Vsl
] Delhi
Y

Must try:

Rajasthan

il Must try: Daj-Baati-Churma,

i Ker-Sangari, Lal Maas
; Gatte, Pyaaz ki Kachori

Gujarat

Must try:

Thepla, Dhokla, Khandvi,
Handvo, Panki

Madhya Pradesh
Must try:

Lapsi, Bafla, Bhutte ki
Khees, Bhopali Kababs,

Maharashtra

Must try:

&4 Shrikhand, Thalipeeth,
iy Vada Pao, Modak

3
3
l‘ 5
!ﬁ [ Goa
|y Must try: Vindaloo,
1? Xacuti, Bibinca,
Pl : Prawn Balchao
|

Karnataka

. Must try: Bisi Bele Bhaat,
3 Kesari Bath, Mysore Pak,
Dharwad Pedha, Chiroti

Kerala

Must try:

Sadya meal, Avial,
Malabar Parotha,
Payasam, Irachi Stew

T I 5, AT

Sidu, i
Must try: Sidu, Aktor Nagaland
and Dham (a vegetarian Must try: Momos, Rice Beer
mid-day meal cooked by Must try: Momos, " and Cherry Wine
Boti Brahmins) thukpa, Gundruk,
Phagshapa and Sael
Uttarakhand Koy -
Must try: Maasor
Must try: Aloo ke ! T Pith
Gutke, Kaapa, tharkhand iy e
Jhangora (millets) Must try: Thekua, Pua, Arunachal Pradesh
kiKheer, Chainsoo.  pittha, Marua-ka-Roti st try: Apong (local beer)
_ Uttar Pradeh
Must try: Kababs, Bihar
Biryanis, Bedmi Aloo  Must try: Litti (baked balls of
. Kachori, Halwa, wheat), Sattu (ground gram),
Benarasi Chaat Khaja, Khubi ka Lai, Anarasa, Tilkut
A o ¥ \

Must try: Fish Orly,
Khirmohan, Rasabali,
Chhenapodapitha,

Andhra Pradesh

Must try: Hyderabadi Biryani,
Mirchi ka Salan, Ghongura
pickle, Korikoora

Chhattisgarh

Must try: Bafauri, (a sweet
made with chana dal), Kusli, (a
sweet made with flour and
semolina), Red Ant Chutney

Pondicherry
Must try: Kadugu
Yerra, Vendakkai
Patchaddy

Tamil Nadu

Must try: Appam, Dosai, Idli,
Sambhar, Rasam, Chettinad
chicken, Pongal

P

Meghalaya
— Must try: Jadoh,
kyat (local beer)
Must try: Bhapa Illish,
Rosogulla, Mishti Doi

Tripura :
Must try: Chakhwi,

Manipur
Must try: Iromba, 4
Kabok, Chakkouba ey

£

Mwkhwi, Muitru

Mizoram
Must try: Zu(a
special tea)

http://www.indiablognote.com/page-676880.htmli
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