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SPANISCHES RESTAURANT
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9,80€
8,90€
0,00€

Garnlen in KnoblauchsofBBe (prawns in garlic sauce)
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Calamares a la Romana”P /,90€
Tintenfischringe fritiert (fried octopus rings)

Pimientos del Padrén el
Spanische Paprika gebraten (spanish bell pepper)
Champifiones al gjillo 6,20€
Champignons in Knoblauchsof3e e

. . . ey
(champignons in garlic sauce) &j

Jamon 8,20€

spanischer Schinken grob geschnitten (spanish ham)

Chorizo 6,50€

spanische Paprikawurst (spanish pepper-sausage)

Queso® 6,90€

spanischer Kase (spanisch cheese)

Olivas 3,.50€

spanische Oliven (spanisch olives)

Alioli® 4,00€

spanische Knoblauchcreme (spanisch garlic cream)

LRI I T T E T E T T R TR EE I I I I I I I I I I E I I I I I I I I I I R -HEEE A I I I I I I E I I I I I I E EE I T S S S S S S S S S ¢




222 R R R R R T RN

I\
/,80€
el
8,00€

- -

Omelett mit Champignons(omelet wit Champinons)

Tortilla Espariola©

Spanisches Omelett(Spanish omelet)
Tortilla de Gambas“P

Omelett mit Garnelen(om elet with shrimps)
Tortilla Champifiones®

TORTILLAS
OMLETTS + OMELETS
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CARNES

FLEISCHGERICHTE - MEAT DISHES

Filete de Pollo”* 14,Q0€

Hahnchenfilet mit Champignon soSSe

(Chicken filet with mushrooms)

Pincho de solomillo 15,90€
Lendenspiel3 vom Grill (grilled steak skewer)
Parrillada RS

Verschiedene Fleischsorten vom Grill

(various sorts of grilled meat)

Chuletas de cordero 19 Q0€

Lammbkotelettes (lamb chops)

Solomillo en vino blanco®* 16,Q0€

Schweinefiles in WeiSSweinsoSSe
(pork filets in whitewine-sauce)

Lomo en salsa de ajo®* 17,90€
Rumpsteak in KnoblauchsofBe (rumpsteak with garlic sauce)
Lomo al jefe! 17,90€

Rumpsteak a la chef (rumpsteak chef-style)

Plato para nifos' 6,50€

Kinderteller (children's choice)

*Alle Hauptgerichte werden mit Beilagen serviert.
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PESCADO

FISCHGERICHTE - FISH DISHES

Merluza a la Romana”? 12,90€
Gebratener Seehecht an Salat (fried hake on lettuce)

Salmon en salsg”P4 16,90€
Lachs in Sof3e (salmon with sauce)

Salmon a la plancha® 15,90€

gegrillter Lachs (grilled salmon)

Sepia a la plancha® 15,90€
Tintenfisch vom Grill (grilled cuttlefish)

Plato de pescado para dosP# 34,90€

Fischplatte fur 2 Personen
(fish plate for 2 persons)

*Alle Hauptgerichte werden mit Beilagen serviert.

*All main dishes are served with side dishe
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14,90€
16,90€
14,00€
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AB 2 PERSONEN (MIN. 2 PERSONS)
Paella gemischt mit Fisch und Fleisch
(mixed Paella with fish and meat)
Paella mit Fisch (Paella with fish)

poro Person (per pers.)
Paella de Pescado®
oro Person (per pers.)
Paella \/egorﬂ

oro Person (per pers.)

Paella mixtaP®

PAELLA
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4,00€
3,80€
6,50€
4,90€
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CERVEZA
BIER - BEER
Alster 0,33
0,5
Pils krombacher 0,33
0,4l
Pils Alkoholfrei 0,33l
Estrella Dam BEZA
Estrella Dam 05l
Franziskaner Weil3bier 0,9l
Franziskaner WeiB3bier Dunkel 0,9
Franziskaner Wei3bier Alkf. 0,9l
COPAS
BRANDYS
Veterano (Osborne)  °% 0,2cl
501 S 0,2cl
103 (Bobadilla) 20 0,2cl
Magno (Osborne) e 0,2cl
Torres 10 S 0,2cl
Carlos 1 o e
Gran Dugue de Alba %% 0,2cl
Cardenal Mendoza s 0,2cl

2,80€
4,00€
2,90€
e
290€
290€
400¢€
S avas
S50
3,80€
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*Mit Farbstoffl, koffeinhaltig2,mit Antoxidationsmittel3,chininhaltigs
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Luis Cafias (vino rojo) Uil =5:00€

In den Nase zeig sich der Wein mjgZschosen Balsamischen

-
Noten, etwas Pflaumen Untermalt durch wurzi

/ZJ'A?S '/er{
von Nelke, Zeder und Edelholzern. Am Gaudmén sehr/ mach-
tig, gut ausbalanciert, mit feinem {fanninen.

Albarifio (vino blanco) 0,79l
Die feinfruchtige Nase duftet nach Zitrusfrichten

und einem exotischem-Hauch Banqnpe,.gez
und Béckerei, alles wunderbar verwoben und sehr verlo-
ckend. Am Gaumen herrlich frisch mit Aromen reifer Birne,
ebenfalls leichten Zitrusnoten und Aspekten frischer Krauter.
Sehr schon cremiger, gleichwohl frischer Nachhall.

Mdarguez de riscal(vino blanco) 0,781  18,50€

Der Geschmack ist aromakorrespondent und uberzeugt mit
Leichtigkeit und Frische. Kurzer herrlich saftiger und leicht
mineralischer Nachklang.
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