Le menu gourmand

Les entrées

Le boeuf
En Tatatki aux épices cajun, Pickels de légumes

Crevettes grises et Gambas
En croquette, mayonnaise maison aux herbes

Le rouget
En bouillabaisse, aioli et erovton

Le topinambour
Créeme au Parmesans

Les plats

Le skrei
Gratiné en crofte d herbes, crémeux poireaux

Le canard
Le magret en base température, peau croustillante
Sauce orange/wiel de baelen/gingembre

Le foie veau
Roti aux échalotes confites et caramélisées

Les pates
Au Pesto de légumes

Tous nos plats sont accompagnés d un parementier de légumes
Nos viandes proviennent de la ferme mathieu Meens a Pahlem

Les desserts

Les noisettes
Chocolat , biscvit Joconde

Profiterole
Glace vanille maison, chocolat chaud

L assiette de fromages , sirop ( +5 €)



