
Carte

Notre sélection de charcueteries  (GIK) 

de la cuisine marguerite

A Partager
J A M B O N  C R U  S E R R A N O ,  R O S E T T E  D E  L Y O N ,  S A U C I S S O N
L Y O N N A I S  C U I T  A U  V I N  D U  B E A U J O L A I S ,  T E R R I N E  D U  M O M E N T ,
B E U R R E , C O R N I C H O N S  E T  R A D I S  E N  P I C K L E S .

Notre sélection de charcueteries et fromages (GIK) 
J A M B O N  C R U  S E R R A N O ,  R O S E T T E  D E  L Y O N ,  S A U C I S S O N  L Y O N N A I S
C U I T  A U  V I N  D U  B E A U J O L A I S ,  T E R R I N E  D U  M O M E N T ,  S A I N T
M A R C E L I N  A F F I N É , B E U R R E , C O R N I C H O N S  E T  R A D I S  E N  P I C K L E S .

18€

23€

Entrées
Velouté de potimarron  (AGJL)
S E R V I  T I È D E ,  C O U L I S  D E  M O Z A R E L L A  S C A M O R Z A  F U M É E ,  D U O  D E
S É S A M E S  T O R R É F I É S .  

Gratiné de poireaux (AGJL)
A U X  P E T I T S  L A R D O N S .

Saucisson brioché  (AGIL)
S E R V I  A V E C  U N  M É L A N G E  D E  S A L A D E S  R É G I O N A L E ,
P I C K L E S  V I N A I G R É S .

12€

12€

12€

Plats

Linguine sauce crémeuse à la tatufata (AGKL)
S A U C E  À  L A  T R U F F E  N O I R E  E T  C H A M P I G N O N S ,  C O P E A U X  D E  G R A N A
P A D A N O  A O P .
Burger Marguerite  (ACFGIJK)
C H E D D A R  R O U G E  M A T U R É ,  S A U C E  M A Y O N N A I S E  À  L ’ H U I L E  F U M É E .
P A I N  B U N ’ S A U X  C É R É A L E S ,  S T E A K  H A C H É  F A Ç O N  B O U C H È R E
F R A N Ç A I S ,  S A L A D E .

Salade Lyonnaise (ACGIKL)
M É L A N G E  D E  S A L A D E S  R É G I O N A L E , L A R D O N S ,  O E U F  P O C H É ,  C R O Û T O N S .

Suprême de poulet Français  (AFGL)
C R È M E  D E  C È P E S ,  G R A T I N  D A U P H I N O I S .

Filet de Saint Pierre (AGKL)

C u i s i n e  m i n u t e s  u n  p e t i t  t e m p s  d e  p r é p a r a t i o n  e s t  n é c e s s a i r e .  
M e r c i  p o u r  v o t r e  c o m p r é h e n s i o n .  T A R I F S  E N  E U R O S  -  P R I X  N E T  E T  S E R V I C E  C O M P R I S

* P o u r  l e s  a l l e r g è n e s  v o u s  r é f é r e r  a u  t a b l e a u  s u r  d e m a n d e

16€

17€

18€

23€

" E N  C E S  L I E UX ,  NU L  N E  R E PART  L E  V ENTRE  V I D E  N I  L E  GOS I E R  S EC . "

23€

F O N D U E  D E  P O I R E A U X , C R È M E  A U  V I N  B L A N C  D U
B E A U J O L A I S  E T  É C H A L O T E S , G R A T I N  D A U P H I N O I S .  



Carte
Menu - 35€

Entrées

Plats

C u i s i n e  m i n u t e s  u n  p e t i t  t e m p s  d e  p r é p a r a t i o n  e s t  n é c e s s a i r e .  
M e r c i  p o u r  v o t r e  c o m p r é h e n s i o n .  T A R I F S  E N  E U R O S  -  P R I X  N E T  E T  S E R V I C E  C O M P R I S

* P o u r  l e s  a l l e r g è n e s  v o u s  r é f é r e r  a u  t a b l e a u  s u r  d e m a n d e

Une entrée au choix à la carte

Desserts
Dessert ou fromage au choix à la carte

Carte des glaces jusqu’à 3 boules.
( L E S  COUPE S  G LACÉ E S  N E  SONT  PAS  I NC LU S E S  DANS  L E  MENU  :  S U P P L ÉMENT  1 , 5 0€ )

Menu de la semaine
( V O I R  A R D O I S E  ,  S E R V I  U N I Q U E M E N T  L E  M I D I  E N  S E M A I N E  ,  H O R S

J O U R S  F É R I É S )

2 4€  ( E NTRÉ E / P LAT / D E S S ERT )

2 0  €  (  E NTRÉ E / P LAT  OÙ  P LAT / D E S S ERT )

1 5€  P LAT  DU  JOUR

Menu enfant - 12€ - 11 ans maximum
S T E A K  H A C H É  F A Ç O N  B O U C H È R E  V B F ,  F R I T E S  F R A Î C H E S .  I K

O U

C O R D O N  B L E U  D E  D I N D E  G A R N I  A U  B A C O N  D E  D I N D E  E T  A U  C O M T É  A O P ,  F R I T E S
F R A I C H E S .  A G

E T  

1  B O U L E  D E  G L A C E  P A R F U M  A U  C H O I X

Linguine sauce crémeuse à la tatufata  (AGKL)

Burger Marguerite  (ACFGIJK)

Salade Lyonnaise (ACGIKL)

Suprême de poulet Français  (AFGL) (Supplément 5€) 

Filet de Saint Pierre (AGKL) (Supplément 5€)

OU

OU

OU

OU



Carte
de la cuisine marguerite

Les fromages

Les desserts - 

C u i s i n e  m i n u t e s  u n  p e t i t  t e m p s  d e  p r é p a r a t i o n  e s t  n é c e s s a i r e .  
M e r c i  p o u r  v o t r e  c o m p r é h e n s i o n .  T A R I F S  E N  E U R O S  -  P R I X  N E T  E T  S E R V I C E  C O M P R I S

* P o u r  l e s  a l l e r g è n e s  v o u s  r é f é r e r  a u  t a b l e a u  s u r  d e m a n d e

St Marcellin affiné IGP
N O I X ,  C O N F I T U R E  D E  G R I O T T E S  A U  P I M E N T  D ’ E S P E L E T T E .

E N T I E R  D E M I

7€ 5€

Faisselle fermière ( coulis framboise, crème , nature)  (G) 5€

( GH )

Petit pot de mousse marrons façon liégeois. (CG)

Baba au rhum, compotée de mangue au sucre de canne, crème fouetté.  (ACG)

Tiramisu à la poire et biscuit spéculoos. (ACG)

Carte des glaces “ La laitière” jusqu’à 3 boules. 

7€

Les Coupes Glacées - 8,50€
Coupe Poire Belle Hélène : 3 boules glaces vanille – poire au sirop – nappage chocolat –
crème fouettée

Coupe Pêche Melba : 3 boules glaces vanille – Pêche au sirop – coulis framboise 

Coupe Dame blanche : 2 boules glaces vanille + 1 boule chocolat – nappage chocolat –
crème fouettée
 
Coupe chocolat Liégeoise : 2 boules glaces chocolat + 1 boule vanille – Nappage chocolat et
crème fouettée

Les Glaces
1 Boule 3€ 
2 Boules 5€ 
3 Boules 7€ 

Nos saveurs : 

Vanille - Café – Framboise – Passion - Chocolat - Pistache – Citron – Rhum Raisin - Caramel Beurre Salé
- Fraise – Cassis – Menthe - Mandarine 


