Carnte du mement,
Lo Coconico

Menw dw jour

(Tous les midis du mardi au vendredi hors jours feries)

Plat dwjeur, 13.90€
Plat dw jowr + dessert dw journ  15.90€

A partager

Le trie de tapenades maisen (Qlives neirves, Qlives vertes et
Temates séchtes). Accompagné de crudités et cueitons.

14€

Assiette de charcuteries artisvanales | Due

Entrdes

Poulpe de TNadagascar guillé en persillade et sa salade
fraicheur de crwdités

Carpaccio de saumeon, sauce vierge, coulis de mangue
maisen et copeauwx de parmesan

Tanbe awx tomates cerises et aw chevre, pointe de miel et de
moeutarde, méli-méle de crudités

Salades wepas gewumandes

Lo Provencale : Auméniére de chévre et ses poives conflites,
tatines de tapenade (Wives neires et tomates séchées),
veduction de Perte, creitons maisens, méli-meéle de crudités

Lo Campagnarde : Due de fremages : Temme de Saveie et
Blew, jambon Blanc atisanal, neix, creitens maisens, meéli-
méle de crudités

Des allerngies alimentaires ? YV hésiter pas & neus selliciter




La, Yeditervanéenne : YNelen charentais, temates cerises,
jamBen cuw artisanal, elives neires, féta, croutens maisens,
méli-mele de crudités

T i de farvcis prevencauwx facen Cecorice : Légumes dw
manché farcis & ba viande de Boeud et de pere francais,
épices, frenbes arematiques et secret du Chef.
Gardiane de taureaw mijotée (4 heures minimum), bégumes

Plats de saisen

Burger Cocorice (Bun s Brioché, steak faché facen Bouwchére
180gr, camembert fendu, bacen grillé, sauce BB L maisen,
cuudités)

Piece du Boucher (sauwce aw choix) 17¢€

Poulpe de YNadagascar grillé o ba plancha, persiblade du 40
clief

Filet de poissen dw jour et sar sauce prevencale maisen,

mictté do chotine qulle 24€

VI Ravieles demi-lunes awx cepesr & tuffe Blanche d été 17€

4

sauce : 3€

Supplément accompagnement : 4€
Menw enfant  12.90€

o Sivop (Grenadine, Péche, Thenthie su Qrgeat)
o Steak haché ow filet de poisson avec petatees
o Brownie aw chocelat neix de pécan su Coupe de glace vanille

Des allergies alimentaines ? Yhgsiter pas & nows selliciter.




Dessents

Teellewx & € ancienne poive- caramel

Palet gouvmand, aw chrecolat : sablé, crémeur giandujo
et chocelat neiv et sa Boule de glace

Pavlova d été : meringue, creme de mascarpone, Boule de  8.50€
glace, chrantilly et fruuits fuais de saison
Entremet geuvmet dw mement, (par Romane Gilly)
Cafe gourvmand, (+0.50€ avec thé)
Glaces artisanales & compesen :
Fraine - Citrven - Coco - Chocelat,

Vanille - Nutella - Caramel Beurve salé,
Pistache - Café - MMenthe & copeauwx de chocelat

« 1 6oule: 3€ | 2 Bowles : S€| 3 Boules : 7€
« Chantilly : 0,50€
o Coulin cavamel, fuuits veuges eu checelat : 0,50€

Boissens chaudes
Cafi, cafe atlongs, déca
Café vienneis
TRS sw infusion (neus consulier)
e S

(Tous les midis du mardi au vendredi hors jours fériés)

Plat dwjour 13.90€
Plat du jowr + dessert du jowr 15.90€




