
VINI DELLA SETTIMANA 

Rossi 

 

Sangiovese di Toscana IGT 2023 “Retrogusto”. Villa Pillo.   

12,5% Vol. Uva 80% Sangiovese, 20% Canaiolo 
Tannino Setoso, Mediamente Fruttato, Varietale 

Silky Tannin, Medium Fruity, Varietal 
 

Rosso di Toscana IGT 2019 “Com’ Era”. Poggio Galardi.  

13% Vol. Uva 60% Sangiovese, 30% Canaiolo, 10% Merlot 

Equilibrato, Balsamico, Fruttato             Organic Wine e FIVI 

Balanced, Balsamic, Fruity 
 

Malvasia Nera Costa Toscana Rosso IGT 2022  

“Pomerio”. Marina Romin. Organic Wine e FIVI.  

13,5% Vol. Uva 60% Malvasia Nera, 20% Canaiolo, 20% Sangiovese 
Media Struttura, Elegante, Minerale 

Medium Body, Elegant, Mineral 
 

Amarone della Valpolicella Classico Docg 2021 “Arduini”.  

16,5% Vol. Uva 60% Corvina Veronese, 20% Corvinone,  

15% Rondinella, 5% Molinara. ANTICO VITIGNO 
Elegante, Persistente, Strutturato 

Elegant, Persistent, Structured 
 

Montefalco Rosso DOC 2021 “Briziarelli”. Organic Wine 

14,5% Vol. Uva 60% Sangiovese, 30% Merlot, 10% Sagrantino  
Speziato, Caldo, Corposo 

Spicy, Warm, Full Body 
 

Primitivo di Puglia IGT (Produzione Antinori-Tormaresca) 2023  

“Neprica”. 13,5% Vol. Uva 100% Primitivo. VECCHIE VIGNE 
Fruttato, Intenso, Persistente 

Fruity, Intense, Persistent 

 

                                                

 7 €  

 25 € 
 

  7 €  

 25 € 
 

  10 €  

 55 € 
 

  7 €  

 25 € 
 

  8 €  

28 € 
 

  6 €  

 25 € 
 

Rosé 
Rosato di Toscana IGT 2022 “Borgobruno” 

12,5% Vol. Uva 100% Sangiovese 
Fruttato, Fresco, Erbaceo 

Fruity, Fresh, Herbaceous                                 

   6 € 

  25 € 


