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@ HELLES 33cl €4 50cl €5

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO DORZO, LUPPOLO, LIEVITO. 5.0% Vol. 33cl /50c|

BIRRA A BASSA FERMENTAZIONE BIONDA CON RIFLESSI DORATI E SCHIUMA FINE E COMPATTA. AL NASO 51 PRESENTA ELEGANTE CON SENTORI DI
MIELE E CROSTA DI PANE CHE PREDOMINANO SULL'ERBACEO E SUL FLOREALE DEL LUPPOLO. IN BOCCA, IL CORPC E TENUE E IL GUSTO E EQUILIBRA-
TO TRA LA DOLCEZZA DEL MALTO E L'AMARD DEL LUPPOLO.

® I1PA 33cl €4 50c1 €5

INGREDIENTI: ACOUA, MALTO DORZO, LUPPOLO, LIEVITO. 6,4% Vol. 33cl

BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE, 51 PRESENTA NEL BICCHIERE CON UN COLORE ORO CARICO CON RIFLESS| RAMATI E UNA SCHIUMA FINE CHE IN-
TRODUCONO ALL'INSOLITO MIX DI LUPPOLEI AMERICANI, EUROPEI E NEOZELANDESI, GENEROSAMENTE PRESENTI AL NASO COME IN BOCCA, CHE LE
DONANO UN AROMA INCONSUETO. IL CORPO MODERATO E L'AMARO DECISO MA NON INVADENTE, LA RENDONO UNA IPA INUSUALE, PIACEVOLE ED
ELEGANTE.

® APPA 33cl €4 50c1 €5

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO DORZO, LUPPOLO, LIEVITO. 5.2% Vel. 33¢l
BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE. SCHIUMA DENSA E PANNOSA. AL NASO FRUTTA MATURA A PASTA GIALLA E FRUTTI TROPICALI SULLO SFONDO. IN
BOCCA, UN PRIMO ACCENNO DI MALTI LASCIA SPAZIO AD UNA GENEROSA LUPPOLATURA DA AROMA CON UN AMARO APPENA ACCENNATO.

33cl €4 s50cl €5
INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZ0O, MALTO DI FRUMENTO, LUFPOLO, LIEVITO. 5,2% Vol. 50cl.
BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE IN PURO STILE TEDESCO. NEL BICCHIERE, BIONDO CARICD ED OPALESCENTE CQH SCHIUMA BIANCA, ABBONDANTE
E PERSISTENTE. AL NASO, PREVALGONO SENTORI DI BANANA MATURA. IN BOCCA, UNA LEGGERISSIMA ACIDITA LASCIA SPAZIO ALL'AWVYOLGENTE
MORBIDEZZA DEL FRUMENTO. CORPO MEDIO BASSO E AMARO PRESSOCHE INESISTENTE.

© BLANCH= 33cl €4 50c1 €5

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZ0O, MALTO DI SEGALE, MALTO DI FRUMENTO, LUPPOLO, LIEVITO. 4,9% Vol. 33cl

BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE DI COLORE GIALLO PAGLIERING, CARATTERIZZATA DA UNA SCHIUMA COMPATTA E ABBONDANTE. AL NASQ, IL LIEVI-
TO 51 BILANCIA CON IL PEPE DI SICHUAN, SPRIGIONANDO AROMI DI ERBE AROMATICHE MEDITERRANEE CHE 51 RITROVANO IN BOCCA, POCO AMARA
E DI FACILE BEVA.

® BOCK 33cl €4 50c1 €5

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZO, LUPFOLO, LIEVITO. 6,4% Vol. 33cl

BIRRA A BASSA FERMENTAZIONE, 51 PRESENTA CON UN COLORE AMBRATO CARICO E UNA SCHIUMA COMPATTA E PERSISTENTE. IL PROFUMO DEI CE-
REALI E DEL CARAMELLO, SI BILANCIA CON UN DELICATO PROFUMO ERBACEQ.

LA BEVUTA RISULTA CALDA, MORBIDA E AVVOLGENTE

SERRA
STORTA

Prodotto e imbottigliato da SERRA STORTA, Via Alessandro Manzoni 89, 20010 Buscate (M) - Italia



ACQUA E BIBITE
Acqua nat/gas 0,5 1 € 0.90

Coca cola, coca zero, Lurisia chinotto, Lurisia aranciata, Lurisia tonica,
Lurisia gazzosa € 2,50

I DOLCI DEL NOSTRO PASTICCERE ANTONIO

La pastiera napoletana (1-3-7) g 5-,;,9&) 4,90
La panna cotta ai frutti di bosco (1-7) €__5,’90 4,90
[ cannoli siciliani(i-3-5-7) € 5;90 4,90

La cheese cake al pistacchio(i-3-7-8) €,5:;.9£O 4,90









