
BURGER DU BOUCHON : ................................................................................... 24.00€
(AU BŒUF FAÇON ROSSINI, CRÈME DE CHAMPIGNON ET ROQUETTE

SALTIMOCCA DE VEAU ET LEGUMES DE SAISON .....................................22.00€

 VÉGÉ : AUTOUR DU CHAMPIGNON ...............................................................18.00€
  POÊLÉE AUX HERBES, EN ESPUMA SERVIT AVEC SON CONSOMMÉ ET CROUSTILLANT

LE BŒUF ...................................................................................................................22.00€
 VÉRITABLE CARBONNADE FLAMANDE RECETTE DE FAMILLE ET SES FRITES MAISON

LE CANARD :............................................................................................................22.00€
MAGRET DE CANARD GRILLÉ, POIREAUX EN DEUX FAÇONS ET GRENADES

FRAICHES ET  JUS CORSÉ

LA PÊCHE DU MOMENT : ....................................................................................22.00€
SELON ARRIVAGE, TOPINAMBOUR ET SON ÉMULSION CAFÉ NOISETTE

A  L A  C A R T E  C A R T E  

LE BOUCHON QUI CHANTE 

N O S  E N T R É E S

N O S  P L A T S

TERRINE DE FOIE GRAS MAISON ...................................................................14.00€

L’OIGNON EN FOLIE ET SES MARRONS GRILLÉS .....................................11.00€

GRAVLAX DE SAUMON .......................................................................................12.50€
(CROUSTILLANT AU CITRON ET CRÈME LÉGÈRE)

 



MONT BLANC :............................................................................................................ 9.00€
MERINGUE, MARRON ET CRÈME VANILLE

LA BRIOCHE PERDUE :............................................................................................ 9.00€ 
BRIOCHE PERDUE ORANGE EN MARMELADE, CROUSTILLANT CANNELLE ET SA GLACE
ARTISANALE VANILLE

LA FORET NOIRE REVISITÉE ................................................................................ 9.00€
 

COUPE DE GLACE MOJITO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.20€
 (SORBET CITRON VERT, GLACE MENTHE FEUILLE, RHUM CHARETTE CHANTILLY, ZESTE DE CITRON
VERT) 

COUPE DU BOUCHON .............................................................................................8.50€
 BOULE DE GLACE RHUM DON PAPA, BOULE DE GLACE PASSION ET MANGUE, CHANTILLY

MINI CHOUX............................................................................................................... 8.00€
ENROBÉS DE CHOCOLAT FOURRÉS VANILLE ET INSERT POP-CORN

COUPE ARDÉCHOISE ...............................................................................................6.90€

COUPE DE GLACE : 
1 BOULE 3.20€,

2 BOULES 6.00€ 

3 BOULES 8.00€

PARFUMS :

ABRICOT, VANILLE, FRAISE, FRAMBOISE, CHOCOLAT NOIR, CITRON JAUNE OU

VERT, MENTHE FEUILLE, MANGUE, PASSION, PISTACHE, PAMPLEMOUSSE, CAFE,

MARRON, MYRTILLE, RHUM DON PAPA, 

N O S  D E S S E R T S



MONT BLANC

OU

BRIOCHE PERDUE 

OU

FROMAGES SECS

D E S S E R T S

LA PÊCHE DU MOMENT : 

SELON ARRIVAGE, TOPINAMBOUR ET SON ÉMULSION CAFÉ NOISETTE

OU

LE BŒUF :

 VÉRITABLE CARBONNADE FLAMANDE RECETTE DE FAMILLE ET SES FRITES

MAISON

OU 

VÉGÉ : AUTOUR DU CHAMPIGNON

 

N O S  F O R M U L E S
N O S  E N T R É E S

N O S  P L A T S

N O S  T A R I F S
ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 26.50€

ENTREE + PLAT + DESSERT : 33.00€ 

ENTREE + PLAT + FROMAGE + DESSERT 38.50€

TERRINE DE FOIE GRAS MAISON (SUPPLÉMENT 4.00€)

L’OIGNON EN FOLIE ET SES MARRONS GRILLÉS 

GRAVLAX DE SAUMON
(CROUSTILLANT AU CITRON ET CRÈME LÉGÈRE)

 


