FORMULE DU MIDI 18€
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Entree/platnuplat/dessert.€

D T g u ol e A

ENTREES

Polreaux sottevillalis mimosa
01l

Terrine aux 3 viandes
ou
Bulots mayonnaise

PLATS

Filet de lieu noir creme aux capres pomme
de terre vapeur
ou
Parmentier bourguignon salade
ou
Supreme de poulet jaune frites

DESSERTS

Yaourt au lait de la ferme
ou
Creme aux speculoos
ou
invisible aux pomimnes




FOIE GRAS DE CANARD 15,50€ \\~
FOIE DE LOTTE MARINE AU CIDRE 9,50€
TERRINE DE LA CHEFFE 7.90€

CASSOLETTE D’ESCARGOTS FACON CAROLE 11.50€

LES HUITRES DE VEULES LES ROSES LES 6 :10,50€ LES 9:13€ LES 12 : 18€

ENTRECOTE DE BOEUF +/- 250G 22 50€
PLANCHE CAMEMBERT 19.50€
Assortiment charcuterie fromage chaud frites
PLANCHE VEGETARIENNE 19,50€
Assortiment légumes salade pates et frites

SALADE SUR DEMANDE 18,00€
NOIX DE SAINT JACQUES A LA PROVENCALE 25.00€
FILET DE BAR 24.00€
DARNE DE SAUMON PROVENCALE 17,50€
ANNEAUX D’ENCORNETS A LA TOMATE RIZ SAUVAGE 18.50€
MAGRET DE CANARD AU POIVRE 23 50€
NAVARIN D’AGNEAU LEGUMES 21,00€
ANDOUILLETTE MOUTARDE A L’ANCIENNE 21,50€

Supplément légumes ou pates 4€ frites ou salade 3€

MENU ENFANT saucisse ou nuggets ou poisson avec accompagnement au choix et dessert 10.00€

Prix TTC et service compris



@GNTREE

Crémeux de petits pols
auX pépites de St Jacques

DLAT

Souris d'agnheau confite au
romarin
, Pois chiches et petits legumes

" Charlotte choco-fraise

40<€

Servi le dimanche 30 mars midi et soir et le
lundi O1 avril le midi



