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Tydenni menu 3.11.-7.11.2025

11:00 - 14:00

Pondéli
Hrachova (1/1)
Smazena kvétak, vafené brambory, tatarka (1/1,3,7)
Pecené kureci stehno, ryze s restovanou cibulkou (1/1)
Kufeci steak na maslové kofenové zeleniné, pec.brambory (7)
Veprovy "Plumlovsky naha¢", hranolky (1/1,3,7)

Utery

Bramborovo-mrkvovy krém (1/1,7)
Kufeci jatra na cibulce s dusenou ryzi, kysely okurek (1/1)
Trhané vepfové maso, vafené brambory (1/1)
Veprova kotletka s tvarGzkem, hranolky (1/1,7)
Marinovana krati prsa na grilu, peéené brambory

Streda
Cibula¢ka (1/1,3)
Kufeci platek zapeceny syrem, ryze (1/1,7)
Pecena krkovi¢ka s bramborovou kasi (1/1,7)
Veprové nudli¢ky "alla Gyros", americké brambory (1/1)
Kufeci Gordon bleu, hranolky (1/1,3,7)

Ctvrtek
Zampionova (1/1)
Kufeci ¢inska panev s ryzi (1/1)
Veprova kapsa se $penatem, stouchané brambory (1/1,3)
Kufeci stripsy v cornflakes, vafené brambory (1/1,3,7)
Myslivecka vepfova panev, nase bramboracky (1/1,3,7)
Patek
Vyvar se zeleninou a téstovinami (1/1)
Kufe na paprice, téstoviny (1/1,7)
Spagety alla bolognese sypané syrem (1/1,7)
Medailonky z kotlety s pepfovou omackou, hranolky (1/1,7)
Steak z marinované krkovice s pecenou cibuli, hranolky

POKUD JSTE SI NEVYBRALI, RADI VAM PRIPRAVIME - VCETNE POLEVKY

130g
100g
130g

Veprovy/kufeci smazZeny fizek, hranolky, tatarka (1/1,3,7)
Smazeny syr, hranolky, tatarka (1/1,3,7)
Kufeci / Veprovy platek se sazenym vejcem, hranolky (1/1,3)

Cena samostatné polévky 35,00K¢

Dobrou chut Vdm preje cely kolektiv nasi restaurace

tel.: 777 201 905 hristerebel@gmail.com
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