
SAINT-VALENTIN 2023

ACCUEIL DE BIENVENUE

Kir royal
Encas asperge et tomate mozzarella

ENTREE

Harmonie de deux foie-gras de canard mi-cuits
OU

Saumon fumé d'Ecosse aux parums d'aneth

PLAT

Tendre carré de veau à la Périgourdine, polenta aux truffes
OU

Pavé de lotte à l'ail noir, risotto aux asperges
OU

Savoureux confit de canard au sirop d'érable, gratin d'Agata

DESSERT

Tarte des Valentins aux deux fruits rouges
OU

Coeur délicat en chocolat
**********************

48 EUROS
Réservation  souhaitable au  04 93 42 74 40


