
Boucherie Charcuterie traiteur

Le billot argencais

6 rue letavernier Pitrou

14 370 Argences

02 31 23 60 80



Pour Votre apéritif

Petits fours chauds.............................................................0.95 €

Canapés variés( à partir de 20 personnes)........................1.00 €

Escargotine.........................................................................1.10 €

Mini-bouchée.....................................................................1.10 €

Navette...............................................................................1.10 €

Croustillant de Gambas......................................................1.10 €

Pain surprise

48 toasts minimum la pièce

 

Campagnard...............................................................................29.50 €

Terre et Mer................................................................................31.50 €

Planche apéritive à partir de 4 personnes 

              composée de charcuterie et fromages ..........15.00 €



Entrée froide

Barquette aux crevettes.......................................................3.95 €

Coquille de saumon ou crabe..............................................3.80 €

Entremet au saumon fumé..................................................4.50 €

Saumon farci aux petits légumes et son accompagnement5.90 €

Médaillon de saumon et son accompagnement ................5.60 €

Mille feuilles de crêpes........................................................4.10 €

Saumon fumé Maison…………….le kg...................................60.90 €

Terrine de Poisson Maison
Prix par personne

Saint Jacques .....................................................................4.50 €

Cardinal de Crevettes aux champignons............................4.10 €

Rouget aux petits légumes.................................................4.10 €

Saumon..............................................................................4.40 €



Entrée chaude

Bouchée à la Reine aux ris de veau.........................4.50 €

Feuilleté de St Jacques et saumon...........................3.95 €

Ballotin de saumon sauce aux petits légumes.........6.80 €

Filet de St Pierre à l’oseille.......................................7.80 €

Filet de St Pierre sauce aux petits légumes.............7.80 €

Filet de sandre à la fondue de poireaux..................7.80 €

Filet de cabillaud......................................................7.80 €

Avec du riz



Viande chaude
Fondant de pintadeau farci et sa sauce au pommeau......7.70 €

Lapin chasseur....................................................................6.10 €

Pintade sauce forestière....................................................6.10 €

Tournedos de filet mignon au lard paysan........................5.70 €

Jambon braisé sauce madère............................................5.80 €

Noix de veau sauce aux cèpes............................................6.70 €

Filet mignon de veau sauce aux cèpes...............................10.00 €

Ris de veau et sa sauce aux girolles ..................................10.40 €

Magret de canard aux 5 poivres........................................9.20 €

Jambon en croûte sauce madère…………... 10 pers min.....7.70 €

Légumes : 4.10 €

Poêlée forestière

Gratin dauphinois

Galette de Pomme de terre

Tatin de légumes

Flan de légumes

Gratin dauphinois



Plat chaud + légumes

Paëlla..................................................................................8.20 €

Couscous............................................................................8.20 €

Poulet vallée d’auge riz carotte champignons...................7.80 €

Poulet basquaise, pomme vapeur.....................................7.80 €

Bœuf en cocotte pommes vapeurs, carottes.....................7.30 €

Blanquette de dinde, riz, carottes, champignons..............7.30 €

Chili con carne....................................................................7.30 €

Paupiette de veau, pommes vapeur, petits pois...............8.10 €

Blanquette de veau, riz, carotte, champignons.................8.10 €

Lapin à la paysanne, carotte, petits lardons......................9.00 €

Langue de bœuf sauce piquante........................................8.30 €

Jambon sauce madère.......................................................9.50 €

Suprême de pintadeau farci…………………………………………..10.00 €

Rôti de porc sauce forestière.............................................7.30 €

Cassoulet............................................................................7.70 €

Coq au vin...........................................................................8.20 €

Poule au blanc....................................................................7.70 € 

Avec gratin 
dauphinois



Les buffets froids

Menu 15.70 €

Assortiment de charcuterie
1 terrine de pâté aux choix
2 viandes aux choix
2 salades composées
2 crudités ou gratin 
dauphinois
Chips
Accompagnement 

Menu 16.70 €

Assortiment de 
charcuterie
1 terrine pâté aux choix
1 jambon de pays aux 
choix
2 viandes aux choix
2 salades composées
2 crudités ou gratin 
dauphinois
Chips
Accompagnement

1er acompte à la commande

Solde de la commande avant la livraison 



Menu 18.70 €

Assortiment de charcuterie
1 terrine de poisson aux choix
       Et son œuf aux crevettes
2 viandes
2 salades composées
2 crudités ou gratins dauphinois
Chips
Salade
3 fromages aux choix
Accompagnement 

Menu 22.70 €

1 terrine de poisson aux choix
       Et son œuf aux crevettes
1 Assortiment de charcuterie
1 entrée gourmande aux choix
3 viandes aux choix
2 salades composées
2 crudités ou gratin dauphinois
4 fromages aux choix
Salades
Chips
Accompagnement

Merci de passer commande au minimum 1 semaine avant



Saumon farci





Tous nos plats et toute notre charcuterie sont élaborés à partir de viande 
française. Bœuf et Agneau label rouge

Côtes et Basse côtes de Bœuf limousin maturé +30 jours sur commande




