
MENU DEJEUNER

ENTREES

PLATS

DESSERTS

Oeuf mimosa au thon / Coulis de laitue fumée
 Ou 

Oeuf parfait / Poelée de champignons / Sauce crémeuse à l’ail de ours
Ou 

Gravelax de saumon aux herbes / Condiment moutarde / Jeune pousse 

Onglet de veau / Légumes / Sauce poivre /  Frites fraiches
Ou 

Mignon de porc en basse température / Sauce moutarde / 
Légumes Spaetzle maison

 Ou 
Pavé de saumon grillé / Tombée de poireaux au tandori / 

Hollandaise légére / Riz 

Créme brulée à la vanille maison 
 Ou 

Affogato (2 boules de glaces vanille + expresso)
Ou 

Coupe 2 boules (avec ou sans chantilly)
Ou

Fromage

M E N U  C O M P L E T  :  2 9 €
E N T R E E + P L AT  O U  P L AT + D E S S E R T  :  2 4 €

P L AT  S E U L  :  1 7 €

Nos entrées sont pensées pour accompagner un plat. Servies seules, elles seront proposées au tarif de 17€
Pour toute entrée commandée à partager, un supplément de 5€ sera appliqué

Service du Lundi, Mardi, Jeudi & Vendredi midi
du 7 au 10 Avril

Origines : Veau France - Porc France
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