ENTREE - PLAT OU PLAT - DESSERT 25€

ENTREE - PLAT - DESSERT 29€

PETIT PEQUELET (ENFANT) : ENTREE / PLAT OU PLAT
DESSERT 12€
GRAND PEQUELET (ENFANT) : ENTREE / PLAT / DESSERT 15€

ENTREES

e Bienvenue dans le sud : fraicheur de tomates @ anciennes
& la pastéque @ glace du jour
le charentais : gaspacho de melon de Charente ¢ & I'huile

d'olive et au citron, toast de chévre fermier grillé
PLAT PRINCIPAL

. Une escale en Italie : Vitello Tonato : veau cuit basse
température d'une grande délicatesse servi a l'italienne (froid)
e La fraicheur de la mer : tartare de poisson dans une cape de
melon 1 vert et eau de melon perlée
e L'assiette grecque (VG) : Halloumi (fromage grecque) laqué
puis grillé au miel, sur un coussin d'houmous, pastéques

fraiches et tartare Libanais

b DESSERT

e La petite sicile : dessert patissier autour de la pistache

et de 'abricot... Dé li cieux
e Le grimoire des glaces : Le dessert glacé du jour...
(glace maison) Affichage ardoise

Ici vous savourez une cuisine maison et inspirée

09.81.45.57.00
OUVERT DU LUNDI AU VENDREDI 12H 14H
24 RUE DE LA REPUBLIQUE
30100 ALES
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