EXTRAIT DE LA CARTE

ENMTREES

Terrine d Foie gras Maison 17,90
Bavette d'Aloyau aux Echalotes 18, 20£E
Burger du Tournesol 17, 50E
Tartare du Chef au couteau poélé ou cru 18,90
Tartare du Chef hacheé poélé ou cru 15,90
PLATS

Escalope Milanaise accompagnee de Tagliatelles

Cog au Vin

Filet de Julienns

Dos de Cabillaud

DESSERTS

Creme Brulse

Café ou The Gourmand

Moelleux au Chocolat



DESCRIPTION

FOURQUOI Y ALLER 2

Parce qu'on ne peut pas passer & cote de ce restaurant dont le maitre mot n'est autre que le « fait Mmaison =, et
la carte gui change guotidiennement, avec ses plats raffinés 3 base de produits frais.

FParce gue la cuisine est digne des plus grands restaurants, avec des mets finement prépares dune parfaite
maitrise par I'eéguipe de cuisiniers.

Parce que le cadre est Spoustouflant de beauté, avec une décoration trés riche, stylée et résalument rétro,
avec une touche dart-nouwveau.

aVEC QUi ?

En couple, avec un bon ami, son patron pour un repas daffaires.

LES HABITUES

Une client&le business le midi, des amis et des couples trés classieux le sair

LES INCONTOURMNABLES DU CHEF

Burger du Tournesol.
Terrine de foie gras de canard Baison .
FPigce du boucher

LES WINS

Un large choix parmi les vins de la réegion {Chignin Bergercmn AOC_ ).

LES MEILLEURES TABLES

En terrasse comme a lI'intérieur, elles sont toutes trés prisses.



