Dhnit

RESTAURANT & WEINBAR

VORSPEISEN

Burrata

cremige Burrata trifft auf fruchtige Tomaten, verfeinert mit frischem Ruccola und
Basilikum-Pesto

(E.G)[9]

Vitello Tonnato

Hauchdunnes Kalbfleisch mit feiner Thunfischsauce, Kapern und frischem Rucola
garniert

(C, D, G, M)

Rindercarpaccio

hauchdunn geschnitten, veredelt mit gerésteten Pinienkernen und feinen
Parmesansplittern

(E.G)[13]

Daniele‘s Vorspeisenplatte

geeignet fur 2 Personen; kalt und warm verschiedene Leckereien

(A,B,D.G,H,L)

Bruschetta

gerostetes Brot mit frischen Tomatenwurfeln, roten Zwiebeln, Basilikum und Olivendl

(A)[9, 2]

14.90 €

14.50 €

15.90 €

23.90 €

9.50 €



Dhnit

RESTAURANT & WEINBAR

SALATE

Caesar Salat

knackiger Roémersalat mit frischen Cherry-Tomaten, knusprigen Crodtons,
Parmesansplittern und Caesar-Dressing

Caesar Salat mit extra Garnelen

Knackige Romanasalatherzen mit Parmesan, knusprigen Croutons, cremigem Dressing
und gebratenen Riesengarnelen

(A,B.C,D,G,M

Caesar Salat mit extra Hihnchenbrust

Knackige Romersalatherzen mit wirzigem Parmesan, Croutons und zart gebratener
Hahnchenbrust im Caesar-Dressing

(A, C, D

PASTA

Ravioli mit Lachs und Blattspinat in TomatensoRe
Zarte Ravioli mit frischem Lachs und Blattspinat in fruchtiger Tomatensauce

A, G, D)

Spaghetti mit Garnelen in SafransoRe

Feine Spaghetti mit gebratenen Garnelen in einer aromatischen, goldgelben Safransauce
(A, G, L, B)

Hahnchen Parmesan Pasta in TomatensoRe

Zartes Hahnchen in fruchtiger Tomatensof3e auf perfekt al dente gekochter Pasta mit
Parmesan

(A, G)

Frische Pasta in TriiffelsoRe aus dem Parmesanlaib mit
Rinderfiletstreifen

Frische Pasta in cremigem Truffel-Parmesan mit zarten Rinderfiletstreifen aus dem
Kaselaib

(A, C, &)

13.50 €

21.00 €

18.00 €

18.50 €

21.90 €

16.90 €

2490 €



Dhnit

RESTAURANT & WEINBAR

SNACKS & KLEINIGKEITEN

Hausgemachtes Brot
frisches hausgemachtes Brot mit zweierlei Dip, knackigen Oliven und aromatischem
Olivenol

Herzhafte Snackplatte
frisches hausgemachtes Brot, Salami, Schinken, Kasevariationen und hausgemachtem
Dip

(A G)

FLAMMKUCHEN

Elsdsser Art

Knuspriger Flammkuchen mit Créme fraiche, herzhaften Speckwdrfeln und aromatischen
Zwiebeln belegt

Rucola Style
Frischer Rucola mit gehobeltem Parmesan, gerésteten Pinienkernen und cremigem
Balsamico-Dressing

Unsefe Empfehlung
» extra Burrata Topping +5.00 €

7.90 €

14.90 €

13.90 €

13.90 €



Dhnit

RESTAURANT & WEINBAR

FLEISCH

Rinderfilet vom Grill
mit Sulkartoffelpuree, grinem Spargel und Jus

Original Wiener Schnitzel vom Kalb
Goldgelb ausgebackenes Kalbsschnitzel in knuspriger Panier mit Zitrone und

Bratkartoffeln (auf Wunsch mit Preiselbeeren +2,00)
(N, G, C, A)

Saltimbocca mit Pfifferlingen und Rosmarinkartoffeln

Zartes Kalbsschnitzel mit Salbei, Pfifferlingen und knusprigen Rosmarinkartoffeln
(A. G. L)

FISCH

Garnelenpfanne
Zarte Garnelen in wirzigem Knoblauch-Krauterdl mit einem Hauch von feiner Chili

Hamburger Pannfisch
Gebratene Fischfilets in kérniger Senfsauce mit krossen Bratkartoffeln und Gurkensalat

34.50 €

26.90 €

26.90 €

26.90 €

24.50 €



WASSER & SOFTDRINKS

St. Michaelis
still oder mit Kohlensaure

0,751

Coca-Cola
0,331

Coca-Cola Zero
0,331

Fanta
0,331

Mezzo Mix
0,331

Tonic Water
0,21

Bitter Lemon
0,21

St. Michaelis
still oder mit Kohlensaure

Apfelschorle
041

Rhabarberschorle
041

Maracujaschorle
041

Red Bull
0,251

Apfelschorle

Red Bull Zuckerfrei
0,251

Rhabarberschorle
Maracujaschorle

Dhnit

RESTAURANT & WEINBAR

7.90 €

490 €

490 €

490 €

490 €

3.90 €

3.90 €

0,21:3.80€ 0,41: 7.90 €

9.40 €

5.40 €

9.40 €

6.00 €

0,21:3.90€ 0,41: 5.40 €
6.00 €

0,21:3.90€ 0,41: 5.40 €
0,21:3.90€ 0,41:5.40 €



KAFFEE

Café Creme
Cappuccino
Latte Macchiato
Espresso
Espresso Doppio

Dhnit

RESTAURANT & WEINBAR

4.20 €
4.50 €
490 €
3.20 €
490 €



RUM

Havanna 3J.

Filler
* Red Bull +2.00 €
* Red Bull zuckerfrei +2.00 €

Havanna 7J.

Filler
» Red Bull +2.00 €
» Red Bull zuckerfrei +2.00 €

Botucal

Filler
» Red Bull +2.00 €
* Red Bull zuckerfrei +2.00 €

WODKA

Absolut Vodka
Filler

» Red Bull +2.00 €
* Red Bull zuckerfrei +2.00 €

Stolichnaya
Filler

* Red Bull +2.00 €
* Red Bull zuckerfrei +2.00 €

HUMBOLDT

Filler
* Red Bull +2.00 €
* Red Bull zuckerfrei +2.00 €

Dhnit

RESTAURANT & WEINBAR

8.50 €

10.50 €

12.00 €

8.50 €

9.50 €

10.50 €



GIN

HUMBOLDT

Filler
* Red Bull +2.00 €
* Red Bull zuckerfrei +2.00 €

Bombay

Filler
» Red Bull +2.00 €
» Red Bull zuckerfrei +2.00 €

Hendricks

Filler
» Red Bull +2.00 €
* Red Bull zuckerfrei +2.00 €

WHISKEY

Jack Daniels
Filler

» Red Bull +2.00 €
* Red Bull zuckerfrei +2.00 €

Bulleit Bourbon

Filler
* Red Bull +2.00 €
* Red Bull zuckerfrei +2.00 €

Tullamore D.E.W.

Filler
* Red Bull +2.00 €
* Red Bull zuckerfrei +2.00 €

Dhnit

RESTAURANT & WEINBAR

9.50 €

10.50 €

12.50 €

9.50 €

10.50 €

11.50 €



SHOTS / SINGLES
Pepino (Nuts)
0,021

Ouzo
0,021

Sambuca
0,021

Jagermeister
0,021

Averna
0,021

Grappa
0,021
Baileys
0,041

Absolut Vodka
0,04 |

HUMBOLDT Wodka
0,04 |

Tullamore D.E.W.
0,04 |

Botucal
0,04 |

HUMBOLDT Vodka
0,04 |

HUMBOLDT Vodka
0,04 |

Dhnit

RESTAURANT & WEINBAR

3.90 €

3.90 €

4.00 €

4.00 €

4.00 €

4.50 €

5.90 €

5.00 €

6.50 €

7.50 €

8.00 €

6.50 €

6.50 €



Dhnit

RESTAURANT & WEINBAR

APERITIF

Aperol Spritz
der Klassiker - Aperol, Prosecco, Soda & Orange

Canonita Spritz
der Neue - Canonita, Prosecco, Soda & Orange

Aperol Maracuja Spritz
der Klassiker mit tropischer Note - Aperol, Maracujasaft, Prosecco & Soda

Limoncello Spritz
lebendig und frisch - Limoncello, Prosecco, Soda & Zitrone

Lillet Wildberry
passt zu jeder Gelegenheit - Lillet Blanc, Wild Berry & Beeren

Campari Soda
wie Urlaub in Italien - Campari, Soda & Orangen
mit

* Prosecco statt Soda +1.00 €

7.90 €

7.90 €

7.90 €

8.90 €

8.90 €

8.90 €



Dhnit

RESTAURANT & WEINBAR

FASSBIER

Konig Pilsener 0,21: 3.90€ 0,41:5.20 €
Alsterwasser 0,21:3.90€ 0,41:5.20 €
FLASCHENBIER

Kostritzer Dunkel 450 €
0,331

Benediktiner Helles 450 €
0,331

Benediktiner Weizen 5.80 €
0,91

ALKOHOLFREI

Bitburger Alkoholfrei 4.50 €
0,331

Benediktiner Weizen Alkoholfrei 5.80 €
0,91

Laori Amalfi No 03 9.50 €

Mit feinen Noten von Amalfi-Zitrone und ausgewanhlten Krautern, serviert wahlweise mit
Soda, Tonic oder alkoholfreien Sekt
serviert wahlweise mit

» Soda

» Tonic

« alkoholfreien Sekt

Laori Berry No 06 9.50 €
Fruchtige Noten von roten Beeren, harmonisch abgestimmt mit feiner Su3e, serviert
wahlweise mit Soda oder alkoholfreien Sekt
serviert wahlweise mit
» Soda
» alkoholfreien Sekt



Allergene-Legende

Gemal EU-Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) EU Nr. 1169/2011

n Gluten Getreide mit Gluten (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel)

B Krebstiere Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier Eier und Eiererzeugnisse

n Fisch Fisch und Fischerzeugnisse

B Erdniisse Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

Sojabohnen Sojabohnen und Sojaerzeugnisse

a Milch/Laktose Milch und Milcherzeugnisse (inkl. Laklose)

m Schalenfriichte Mandein, Haselniisse, Walniisse, Cashews, Pistazien u.a

Sellerie Sellerie und Selleriserzeugnisse

m Senf Senf und Senferzeugnisse

n Sesam Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

n Schwefeldioxid Schwefeldioxid und Sulfite (= 10 ma/kg oder mg)

n Lupinen Lupinen und Lupinenerzeugnisse

n Weichtiere Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
Zusatzstoffe

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstéarker
geschwefelt

geschwarzt

gewachst

mit Phosphat

mit SliBungsmittel

enthélt eine Phenylalaninquelle
koffeinhaltig

chininhaltig

mit Milcheiwei

gentechnisch verandert

Symbole
Vegetarisch

Vegan
Scharf

Online-Speisekarte



